GiRiS

Sarap turizmi, son yillarda giderek gelisme gostermekte ve yayginlagsmaktadir.
Sarap turizmi’nin artan degeri bir ¢ok iilkede kanitlanmis ve sarap turizmi iizerine
destinasyonlarin gelistirilmesi agisindan calismalar yapilmistir. Sarap bir¢ok iilkede
turizmin en 6nemli itici giicii olmaktadir. Giiniimiizde sadece sarabi iyi diye turistler
tarafindan tercih edilen bolgeler, sehirler, iilkeler vardir. Sarap romantik bir ickidir
ve insanlar bu romantizmin pesinden gitmekte 1srar etmektedirler. Sarap isinde iinlii
olan iilkelerin hiikiimetleri de bu baglantinin farkinda ve sarap sektorlerine ciddi
destek vermektedirler. Turistik yorelere sarabin romantizminden yararlanarak kimlik

kazandirmak i¢in biiyiik harcamalar yapilmaktadir.

Sarap bolgeleri, diger bolgelerden farkli olarak hem dogal yapisin1 korumada
daha basarili hem de turizm sezonunun daha uzun olmasina olanak saglayacagi igin

rekabet giicii yiiksek bolgeler olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Sarap turizmi sayesinde, sarap severler, sarap fabrikalarin1 gezebilmekte, bu
gezi sirasinda iiziimiin sarap olana kadar hangi asamalardan gectigini 6grenebilmekte
ve damak tadina uygun sarabin hangisi olabilecegi konusunda fikir edinebilmektedir.
Bu yiizden bilgilendirici yoniinii de kabul etmek gerekir. Ayrica, bu tiir bolgelerde
fabrikalarin yaninda keyifle aligveris yapilabilecek sarap tadim ve satis magazalar

bulunmaktadir. Boylelikle sarap¢ilarin yeni pazarlar kazanmasi saglanabilmektedir.

Uluslararas1 alanda bir ¢ok sarap bolgesi, hem sarapcilik sektoriinde hem de
turizm sektoriinde sarap turizmi ile énemli kazanimlara sahip olmaktadir. Ulkemizde
de bir cok yer sarap turizmine uygun kosullar tagimaktadir. Bozcaada’da sarap
turizminin uygulanmasi Ada’nin hem ekonomik acidan gelismesini hem de kiiltiirel

anlamda tanitiminin yapilabilmesini saglayabilir.



Calisma, Bozcaada’da sarap kiiltiiriiniin Bozcaada turizmine olan etkilerinin
belirlenmesine yoneliktir. Buna gore, calismanin birinci boliimiinde genel olarak

turizm iiriinii ele alinmis ve turizm tiriiniinii olusturan unsurlardan bahsedilmistir.

Ikinci boliimde ise bir turizm iiriinii olarak ele alacagimiz sarap Kiiltiiriine
deginilmistir. Sarap yapimi, degerlendirmesi ve tarih¢esinden sonra diinyadaki belli
bash sarap bolgeleri ve Tiirkiye’de bulunan énemli sarap bolgeleri ele alinmistir. Bu

boliimde son olarak sarap turizmi kavrami anlatilmaktadir.

Uciincii boliimde ise, Bozcaada iizerinde durulmus, tarihi, ekonomik ve kiiltiirel
degerlerinden bahsedilmistir. Ayrica Bozcaada’nin sarabi ve iiziimleri hakkinda da

bilgi verilmistir.

Calismanin son boliimde, bir turizm {iriinii olarak sarap kiiltiiriiniin, Bozcaada
turizmine etkilerinin tespitine iliskin yapilan aragtirmanin sonuglarina yer

verilmektedir.



1. BOLUM

TURIZM URUNU VE TURIZM URUNUNU OLUSTURAN UNSURLAR

Turizm sektorii, ekonomik, sosyal, kiiltiirel olarak 6zellikle gelismekte olan
ilkelere onemli katkilarda bulunmaktadir. Bir cok yan sektore, dogrudan ya da
dolayl olarak gelir yaratmasi, istihdam olanaklar1 yaratarak igsizlik sorununa ¢6ziim
getirebilmesi gibi ekonomik, toplumsal birligi saglama ag¢isindan sosyal, farkli
kiiltiirleri bir araya getirmesi yoniiyle kiiltiirel acidan bir cok iilkede Onde gelen

sektorlerden biri haline gelmistir.

Turizm sektoriiniin 6zellikle ekonomik acidan Onemli diizeylere ulagmasi,
gelismekte olan iilkelerin turizmden beklentilerini de arttirmistir. Ancak bu
beklentilerin gerceklesebilmesinin, iilkenin ya da bolgenin sahip oldugu turistik
tiriinlerin, turistlerin beklentilerine cevap verebilme diizeyi ile iliskili oldugunu
soyleyebiliriz. Bu nedenle iilkeler ya da yerel yonetimler, turizm planlamasi
yaparken ve ozellikle politika belirlerken, turizmin degisen yapisini, turist
profillerini, turistlerin  turizm  bolgelerinden  beklentilerini gdz  Oniinde
bulundurmalidir. Giiniimiizde, yerli halkin kiiltiiriinii tanimak, tarihini dgrenmek,
macera ve spor olanaklarindan faydalanmak amacinda olan, egitim seviyesi ve
harcanabilir gelir miktar1 yiiksek, merakli bir kisilige sahip insanlarin temsil ettigi
turist tipinin sayisinda bir artis gbze carpmaktadir. Giiniimiiz turistinin beklentilerine
cevap verebilmek ve bu turist tipini lilkeye ya da bolgeye ¢ekebilmek igin, talep
ettigi iirtinleri sunmak gerekir. Bu asamada uygulanabilecek politikalardan biri de

turistik iiriin ¢esitlendirmesidir

Turistik iiriin cesitlendirmesinde ki temel amaclar, iilke ya da bolgenin sahip
oldugu mevcut veya potansiyel kaynaklarin degerlendirilmesi yoluyla, turistlerin

cesitli beklentilerine cevap verebilmek, turizmi on iki aya yaymak ve giderek



biiyliyen diinya turizm gelirlerinden iilke basina diisen payr arttirmak olarak

sayilabilir.

1.1. TURIZM URUNU KAVRAMI

Pazarlamada iirtin kavrami, belirli bir ihtiyaci ve istegi doyurma ozelligi
bulunan, degisime konu olan ve pazara sunulan her seyi ifade etmektedir
(Cemalcilar, 1999: 81). Turistik iiriin ise, diger endiistri dallarinin konusu olan
iriinlerden farkli olarak, sadece mal ya da sadece hizmet degildir. Turistik tiriiniin
ozellikleri nedeniyle tiizerinde fikir birligine varilmig bir tamimin yapilmasini
zorlagtirmaktadir. Bu nedenle, turizm uzmanlarinca yapilmis bir ¢ok turistik {iriin

tanimi vardir.

Olali (1993:148), turizm {riiniinii, “insanlarin seyahat ve gegici
konaklamalarindan dogan gereksinimlerini karsilayabilecek nitelikte olan mal ve
hizmetler veya mal ve hizmetler karisimi veya cokluklu mal ve hizmetlerin

karisitmindan olusan bir paket” olarak tanimlamaktadir.

Kozak, N. M. Kozak ve M. Kozak, (2001: 46) turizm {iiriiniinii, “bir turistin
seyahatinin baglangicindan bitimine kadar gecen zaman donemi icerisinde
gereksinimlerini karsilamak amaciyla elde ettigi ve turizm arzini olusturan unsurlar
tarafindan servisi yapilan nesnel ve 6znel degerlerin biitiinii” Usal (2001: 33) ise
“cagdas insanin ¢ok boyutlu gereksinimlerini karsilamak {izere turizm isletmesince
bir araya getirilmis ve yeniden diizenlenmis dogal, toplumsal, siyasal ve psikolojik
verilerden olusan karmasik bir mallar ve hizmetler biitiiniidiir” seklinde

tanimlamaktadirlar.

Oral’a gore (1998: 96) ise turistik iiriin “turistin seyahati boyunca yaralandigi
konaklama, yeme-i¢gme, ulastirma, eglence ve diger bir¢ok servislerin bilesimidir”.

Diger bir goriis ise, “tiikketim istegi uyandiran dogal, kiiltiirel ve sosyal verilerin, bu



istegi arttiracak hizmet ve faaliyetlerle birlikte degerlendirilmesi sonucunda olusan

karma bir tiriin” olmasidir (Usta, 1992: 108).

Yukarida yapilan tamimlara dayanarak ortak bir tamim denemesi yapmak
gerekirse turistik {iriin; “gecici olarak evinden ayrilan ve belirli amag icin seyahat
eden turistin, seyahatinin baglangicindan bitimine kadar gegcen zaman donemi
icerisinde gecici konaklamalar ve diger taleplerden dogan ihtiyaclarin1 karsilamak
amaciyla kullandig1 mal ve hizmetler karistmindan olusan nesnel ve 6znel degerlerin

butiinu”diir.

Farkli bakis acilariyla yapilmis olan turistik {irlin tamimlariin ortak noktasi,
turistik iiriiniin ¢esitli mal ve hizmetlerinden olusan karma bir {iriin olarak ortaya
cikmasi ve turistik iiriinii olugturan mal ve hizmetlerin birbirlerini tamamlar nitelikte
olmasidir. Giiniimiizde bunun en giizel Ornegini her sey dahil seyahatler ve

konaklamalar olusturmaktadir.

Turistik bir tiriin degisik nitelikteki unsurlardan meydana gelen karmasik bir
iriindiir. Buna gore bir lokanta ascisinin yaptigt yemekler, bir rehberin turistleri
gezdirmesi, bir garsonun servis yapmasi birer hizmet seklidir. Turizm isletmeleri,
genelde bir turist ihtiyacim tiimiiyle karsilayamazlar. Bir otel, bir ucak veya tren
kendi basina yalnizca turizm yapamaz. Bu nedenle, turizm pazarlamasi, cesitli
unsurlariyla bir araya getirilmis bir iiriin esasina dayanmaktadir. Bir diriiniin
gerceklesmesi icin, enformasyon ve haberlesme unsurlarin1 da eklemek gerekir.
Turist ac¢isindan 6nemli olan, en iyisini, en ucuzunu veya en Onemlisi olan hosuna

gideni secebilmektir (Hacioglu, 2000: 40).



1.2. TURIZM URUNUNU OLUSTURAN UNSURLAR

Turistik iiriin, c¢ekicilikler, ulasim, faydalilik faktorlerinin (konaklama ve
eglence hizmetleri) birlesmesiyle olusur. Turist ister bir paket tur alsin, ister seyahat
acentesi araciligiyla veya kendi olanaklariyla turistik mal ve hizmetleri birlestirsin,
turistik iiriin bilesik bir iirtindiir. Turistik {iriinii olusturan faktorler, iic ana baglk

altinda incelenebilir.

1.2.1. Cekicilik

Turistin bir ¢ekim yerini digerine tercih etmesini, o ¢ekim yerine karar
vermesini saglayan turistik liriin elemanlarina cekicilik adi verilir (Denizer, 1992:
64). Kozak, N. M. Kozak ve M. Kozak, (2001: 46), cekiciligi, turistin seyahat etmek
istedigi bir yeri, diger bir yere tercih etmesini etkileyen unsurlar olarak

aciklamaktadirlar.

Cekicilik unsuru yoresel, ulusal olabildigi gibi uluslararas1 nitelikte de
olabilir. Ayrica, mekan-yerden baska, olay cekiciligi seklinde de olabilir. Yer
cekiciligi, Antalya, Kusadasi, Goreme veya dag, deniz, kum, giinesli yerler vb. olay
cekiciligi ise, fuar, sergi, konferans, olimpiyatlar, sanat gosterileri vb. olabilir

(Hac1oglu, 2000: 41).

Turizm {iriiniinde c¢ekiciligi belirleyen unsurlari, dogal unsurlar, sosyo-
kiiltirel unsurlar, ekonomik unsurlar ve psikolojik unsurlar olarak dort gruba

ayrilabiliriz



1.2.1.1. Dogal Unsurlar

Turistik iirinlerde cekiciligi belirleyen en Onemli etkenlerden biri dogal
unsurlardir. Ciinkii, dogal kaynaklarin yetersiz olmast durumunda, turizm

olanaklarinin ya da ulasilabilirligin bir anlami kalmayacaktir.

Cografik durum, dogal giizellikler, temiz hava, temiz su kaynaklari, temiz
deniz, yaz mevsiminde giines ve kis mevsiminde kar, hayvan tiirleri, bitki Ortiisii
(flora), kaplica ve sifali sular, dogal unsurlar1 olusturan alt gruplardan sadece

bazilaridir.

1.2.1.2. Sosyo-Kiiltiirel Unsurlar

Sosyo-kiiltiirel unsurlar, turizm mahallinin se¢iminde, dogal faktorler kadar
onemli ve dogal faktorleri biitiinleyen faktorlerdir. Ancak kimi zaman tek baslarina
da cekicilik unsuru yaratabilmektedirler. Ornegin Anadolu’da yasamis eski
uygarliklarin kalintilar, bir cok turist i¢in bir c¢ekicilik faktorii olabilmektedir
(Denizer, 1992: 65). Sosyo kiiltiirel faktorlere; yerli halkin misafirperverligi, gelenek
gorenekleri, kiiltiiri, siyasi yapisi, ekonomik yasami ve egitim durumu 6rnek olarak

verilebilir.

Sosyo-kiiltiire] unsurlar, seyahat edilecek cekici yerlerin belirlenmesinde
dogal unsurlar kadar 6nemlidir. Sosyo-kiiltiirel unsurlar olusturan degerler arasinda
gelenek ve gorenekler (evlenme, diigiin, dogum vb.), kiiltiirel varliklar (miizeler,
anitlar, ibadet yerleri, tarihi kentler vb.), siyasal yapi, egitim durumu ve kentlesme
diizeyi gelmektedir. Bu unsurlar dogal unsurlar1 destekleyen bir 6zellik gostermekle
birlikte, tek baslarina bir ¢ekicilik 6zelligi gosterebilmektedir (Kozak, N. M. Kozak
ve M. Kozak, 2001: 46).



1.2.1.3. Ekonomik Unsurlar

Bir turistik iiriiniin talep edilmesinde ve satin alinmasinda ekonomik kosullarin
uygunlugu da onemli bir ¢ekicilik unsuru olusturmaktadir. Turistik driintin fiyati,
genel ekonomik durum, altyapi olanaklar1 ve turizm endiistrisinin durumu ekonomik
unsurlardan bazilandir. Turistin bir yeri baska bir yere tercih etmesinde onemli bir

cekicilik unsuru olusturmaktadir.

1.2.1.4. Psikolojik Unsurlar

Turistik iiriinii ¢ekici kilan psikolojik unsurlar arasinda iilkeler arasindaki tarihi,
kiiltirel ve dinsel iliskiler, toplumlarin gelenek, gorenek ve davranis bicimleri,
yoneticilerin gelenek ve davranmislari, moda, aliskanlik, sempati ya da antipati
duygusu gelmektedir (Kozak, N. M. Kozak ve M. Kozak, 2001: 47). Turistler de bu
dogrultuda secim yapabilmektedir.

1.2.2. Ulasilabilirlik

Turistik  {iriinli  olusturan diger bir wunsur ise; turistik merkezlere
ulagilabilirliktir. Cekiciligi yliksek olmasina karsin turistik merkezlerine ulagsmak zor
ise, daha ac¢ik bir anlatim ile havayolu, denizyolu ve karayolu baglantis1 yetersiz ise,

turistik iiriinlerin pazarlamasinda giicliikler ortaya cikacaktir.

Ulagsilabilirlik; cekiciligi yiiksek olan turizm merkezlerinin pazardaki hedef
kitleye olan yakinligi ve onlara diisik maliyetle ulasilabilme olanagimi ifade
etmektedir. Ancak, iist ve orta grup icin ulasilabilirligin bir ¢ekicilik faktorii olmasi
ile diisiik maliyet arasinda ¢ok fazla bir belirgin bir iliski bulunmaktadir. Bu grup

icin zaman maliyeti ¢ok daha o6nemli bir cekicilik kriteridir. Bir turistik {tiriiniin



ulagilabilirligi onun kolay ve ekonomik olusuna baglhdir. Biiyiik kentlere yakin ¢ekici
yerler, turist akisimi hizlandinr (Kozak, N. M. Kozak ve M. Kozak, 2001: 47).
Bununla birlikte Tiirkiye'nin sarap turizminde rakibi olan Avustralya, Sili, ABD,
Portekiz, Fransa, Italya gibi iilkelerin de ulastmindaki gelismelerin bir sonucu olarak

dikkate alinmas1 gerekmektedir.

Ulagilabilirlik, turistin ¢ekicilige sahip bir turistik {iriine sadece fiziksel uzaklik
acisindan degil, maliyet ve zaman acisindan da ulasabilmesi anlamina gelmektedir.
Ozellikle giiniimiiz ulasim araclarnin gelismis teknolojileri, fiziksel uzakligin

Ooneminin oldukca azalmasina neden olmustur.

1.2.3. Turizm isletmeleri

Turizm endiistrisinde faaliyet gosteren baslica isletmeleri; ulastirma
isletmeleri, konaklama isletmeleri, yiyecek icecek isletmeleri, seyahat isletmeleri,

rekreasyon isletmeleri ve diger turizm isletmeleri seklinde gosterilebilir.

1.2.3.1. Ulastirma Isletmeleri

Diinya turizm hareketlerinin gelisiminde, kuskusuz en biiylik pay, hizla ivme
kazanan ulastirma sektoriidiir. Ulasim araglarinin gelisimi, daha hizli seyahat ve daha
cok yer gezip gorme sansim1 da beraberinde getirmistir. Ulasim hizmetlerinin
gelisimi, temelde turizme yonelik olarak baslamasa da turizm sektoriiniin gelisen ve
popiilarite kazanan yapis1 ulastirma sektorii i¢inde tetikleyici bir faktor olmustur

(Giirdal, 1990: 34).

Ulastirma isletmelerini demiryolu, denizyolu, karayollari, havayollart seklinde

gruplandirilabilir.
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1.2.3.1.1. Demiryollar1

Demiryollari, diger ulasim tiirlerinin rekabeti ve hizli gelisimi karsisinda bir
gerileme trendi goOstermis olmasina karsin, ekonomik ve toplumsal gelismeyi
saglayan, hizli tasimay1 gerceklestiren, sosyal turizmi yaratan bir ulastirma tiiriidiir.
Arastirmalar, gecmiste oldugu gibi giiniimiizde de insanlarin demiryolu ulastirmasina
olan tercihlerinde “giivenlik” ve “ucuzluk” unsurlarinin biiyilk rol oynadigini
gostermektedir. Tiirkiye’deki demiryolu ulagim sistemi ise, 1950’1 yillarin basindan
itibaren karayolu ulastirma tiiriine tercih edilmesi ile birlikte cagin gerisinde
kalmistir. Tiirkiye’de demiryolu ulasim sisteminin gerek ray uzunlugu gerekse hiz
ve konfor agilarindan bilingli olarak geri birakilmasi, bu ulagim tiiriiniin turizm
amach olarak yeterince kullanilmamasina yol acmaktadir (Kozak, N. M. Kozak ve

M. Kozak, 2001: 48).

Seyahat acisindan ©nemli olmasina karsin demiryolu isletmeleri, turizm
yoniinden paket programlara pek uygun degildir. Emniyet ve ucuzluk 6zellikleri ile
diger ulastirma isletmelerine gore tercih sebebi olan demiryolu isletmeleri, diger
isletmelerin rekabetleri ve hizli gelisimleri karsisinda turizm sektorii icerisindeki
etkinligini zaman iginde kaybetmistir. Ozellikle zaman ve hiz agisindan

degerlendirilirse diger ulasim yollarina gore yetersiz kalmaktadir.

1.2.3.1.2. Denizyollar:

Denizyollar1 yolcularina eglence olanagi sunabilen bir ulastirma tiiriidiir.
Yolcular diger ulasim tiirlerinin yoruculugunun aksine seyahatleri boyunca dinlenme
olanagina sahiptirler. Seyahat siiresince konserler, konferanslar dinlemek gibi
olanaklara da sahip olabilmektedirler. Son yillarda sunduklari hizmetler ile bir
seyahati zevkli hale getirebilecek bir ¢ok unsuru bir araya getirebilmeleri tercih

sebebi olmalarinda en biiyiik etkendir.
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1.2.3.1.3. Karayollar:

Karayollari, turizm arzina yonelik ulastirma faaliyetlerini, hem bireysel hem de
kitlesel bir sekilde gerceklestiren ulastirma tiiriidiir. Giintimiizde, turist tagimada
havayollarindan sonra en fazla gelismis ulagim tiirii olma Ozelligini siirdiiren
karayollarinin; turizm arzina ulagsma bakimindan gosterdigi ©Onem; serbestlik,
ozgiirliik, seyahat zevki yoniinde goriilmektedir. Gercekten de diger ulagtirma tiirleri
kisiye seyahati boyunca otomobil kadar 6zgiirliik saglayamaz. Iste bu dzelliginden
dolay1 otomobil genis halk kitlelerinin biiyiik 6lciide tercihlerine neden olmaktadir.
Ancak, Tiirkiye’de, karayollarindaki trafigin artmasina paralel bir gelisme
gostermeyen karayollar1 ulastirmasi, giiniimiizde ¢ok sik yasanan trafik kazalar ile

sik sik giindeme gelmektedir (Kozak, N. M. Kozak ve M. Kozak, 2001: 50).

Turistler yolculugunu ucak ile yapmus olsalar bile ucaktan indiklerinde
karayolu ulasim araclarin1 kullanirlar. Ozellikle araba kiralama yolu ile tek bir imza
ile kisi kendine 6zel bir araci kiralayabilir. Kisinin durumuna gore degisik tip ve

fiyatlarda arag¢ kiralanabilmektedir.

Tiirkiye’nin Avrupa Birligine giris siireci igerisinde birinci eylem plami olan
karayollarimin ~ gelistirilmesi ve iyilestirilmesi ile ileriki siire¢ igerisinde
karayollarinin tercih edilmesine olumlu etkiler saglayacaktir. Diger taraftan giiniimiiz
kosullarinda gelisen teknoloji karayollar1 araclarin1 hem daha ekonomik hem de daha

konforlu hale getirmistir. Bu durumda dnemini korumaya devam edecektir.

1.2.3.1.4. Havayollar:

Havayollar1 hiz1 ile giiniimiiz turist profili i¢in en uygun ulasim araglarindan
biridir. Bu sayede hem turistik talep artmakta hem de konaklama siirelerini
artirmaktadir. Kisiye sagladigi konfor ve giivenlikte tercih sebebi olmasinin diger bir

sebebidir. Ugak maliyetinin fazla olmas1 bir dezavantajdir. Ancak kitle turizmi i¢in
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gerekli ucuzlugun yaratilmasi ile daha fazla talep edilebilmektedir. Ozel havayolu
sirketlerinin yayginlasmasi ve ortaya ¢ikan rekabet ile turistler yurt i¢i seyahatler de

dahil havayollarini daha sik kullanmaya baslamiglardir.

1.2.3.2. Konaklama isletmeleri

Birinci derecedeki turizm isletmeleri arasinda ilk siray1 alan ve turistik mal ve
hizmetlerin iiretimini saglayan, varliklar turizm olayina bagli olarak ortaya ¢ikan ve
sekillenip cesitlenen isletmelere konaklama isletmeleri denir (Toskay, 1983: 215).
Turizm sektoriiniin temel bileseni olan konaklama isletmelerinin amaci, konuklarina
mal ve hizmet sunumu yapabilmektir. Yilin 365 giiniine yayilan hizmet siiresi, biiyiik
fedakarliklar  gerektirmekle birlikte, sunulan hizmetlerde de belli bir
standardizasyonu saglama zorunlulugunu beraberinde getirmektedir. Ozellikle son
zamanlarda her sey dahil sisteminin getirdigi standardizasyon sorunu giindeme sikca

gelmektedir.

Bir iilkenin sahip oldugu tarihi ve turistik cekicilikler, onu destekleyen
isletmelerce tamamlanmadikca hak ettigi degeri ve ilgiyi bulamaz. Tarihine goz
attigimizda, yol iistii dinlenme amagh hanlar ve kervansaraylar seklinde karsimiza
cikan bu isletmeler, giiniimiizde bulundugu merkezlerin ¢ekiciligini destekleyen,

hizmet yelpazesi genis, modern bir yapiya sahip ciddi bir sektor haline gelmislerdir.

Turistik bir gezide, gidilen yerin veya merkezin cazip olmasinda, turistlerce
begenilmesinde, oradaki otelin ve olanaklarin da biiyiik rolii vardir. Ozellikle
eglence, dinlence, tatil amaciyla seyahat edenlerde, gidilen yer kadar, otelin ulagim
kolaylhigi, giivenilirligi, sunulan konfor, kalite, tatil i¢in umduklarinin orada
bulunmasi onemli olmaktadir. Bunun tersini de aynen diisiinebiliriz. Cok gitmek
gormek istedikleri turistik merkezin yakinlarinda, istenilen kosullarda konforlu bir
tesisin bulunmamasi, baz1 meraklilarin harekete ge¢cmesine engel olmaktadir (Oner,

1997:23).
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Turizm sektoriinden yararlanan turistlerin seyahat nedenleri, seyahat sekilleri,
konaklamadan bekledikleri yararlar, gelir diizeyleri ve talepleri birbirinden son
derece farkli oldugu gibi, turizm sekilleri ve isletmelerin kuracaklar yorelerin
farkliliklari, konaklama isletmelerinin de farkli olmasini zorunlu kilar. Omegin;
saglik amach gelen turistle, sarap amacli gelen arasinda beklenti farklilig:
kacimilmazdir. Dolayisiyla da konaklayacagi isletmenin hizmet yelpazesi bu
beklentilere uygun olarak c¢esitlilik gostermelidir. Her ne kadar giiniimiizde
konaklama isletmeleri denince akla ilk olarak otel isletmeleri geliyorsa da s6z konusu
nedenler, konaklama isletmelerini farkli zevk ve beklenti seviyelerine uygun olarak

cesitlendirmistir.

1.2.3.3. Yiyecek Icecek isletmeleri

Genellikle konaklama tesisleri icinde hizmet veren yiyecek-icecek isletmeleri,
calisma alani disinda, bagimsiz ticari kuruluslar olarak da hizmet sunmaktadirlar. Ug
yildizli otel statiisiinden itibaren konaklama tesisleri i¢inde zorunlu olarak bulunan
yiyecek icecek birimleri, konaklama isletmeleri i¢inde hizmet verirler (Kozak, N. M.

Kozak ve M. Kozak, 2001: 58).

Turizm endistrisi icinde, turistlere yeme-igme hizmeti veren kuruluslarin
disinda, farkli siniflarda restoran isletmeciligi ve son yillarda sayilar1 giderek artan

fast-food isletmeciligi de bu endiistride 6nemli yer tutmustur (Akat, 2000: 84).

Yiyecek icecek isletmeleri, insanlar1 ortak bir amag i¢in bir araya getirmeye,
onlart kaynastirmaya yardimci bir ara¢ olmali, yalnizca aghifin veya susuzlugun
giderildigi bir yer olarak degil, aym1 zamanda ruhsal acgidan yenilenmenin
gerceklestirilebilen yerler olmalidir. Diger bir yonden kisilerin tercih ve tarzlarina
gore secim yapabilecegi cay bahceleri, birahane, sarap evleri gibi yerlerin moral

kaynagi olabilmesi muhtemeldir.
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1.2.3.4. Seyahat isletmeleri

Seyahate cikmak isteyen insanlara turistik mal ve hizmetleri, ister tek tek
isterlerse paket halinde sunan seyahat isletmeleri vardir. Bunlardan biri seyahat
acenteleri, digeri de tur operatorleridir. Bu kuruluslar, turizm sektoriiniin cesitli

alanlarindaki hizmetleri derleyerek miisterinin begenisine sunarlar.

Seyahat acenteleri, 1618 sayili Seyahat Acenteleri Yonetmeligine gore soyle
tarif edilir: “Seyahat acenteleri kar amaciyla turistlere ulastirma, konaklama, gezi,
spor ve eglence imkanlar1 saglayan, onlara turizmle ilgili bilgiler veren, bu konuya
iligkin tiim hizmetleri goren ve turizm ekonomisine ve genellikle ddemeler dengesine

katkida bulunan ticari kuruluslardir.”

Turizm endiistrisinin araci kuruluslart olan bu sirketlerin temel fonksiyonlari
titketicilerin ihtiya¢ duyduklar say1 ve nitelikteki mal ve hizmetleri uygun yer ve
zamanda hazir bulundurmak, tiiketici durumunda olan miisterilere, yani turistlere ve

tireticilere, kisaca sektore yarar saglamak seklinde 6zetlenebilir (Oner, 1997: 84).

Miisterilere cazip gelecek yenilikler ve yeni kaynaklar, miisteriler i¢in cazip
programlar haline getirilerek, yeni bir iiriin halinde pazara sunulurlar. Giiniimiizde

diizenlenen sarap turlar1 bu tiir yeniliklere 6rnek olarak verilebilir.

1.2.3.5. Rekreasyon Isletmeleri

Rekreasyon sozciik olarak “dinlenmek, eglendirmek, canlandirmak vb.” gibi
anlamlara gelmektedir. Bu acgiklamaya baglh olarak rekreasyon isletmeleri ise,
kigilerin bos zamanlarimi degerlendirmek, eglence-dinlence ve tatmin diirtiilerini
karsilamak amaciyla katildiklan etkinlikleri sunan isletmeler seklinde tanimlanirlar.

Dogal veriler: Ulusal parklar, hayvanat bahceleri,

Sportif veriler: Kayak, ath spor, golf, tenis, parasiit, bilardo, futbol, basketbol,
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Kiiltiirel veriler: Tiyatro, konserler, miize, sinema, galeriler, folklor, festival ve
fuarlar,
Eglenceye yonelik veriler: Oyun salonlan (casinolar), diskotekler, barlar ve

kuliiplerdir.

Turistik merkezdeki eglenceye yonelik kuruluglar ve faaliyetler 6zel bir ¢cekim
giicline sahiptir. ABD’nin Florida eyaletindeki ve Fransa’min baskenti Paris’teki
Disneyland, Danimarka’nin Kopenhag kentindeki Tivoli eglence merkezi, bazi
kentlerdeki tiyatrolar, baleler, gece kuliipleri ve oyun salonlar1 sunduklar eglence
olanaklar1 ile insanlarin zevk isteklerinin karsilayarak oOnemli turistik cekim

merkezlerini olusturmaktadir (Akat, 2000: 85).

1.2.3.6. Diger Turizm isletmeleri

Insanlarin turizm olayina katilmalar1 ile ortaya ¢ikan konaklama, yeme-icme ve
seyahat gereksinimlerini dogrudan karsilayan isletmelerin yaninda turizmle ilgili
cesitli faaliyetleri goriilen, 6zel turizm mal ve hizmetlerini iireten ve varliklar
kismen veya tiimiiyle turizme bagli bulunan bir dizi isletmeler de bulunmaktadir.
Gergekte turizmin gelisme gosterdigi yorelerde turizm isletmelerini sinirlandirmak
miimkiin degildir. Ciinkii, buralarda isletmeler yore halkina hizmet vermesinin yani
sira, turizme doniik olarak da calisma igindedirler. Turizm merkezlerinde faaliyet
gosteren her igletme bir anlamda bir turizm isletmesi islevi gérmektedir. Ancak bu

baslik altinda turizmi dogrudan ilgilendiren isler dikkate alinmaktadir.

Seyahat ve tatil sirasinda giyilen Ozel giysileri, yolculuga ve mevsim
kosullarina uyum saglayabilmek icin gereken sapka, ayakkabi, gozliikk vb. mallar
tireten isletmeler, sattiklar1 mallar yalmzca turistlerin gereksinimi olmadig halde
varliklan1 bityiik oOlciide turizme bagimli olan tatil beldeleri, havayollarinda cesitli
perakendeci isletmeler, cevirmenlik, rehberlik, yiizme, kayak, tenis, binicilik
dallarinda 6gretmenlik yapan kisiler, hatira esyasi satan kuruluslar bu gruba 6rnek

olarak verilebilir (Kozak, N. M. Kozak ve M. Kozak, 2001: 62).
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2. BOLUM

SARAP KULTURU

2.1. KULTUR KAVRAMI

Kiiltiir, cok genis anlamlar iceren bir kavramdir. Kiiltiir genel olarak toplum
yasantisinin her yoniiyle ilgilendiginden, bir¢ok bilim dali ile yakindan ilgilidir ve
her bilim dali kiiltiiriin tanimin1 kendini ilgilendiren yoniiyle yapmistir. Bir kelime ya
da kavram bu kadar ¢ok anlamlar yiiklenince, onun tamimlanamaz hale gelmesi

olagan bir sonugtur (Giiveng, 1996: 95).

Uygur (1996: 17), genel bir yaklagimla kiiltiirii, “insanin ortaya koydugu ve
icinde insamin varoldugu tiim gerceklik” olarak tamimlamaktadir. Bu
degerlendirmeler 1s18inda kiiltiir, Tylor tarafindan “toplumun iiyesi olarak, insan
tiriiniin  6grendigi, edindigi bilgi, sanat, gelenek, gorenek, yetenek, beceri ve
aligkanliklar icine alan karmasik bir biitiin” olarak tanimlanmistir. Bu tanim kiiltiir

kavraminin ana goriisiinii dile getirmektedir (Giiveng, 1996: 95).

Kiiltiir, bireysel olarak okuma, 6grenme, diisiinme gibi cabalar yoluyla zihinsel
yetenegin genelde ya da Ozelde gelistirilmesi, bu cabalar sonucunda elestiri
anlayisinin, begeninin, yargi giiciiniin gelistirilmesidir. Toplumsal acidan ise kiiltiir,
bir uygarligin bir toplumun tinsel yani; toplumsal duyus ve diisiiniis tarzlarn ve
bunlarin yarattigi bilimsel, diisiinsel, sanatsal ve ahlaki verimlerdir ( Hilav, 1995:

298).

Giiniimiizde insanlarin belirli bir turizm mahalline yaptiklar seyahatlerde, bir
toplumun {izerinde yasadig1 cografyanin cekicilikleri kadar, kiiltiirel varlhiklar1 da

onemli rol oynamaktadir. Turizm, hem turistin hem de yerel halkin kiiltiiriiniin bir
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parcasidir. Dogal olarak bu siirecte sarap kiiltiiriiniin de bu kiiltiirel varlilardan biri

olarak turizm hareketlerine neden olmasi diistiniilebilir.

2.2. BAGBOZUMU VE SARAP KULTURU

Tiirk Dil Kurumunun Tiirkce sozliigiinde “bag”, kokeni fars¢a’dan gelen ve
tiziim kiitiiklerinin dikili bulundugu toprak parcasina verilen isimdir. Bag bozmak ise
bagin iiziimlerini toplamak anlamina gelir (Tiirk¢e Sozliik, 1992). Bag bozumu basit
bir is olmakla birlikte yorucudur. Ciinkii salkimlar1 birer birer koparmak icin
saatlerce iki biiklim ¢alismak gerekir. Cogunlukla kadmnlar ve ¢ocuklarin eli bu ise

yatkin olur (Resimli Renkli Bilgi, 1978: 1213).

Bagda iiziimlerin toplanmasi sirasinda yapilan toérensel eglentilere bagbozumu
senlikleri denir. Ulkemizde, bagbozumu senliklerinin uzun bir ge¢misi vardir. Her
tarihsel donemin kiiltiirii, belli katkilarda bulunarak bu gelenegi yasatmas,
giiniimiizde de eski Anadolu inanglarinin Islam inanclariyla kaynastig1 yeni bir yap1

ortaya ¢ikmistir.

Giiniimiizde baglar genellikle agustos sonuyla kasim ay1 arasinda bozulur.
Bagbozumunda bir tiir imece yapilir, bag sahibi konu komsuyu iiziim kesmeye davet
eder; ebe, imam, 6gretmen ve o is yerin ileri gelenleri de ¢agrilir. Herkes ellerinde
bag bigaklari, kollarinda selelerle bir kiitiigiin basina gecer ve iiziim kesmeye baglar.
Once sergilik, sonra pekmezlik iiziimler toplanir. Boylece bagbozumu baslamis olur.
Bu sirada yemekler yenir. Uziimler kiifelere, sepetlere doldurulup tasinir. Cuvallara
alman iiziimler ¢ignenir, bu is havuz ya da aga¢ govdelerinden oyulmus oyuklarda
yapilir. Sira ve pekmez yapimu sirasinda, evde ya da bagda geceleri pekmez ocaginin
1s1ginda delikanlilar, geng kizlar ve gelinler halay ceker, tiirkii soyler, sakalasmalar,
eglentiler, sohbetler yapilir. Bagbozumunda emegi gecen her gen¢ kiza, geline
armaganlar verilir, evlere iizim gonderilir; karsilikli riza ve hognutlukla yapilan

yardimlasma, senlik, oyun ve tiirkiilerle siislenir. Bagbozumundan sonra kalan
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tizimleri isteyenlerin serbestce toplamasina “basaklama” denir. Basaklama konu
komsunun ve 6zellikle ¢cocuklarin bag ve bahgelerdeki iirtinlerden goz hakkini almasi

icin konmus gelenektir (Ana Britannica, 1987: 172).

Sarap kiiltiirii Bat1 tarz1 hayat kiiltiiriiniin bir parcasidir. Avrupa’da binlerce
yildan siiziilerek gelen bu kiiltiir giiniin her saati icilebilen degisik sarap cesitlerini

yani “incelmis sarap kiiltiiriinii” yaratmistir (Giirsoy, 2004: 83).

Ulkemizde gittikge gelisen sarap kiiltiirii, sarap sever Kitlesinin her gegen giin
biiylimesini ve bilingli tercihlerin artmasini saglamaktadir. Sarap severler artik tiziim
tiirlerine gore tercihlerini yapmakta, damak tatlarina en uygun lezzeti veren
tiztimlerin saraplarin1 se¢mektedir. Sarabi giinliikk yasamin bir parcast haline
getirmeyi ve sarabin diinyasimi her vesileyle olabildigince genis bir kitleye acmay1
hedefleyen sarap firmalari, genellikle yiiksek fiyath saraplarda goriilen iiziim

tiirlerini daha ulagilabilir hale getirmektedir.

Sarap normalde yemekle birlikte igilir. Ancak, saraba hazirlanacak c¢ilingir
sofras1 raki icin hazirlanmis olandan farkli olmaktadir. Fransizlar "peynirin ve
sarabin olmadig bir sofra dikkat cekmeyen bir giizele benzer" derler. Ornegin basta
koy ekmegi olmak iizere birka¢ cesit peynir, kuru ceviz ic¢i ve taze siyah iiziim

yaninda sarap sek beyaz ya da taze kirmizi olabilir (Giirsoy, 2004: 88).

Sarap kiiltiiriiniin en 6nemli unsurlarindan biri de sarabin tanim ve
degerlendirmesidir. Sarabin degerlendirilmesinde unutulmamasi gereken husus
saraplar1 tamimak ve anlamak bir siire¢ ve tecriibe isidir. Ancak yine de bazi

degerlendirmeler yapmak i¢in uzman olmaya gerek yoktur.

Sarap eger restoranda igiliyor ise sarabi servis gorevlisi acmadan evvel, etiketi
kontrol edilmeli ve siparis verilen sarabin o oldugundan emin olunmalidir. Sarabin
kotii imalattan veya saklama kosullarindan veya kotii mantardan bozulmus
olabilecegini unutulmamalidir. Saraptan hoglanma veya hoslanmama sarabi iade

nedeni degildir.
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Sarap mantarims1 veya kiiflii kokuyorsa bu muhtemelen mantarin kotii
olduguna isaret edecektir. Bu sarabin kotii saklama sonucu asir1 1sinarak
bozuldugunu gosterir. Bunlar bir restoranda sarabi iade etmek icin gecerli
nedenlerdir. Bu kusurlar1 algilamak i¢in uzman olmaya gerek yoktur ve kabul

edilemez bariz hatalar olarak kabul edilir.

Saydam ve berrak kadehlerde sarap rengi daha iyi algilanir. Sarapla ilgili gorsel
izlenim sarap tadiminin onemli bir parcasidir. Bugiin bir cok sarap kadehleri renkli,
hos ve desenli olarak iiretilmektedir, fakat bunlar aslinda hog gériinmelerine ragmen
saraptan zevk almaktan uzaklastiran seylerdir (www.keyifdunyasi.com.tr). Bu
nedenle kadeh secerken saydam ve berrak olani segmek daha dogrudur. lyi saraplar

iyi kadehlerde daha iyi tadilir.

Sarap kadehleri, sarap tadimi ve icimi icin 6zel olarak gelistirilmis, kalem
seklinde sap1 olan, lale formunda govdeye sahip zarif bardaklardir. Kaliteli sarap
kadehleri; ince camdan iiretilmis, piiriizsiiz, lekesiz, 15181 farkli yonlerde kirmayan
ozelliklere sahip olmalidir. Kalin, lekeli, dalgali camdan iiretilenler amaca uygun
degildir. Camin islenmesi ya da renklendirilmesiyle gorsel olarak zenginlestirilen

fantezi kadehler ise ancak amator amaca yonelik olabilir (Anli, 2005: 7).

Sarap igerken Once hafif ve gen¢ saraplar tercih edilmelidir. Beyazi daima
kirmizidan Once tatmak ve daha sonra orta govdeli, govdeli ve eski saraplara dogru

siralama izlenmelidir.

Kadehin sekli sarabin aromalarinin nasil sunulacagini belirler. Genis tabanl ve
dar agizhi sarap kadehleri, aromanin sarabin dar agiz kisminda yogunlagmasina
sebebiyet verir. Bu sarabi icenin aromalar1 tam bir yogunluk icinde hissetmesine
yardimci olur. Degisik saraplar degisik kadehlerde servis edilmelidir. Cok kiiciik
kadehleri tathh saraplarin sunumunda kullanmalisimz. kiigiikten biiyiige beyaz

saraplarin, ortadan biiyiige kirmizi saraplar i¢in kullamilir. Sarabimizi rahatlikla
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calkalayabilmek i¢in bardagi 1/3 olarak doldurarak, calkalama esnasinda tagmalar
onlenmelidir (Www.winetourism.com.tr.tc).

Sampanya ve kopiiren sarap kadehleri ise sarap kadehlerine gore daha farkli
olup, “flute” (fliit) ya da “coupe” (kup) yani acik, kesik agizlidir. Bu tip kadehlerin
sampanyanin zarif koptigiini iyi gostermesi gerekir. Kadeh dibinde kiiciik bir hata

yapilarak ince kabarciklarin yukariya yiikselisi tesvik edilebilir (Anli, 2005: 8).

2.2.1. Sarabin Tamtm

Tiirkiye’de iiretilen sarap etiketinde; iiretici adi, sarabin adi, iiretim yili, sarabin
tipi, hangi iiziim veya bolge iiziimlerinden iiretildigi, sarabin hacmen alkol derecesi,

sisenin hacmi, sarabin siselendigi tarih genelde belirtilmektedir.

Fransiz etiketlerinde ise bolge ismi, sarabin A.O.C. (kokeni ve kontrollii
adlandirma) sistemine dahil olup olmadigi, sarabin iiretim bolgesi, iiretildigi tilke ve
siniflandirmadaki yeri de etikette goriilmektedir. Amerika’da ise tretici adi, iiziim

cesidi, alkol orani, sarap yili ve markasi yeterli olmaktadir ( Anli, 2005: 5).

2.2.2. Sarap Secimi

Sarap satin alirken dikkat edilmesi gereken unsurlarin en 6nemlisi dogru sarap
secimidir. Her sarap eskitilmeye elverisli degildir. Bir diger 6nemli husus da sarabin
satin alindigr mekanin dogru saklama kosullaridir. Dogru saklama kosullarina sahip
olmayan mekanlarda satilan saraplarin, bozulma ya da ozelliklerini yitirme riski

vardir.

Almacak sarap 1518a dogru kaldirilarak rengine bakilmalidir. Koyu, kirli, soluk

renkler saraplarda bir bozukluk belirtisi olabilir. Bu nedenle alinacak saraplarin
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renklerinin parlak, canli ve temiz olmasina dikkat edilmelidir. Ayrica; eger secilen
yillanmis bir sarapsa, bir miktar tortu olmasi normaldir. Ancak geng saraplarda bu
mimkiin degildir. Yillanmis saraplarin sisesindeki etiketlerin rengi de saraplarin

yasinm gosterir (Aytek, 2002: 49).

2.2.3. Sarap Icimi

Kaliteli, yillanmis bir sarap alindiginda, hemen acilip i¢ilmesi uygun degildir.
Bir sarabin yatik bir vaziyette serin ve karanlik bir yerde, bir iki giin dinlendirilmesi
gerekir. Igmeye baglamadan yaklasik 5-6 saat 6nce de dik konuma getirilmelidir. Bu
sirada, sarap icerisindeki olasi tortularin dibe ¢okmesi saglanir. Bu tiir bir sarap,
servis edilmeden yarim saat ile 45 dakika once agilmalidir. Sarap acgildiktan sonra,
varsa; hem tortularindan ayrilmasi, hem de daha iyi hava alabilmesi agisindan bir
“karafa” dokiilmesi ayrica tavsiye edilir. Beyaz sarap soguk, kirmizi sarap ise oda
sicakliginda igilir (16-17 derece). Beyaz saraplarin aromalar1 sogukken, kirmizi
sarabin aromasi ve rengi ise sicakken daha iyi algilanir. Beyaz sarabin soguklugunu
korumak amaciyla, kadehinin boyutlar1 daha kiigiiktiir. Yine ayn1 amacla, beyaz

sarap kadehleri; kadeh kismindan degil, alt kismindan tutulmalidir (Aytek, 2002: 50).

2.2.4. Sarap servisi

Sarap; Avrupa mutfak kiiltiiriiniin bir par¢as1 oldugundan servisi ¢cok dnemlidir.
Restoranlarda sarap garsonu moniiyii sectikten sonra, miisteriden 6zel bir istek
gelmemisse uygun sarabi onermek ve siparisi aldiktan sonra, uygun sicaklikta ve

sekilde servis yapmakla sorumludur (Anli, 2005: 9).

Sarabin acilis1 sirasinda mantardan ses gelmelidir. Ses ¢ikmasi, sarabin uygun

kosullarda ve yatik olarak saklandigini, mantarin sarapla islanarak sistigini gosterir.
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Hem kirmizi hem de beyaz sarabin yarim kadeh konulmasi gerekir. Kadehi
bosalmadan beyaz sarabin, yenisi konulmamalidir; ¢iinkii amag beyaz sarabin soguk
icilmesidir. Kirmiz1 sarap oda sicakliginda igildigi icin kadeh bosalmadan ekleme
yapilabilir. Birinci sise bitmis ve ikinci sise aciliyorsa kadehler degistirilip yeniden
tadim yapilmahidir (Aytek, 2002: 51).

Restoranda yapilan sarap servisinde dikkat edilmesi gereken 12 altin kural
sOyle siralanabilir (Anli, 2005: 9);

1- Restoranlarda once yemek sonra yemege uygun sarap segilir.

2- Sarap se¢imini Oncelikle miisteri yapar. Garson ancak miisteriden talep

gelirse uygun sarap seciminde yardimci olabilir.

3- Sarap yemekten once getirilir. Garson Oncelikle sarabin etiketini gosterir,
gerekirse tiretim yil1 ve 6zellikleri hakkinda kisaca bilgi verir. Miisteri sarabi tadar ve

onaylarsa servise gegilir.

4- Beyaz, pembe ve kopiiklii saraplar buz kovasi ile, kirmizi saraplar ise servis
sepetiyle sunulur. Miisteriye tattirilirken kadehin 1/3 — 1/4 oraninda doldurulmasi

gerektigi unutulmamalidir.

5- Sarap kadehleri ince camdan veya kristalden yapilmis, lale seklinde,
aromay1 saklayan bir yapida olmalidir. Beyaz saraplarda serinligi korumak esas

oldugundan beyaz sarap kadehleri, kirmizi1 sarap kadehlerinden kiiciiktiir.

6- Genel olarak; beyaz saraplar 6-8 °C, pembe saraplar 5-8 °C, primeur (genc)
kirmizilar 12-14 °C, govdeli kirmizilar ise 16-18 °C’de servis edilmelidir. Cerez
saraplar yapilarina ve servis zamanlarina gore farkl sicakliklarda sunulabilir.

7- Sarap acilirken temel kural mantar pargalamadan siseyi agmaktir. Bunun

icin tirbuson burgusu dik olarak, mantar1 zedelemeyecek sekilde mantara batirilir ve
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burgusu mantara tam olarak saplanir. Mantar ¢ikarken ses ¢ikartiyorsa sarap yatik

olarak saklanmis demektir.

8- Cikarillan mantar kiiciik bir tabaga konulur. Miisteri kullanilan mantar

tipini, kalitesini, gozenek yapisin1 ve kiiflii olup olmadigini inceler.

9- Tadim yapan miisteriden onay alinirsa Once misafirlerden baslayarak

sirasiyla bayanlara, baylara en son olarak da sarabi tadan kisiye servis yapilir.

10-Sarap begenilmezse, ayni sarabin yeni bir sisesi sunulur. Ancak miisteri
mutlaka saraptaki hatayr belirtmelidir. Hata tekrarlanirsa baska bir sarap

onerilmelidir.

11-Miisteri beyaz sarap igiyorsa kadeh bosaldiktan sonra yeniden
doldurulmalidir. Amag sarabi serin igmek oldugundan beyaz sarap kadehi bitmeden

tizerine sarap eklenmez.

12-Sarap sisesi bittiginde garson miisteriye baska bir sarap isteyip istemedigini
sorar. Miisteri yeni bir sarap istiyorsa kadehler degistirilir ve yeni sarap tattirilir.
Miisteri aym saraba devam etmek istese bile, ikinci sisede bir sorun olmasi

olasiligina kars1 miisterinin sarabi tatmasi saglanir.

2.2.5. Sarabin Saklanmasi

Sarab1 diger ickilerden ayiran en onemli Ozelliklerden biri yasayan bir varlik
olmasidir. Her sarap tipki insan gibi, dogar, gelisir, bir siire sonra yasam egrisi inige
gecer ve nihayet canliligin yitirir. Oldukga hassas bir yapiya sahip olan sarap, uygun
saklama kosullarinda korunmazsa bozulur ve gelisimini siirdiiremez. Tarih boyunca
sarab1 bozulmadan saklayabilmek i¢in cesitli kaplar ve yontemler kullanilmisgtir.

Antik caglarda, sarap toprak testilerde (amforalarda) saklanmaktaydi. Isi

yaliim Ozelliginden otiirii tercih edilen testiler, sarabin 1s13a maruz kalmasini
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engellemekteydi. ilk defa Romalilarin sarapgilikta kullandigi ficilar ise testiler gibi
notr kaplar degildi. Genellikle mese agacindan iiretilen ficilar, gozenekli bir yapiya
sahiptir ve c¢ok az miktarda oksijeni gecirerek sarabin saglkli gelisimini
siirdiirmesini saglarlar. Bir tiir ahsap olan mantar tapalar da ayn1 nedenle sarapgilikta
kullanilmaktadir. Sarabin saklandigi bir diger kap da bilindigi gibi sisedir. Saraba
herhangi bir lezzet katkis1 olmayan sarap siselerinin yatik saklanmalarinin sebebi,
mantar tapasimin siirekli sarapla temas etmesini saglayarak, kurumasimi ve
catlamasini engellemektir. Sarap mutlaka 16-18 derece sicaklikta saklanmalidir.
Mahzenlerin belli orandaki nemli ortam1 da, sarap siselerinin saklanmasi icin ideal

ortam1 saglamaktadir (Aytek, 2002: 52).

2.2.6. Sarabin Degerlendirmesi (Degiitasyon)

Sarabin degerlendirmesi icin sarap uzmanlarnt c¢ok kompleks sistemler
gelistirmis ve bu sayede saraplarin objektif bir degerlendirmesi yapilabilmistir.
Amator sarapgilarin ve yeni baslayanlarin bu degerlendirmeleri yapmalari miimkiin

degildir, ama bunun i¢in de basit sistemler gelistirilmistir.

Tadim ya da sarap terminolojisindeki ismiyle degiitasyon; duyu organlarimiz
yardimiyla sarabin veya bir gidanin degerlendirilmesidir (Anli, 2005: 6). Sarabi
tatmak bir kurallar silsilesinden ibarettir. Ancak adim adim ilerleyerek sarap

hakkinda bir fikre sahip olunabilir.

Sarap tadim1 yapmak icin temel nokta bundan zevk almaktir. Sarap i¢gmek
lezzet ve zevk almak anlamina gelmektedir. En iyi tavsiye, miimkiin oldugu kadar
degisik saraplar1 deneme ve tatma yoluyla, degisik saraplarin nasil farkliliklara sahip

oldugunu zevkle kavramaktir.

Sarap tadiminda dort degisik asamadan soz edilebilir. Bunlar; gorsel inceleme,

havalandirma, koklama ve sarabin tadilmasidir.
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2.2.6.1.Sarabim Gorsel incelemesi

Sarabin renginin, renk tonunun, berraklik ve parlakliginin incelenerek; sarabin
yasi, renk kalitesi, temel bir hatasi olup olmadigi hakkinda genel bir kaniya

varmaktir (Anli, 2005: 6).

Her tiirlii sarap tadiminda ilk asama, kadehteki sarabin rengini ve berrakligini
incelemektir. Beyaz bir yilizey veya beyaz masa Ortiisii/pecete bu iste rahatca

kullanilabilir.

Beyaz saraplar berraktan sariya ve altin kahverengisi renklere kadar degisim
gosterirler. Beyaz saraplar eskidik¢e renk olarak daha da koyulagirlar. Kirmizi
saraplar kirmizidan mora ve koyu kirmizimsi kahverengiye kadar degisim gosterirler.
Kirmiz1 saraplar eskidikce renklerini kaybederler ve kahverengimsi bir renge

dontismeye baglarlar (www.keyifdunyasi.com.tr).

Sarabin rengini etkileyen en Onemli faktor, sarabin yapildig1 {iiziimiin
kalitesidir. Sarabin yas1 ve varsa mese fig1 muamelesi rengi etkileyen diger

faktorlerdir.

2.2.6.2.Sarabin Havalandirilmasi

Sarabimiz1 havalandirilmasi, kadehin ince sapindan tutarak ve kadehi kendi
cevresinde dondiirerek yapilabilir, bu esnada kadehin ig¢inde bir anafor olusmasi
gereklidir. Cevrime kuvvetiyle olusan anaforun bardak disina sicrayip c¢ikmasina

miisaade edilmemelidir. Sarabin bu sekilde havalandirilmasinin sebebi, igcinde sakli
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ve uyuyan aromalarin ortaya cikmasidir. Aym sekilde bu havalandirma, sarabin

bukesinin de ortaya ¢cikmasini saglamaktadir.

Ayni zamanda sarabi calkalarken, kadehin duvarlarina dikkat etmek gerekir.
Burada olusan bacaklarin yogunlugu alkol seviyesinin yogunlugunu ve dolayisiyla

sarabin govdeli bir sarap oldugunu anlatirlar (www.keyifdunyasi.com.tr).

2.2.6.3.Sarabin Koklanmasi

Sarabin herhangi bir probleminin olup olmadigi, aromatik ozellikleri ve
kokusal yapis1 hakkinda fikir sahibi olmaktir. flk burun ya da ilk koku ad1 verilen
birinci asamada 1/3 - 1/4 oraninda doldurulan sarap kadehi buruna gotiiriiliir. Burun
kadehin icine dalar. ikinci asamada (ikinci burun) sarap kadehi dairesel bir hareketle
cevrilir ve tekrar koklanarak derinden gelen aromalarin buruna dogru itilmesi

saglanir (Anl1, 2005: 6).

Sarap havalandirdiktan sonra ilk calkalamadan sonra burun kadehin icine
sokulur ve koklanir. Elma gibi mi, cilek gibi mi kokuyor? Belki biraz baharatl veya
tereyag aromali mi? Herkes degisik kokular algilayabilir. Zaman i¢inde burun

egitilecek ve degisik aromalar1 algilayacaktir (www.keyifdunyasi.com.tr).

Sarap aromalarmin ii¢ temel kokeni vardir (Anl1,2005: 6):

Birincil aromalar: Bizzat iiziimiin kendisinden gelen, meyvemsi aromalari

icerir.

Ikincil aromalar: Meyvemsi ve bitkisel aromalarn bir karisgimi olup,

fermantasyon sirasinda olusurlar.
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Uciincii aromalar: Bitkisel ve hayvansal kokenli aromalar agirliktadir. Sarabin

eskimesi ile olusan bu tip aromalarin gelisimi sonucu buke olusur.

2.2.6.4. Sarabin Tadilmasi

Sarabin damakta degerlendirilmesidir. Yeterli miktarda agza alinan sarap,
burundan ya da agizdan alman bir miktar hava ile agizda yayilir. Sarabin agizda
biraktig1 izlenim degerlendirilerek tatsal yapist hakkinda bir hitkkme varilir (Anl,
2005:6).

Sarabin genel tadi koku ve lezzetin bir bilesiminden olusur. Bu yiizden sarabin
koku tanimlamasi asamasini kesinlikle atlamamak gerekir. Sarap tadilirken hemen
tatmamak ve calkalamamak 6nemlidir. Sarabin dilin biitiin boliimleriyle yavas yavas
tanigmasina miisaade edilmelidir. Dilin degisik boliimleri, degisik tatlar ve lezzetleri
algilamak icin dizayn edilmistir. Sarap tadimi yaparken asagidaki karakteristiklerin

dengesine bakilir (www.keyifdunyasi.com.tr).

Govde: Sarabin agzimizdaki agirligina denir. Daha yiiksek seviyedeki alkol

gbvdeyi arttirir.

Tathhk: Fermentasyondan sonra seker kalirsa algilanir. Sek saraplarin
damakta algilanabilir. Dilin ucu tarafindan hissedilir. Eger bir sarap tath ise bu

hemen anlagilir.
Meyvemsilik: Agizdaki meyve tatlarinin  yogunluguna denir. Tatlilik

tanimlandiktan sonra dilin orta kismi tarafindan hissedilir.

Asitlik: Asit saraba ferahlik hissi vermesini saglar. Dilin yan taraflan

vasitasiyla hissedilir. Asitlik beyaz saraplarda kirmizilara oranla daha fark edilirdir.
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Tanen: Sarabin sertligi/acilig1 iiziim kabuklarindan ve iiziim saplarindan gelir.
Ayni zamanda tanen iiziim kabuklarmin igindeki renk verici maddedir. Sarabin
yapisint tamamlayici etkisi vardir. Dilin orta kismui tarafindan hissedilir. Kirmizi
saraplar ve ficida eskitilen beyaz saraplar tanen igerir, tanen damakta sert/acimtirak

bir tat birakir. Eger sarapta ¢ok bulunursa agzi kurutur.

Sarabi1 tadarken not almak her zaman faydalidir. Her zaman tadinin,

goriinlisiiniin ve kokusunun algilandigindan emin olmak gerekir.

2.2.6.5. Uyum

Sarabin gerek gorsel gerekse kokusal dengesi toplu olarak degerlendirilerek
sarabin  bilesenlerindeki uyum hakkinda hiikkme varilir (Anl, 2005:6).

Degerlendirmenin karar asamasi olarak ta nitelendirilebilir.

2.3. BOZCAADA’DA SARAP KULTURU

Bozcaada’da sarapcilik ¢ok eski zamanlardan itibaren yapilmaktadir. Ancak
cok eski donemlere iliskin, hatta Cumhuriyet 6ncesi doneme iligkin bilgi ¢ok azdir.
Bozcaada’da sarap tiretimi 1925 yilina kadar Rumlarin elindeydi. Bu durumun temel
sebebi sarabin Islam inancina gore haram olmasidir. Bundan dolayr Bozcaada’da
Tiirkler ¢ok wuzun yillar baglarda {iziim yetistirmistir. Sarap iretimine

karismamuislardir.

Ada, baglarimin varligr ile hayat bulmaktadir. Ada’ya inanilmaz giizellikleri
veren biraz da bu dokudur. Gorsel giizelliginin yaninda baglarin icinde albenisi olan
giysileriyle calisan kadimlar, gen¢ kizlar ayr bir giizelliktir. Ozellikle bagbozumu

donemlerinde saclarim1 Orten beyaz esarplari, cilgin renkli salvarlari, neseli
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kahkahalan ile bag icindeki varhlar bir golendir. Golge yapan en ufak bir agacin
altina koyduklar1 sepetleri, sepetlerinden tagan taze ekmek kokusu, domates, salatalik
kokular1 bag icinde ayr1 bir hayattir. Islerinin ehli oluslari, egilip kalkislari,
salkimlara ulasmalar1  herkesin harci degildir. Bu giizellikler baglarin
tamamlayicilaridir. Zaman zaman tutturduklan tiirkiiler, sarkilar degme sarkicilara
tas cikartacak niteliktedir, ciinkii cosku vardir, ictendir, dogaldir, Ada’y1 ada yapan

biraz da bunlardir.

Ada da iiziimlerin olgunlastig1 zamanda bag bozumu baslar. Sarap fabrikalarini
baslattigi “Bozcaada bagbozumu ve sarap tadimi”  gezileri 1 Ekime kadar
siirmektedir. Bu turlar iki giinliik hafta sonu turlaridir. Bag, iiziim ve sarap dolu bu
programda kiiciik sepetlerde hazirlanan “bag iscileri moniisii” ile baglar i¢inde 6gle
yemekleri, tadim seanslari, iiziim kesimleri, sarap fabrikas1 gezisi 6zgiin ada tatlarini
sunan lokantalarda aksam yemekleri bulunmaktadir. Ayrica ziyaretgiler icin sarap
konusunda bilgilenmenin yaninda yedi cesit sarap, peynir ve kiiciikk ekmek

parcalarim birlikte tatmakta miimkiin olmaktadir.

Eskiden sarap insanlarin ucuz yoldan sarhos olmak i¢in igtikleri bir icki olarak
karstmiza ¢ikmaktadir. Ozellikle 1995 yilindan itibaren Tiirkiye’de bir sarap kiiltiirii
olusmaya baslamistir. Bu arayislar sonucu kaliteli sarap iiretimine verilen 6nem
artmustir. Bozcaada’da sarabin kalitesi yiikselmistir. ileriki donemlerde sarapta
olusan bu olumlu havanin devam edecegi sdylenebilir. Bu olumlu gelismeler devam

ederse, her gegen y1l sarabin Bozcaada i¢in dnemi artacaktir (Durmus, 2004: 78).

Biitiin bir yil boyunca emek verilen baglardaki iiztimlerin toplanmasini yani
bagbozumunu kutlamak i¢in her yil Eyliil aymmin basinda geleneksel olarak
Bagbozumu festivali diizenlenmektedir. Adanin baglarinda hep birlikte yapilan
bagbozumundan sonra toplanip Ada merkezine getirilen iiziimler, meydanda davul-

zurna esliginde coskulu bir sekilde karsilanir ve festival baslar.

Giindiizleri baglarda calisan halk ve aday: ziyaret eden turistler aksamlar kale

icindeki etkinlikleri seyretmek icin bir araya gelir. Konserler disinda cesitli
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gosteriler, sergiler, sdylesiler ada hayatina renk katar. Bagbozumu Festivali aday1

ziyaret edilecek en giizel donemlerden biridir.

Ada sarap tireticileri tarafindan Haziran ayinin son haftasinda diizenlenen sarap
tadim giinleri, ii¢ giin boyunca siiren tadimlar, cesitli kiiltiirel ve sanatsal aktivitelerin
esliginde yapilmaktadir. Paneller, miizik dinletileri, gosteriler i¢in mekan olarak
adanin sarap fabrikalar1 secilmistir. Bu gezi sirasinda iiziimiin sarap olana kadar
hangi asamalardan gectigi Ogrenilebilir ve damak tadina uygun sarabin hangisi
olabilecegi konusunda fikir edinmek miimkiindiir. Ayrica fabrikalarin yaninda
keyifle aligveris yapilabilecek sarap tadim ve satis magazalari bulunmaktadir. Bu

yiizden sarap¢iligin turizm acisindan da Ada’ya biiyiik katkisi oldugu sdylenebilir.

Anadolulu ozan Homeros’un anisina diizenlenen “Ozanmn Giinii ve Ilyada
Okumalar1” 2002 yilindan beri her yil, gazeteci-yazar Haluk Sahin’in organizasyonu
ile Agustos ayinin ilk hafta sonu diizenlenmektedir. Etkinlik, o yil davet edilen bir
ozanin Onderliginde iki giin siirmektedir. Etkinlik boyunca davetli ozanin siirlerini
kendi agzindan dinleme ve iinlii destan ilyada’y1 bir¢ok diinya dilinde dinleme firsat:
elde edilebilmektedir. Ayrica okuma sirasinda sarap firmalar tarafindan sarap ikrami

yapilmaktadir.

Ayazma’da bulunan Aya Paraskevi Manastiri’nda, Hiristiyan inancinda dnemli
bir yeri olan Azize Paraskevi’yi anmak icin her yil 25-26-27 Temmuz giinlerinde
Rum Ortodoks Cemaati tarafindan Ayazma Panayir1 senligi diizenlenmektedir. Bu
giinii adada kutlamak igin Istanbul’dan, Yunanistan’dan ve diinyanin dort bir
yanindan ¢ok sayida Rum adaya gelir. Ayazma’da yemekler yenilip, saraplar

icildikten sonra canli miizik esliginde dans edilir. Senlik herkese agiktir.
Son donemlerde adaya yapilan sarap yatinmlan giderek artmakta ve Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot ve Chardonnay gibi iistiin kalitede sarap

verebilen liziim c¢esitleri adapte edilmektedir (Anl1, 2005: 2).

Sofralik {iiziim cesitlerinden Bozcaada Cavusu, Cardinal, Atasarisi, Uslu,
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Yalova Incisi, Alphonse Lavallee ve Amasya, saraplik iiziim cesitlerinden Karasakiz
(Kuntra), Altinbas (Vasilaki) ve Karalahna yetistirilmektedir. Son yillarda 6zellikle
kaliteli sarap elde edilen ve getirisi yiiksek olan Cabernet Sauvignon, Shordone,
Merlot ve Gamei gibi Fransiz saraplik iiziim cesitlerine yonelme vardir. Adada

bugiin 4 sarap fabrikas1 bulunmaktadir (www.bozcaada.gov.tr).

Bozcaada’da Vasilaki, Kuntra, Karalahna iiztimleri sarapcilik alaninda
kullanilmaktadir. Kuntra ve Karalahna kirmizi sarap yapiminda, Vasilaki ise beyaz
sarap yapiminda kullanilmaktadir. Son yillarda Cabarnet Sauvignion ve Merlot ile

kaliteli saraplar tiretilmektedir.

Ada bagciligi denildiginde, artik adanin sembolii haline gelmis diinyaca iinlii
Bozcaada Cavug liziimii akla gelmektedir. Cavus iiziimiiniin Bozcaada’da 6zel bir
yeri vardir. Adanin riizgarli havasmin etkisiyle Tiirkiye’nin en giizel ¢avus iizlimii
burada yetistirilmektedir. Cavus iiziimii Ada’da perakende satildig1 gibi arz fazlasi

Istanbul sebze ve meyve haline gonderilmektedir.

2.4. SARABIN TURIZM UZERINE ETKIiLERi

Sarap Kkiiltiiriiniin, bolge turizmine etkisi sarap turizmi ile olmaktadir. Bu
nedenle sarap turizmi ve sarap bolgelerinin c¢ekicilik o6zelliklerinden bahsetmek

dogru olacaktir.

2.4.1. Sarap Turizmi

Sarap Turizmi, 1990 yillarinda gelismeye baslayinca ilk arastirmalarda
yapilmaya baglanmistir. ilk kez 1998 yilinda Avustralya’da Sarap Turizmi

Konferans1 yapilarak, turizmin bu yeni alt alaninda kesfedilen Oolgiiler ile



32

tanimlamaya yardimci olacak calismalar yapilmis ve bu dogrultuda tanimlamalar
yapilmistir. Sarap turizminin artan degeri Avustralya ve Birlesik Krallik dahil bir cok
ilkede kanitlanmis oldu. Ayrica sarap turizmi iizerine destinasyonlarin gelistirilmesi

acisindan ¢alismalar yapilmistir (Getz ve Brown, 2003: 2).

“Sarap Turizm’i pazarlama acisindan bakildiginda potansiyel ve giincel sarap
turistleri tarafindan aramilan deneyimlerin tecriibe edilmesi olarak tanimlanabilir.
Gergekten Sarap Turizminin bir ¢ok tanimi seyahat motivasyonlar1 ve deneyimlerine
bagli olarak yapilmaktadir. Ornegin Hall (2000: 2); “Turistlerin, bir sarap bolgesinin
niteliklerini tecriibe etmek ya da iiziim, sarap tadimi icin baglara, sarapg¢ilara, sarap
festivallerine ve sarap sovlarina katilmak amaciyla yapilan seyahatler olarak

tanimlamaktadir.

Diger taraftan Getz’e (2000: 66) gore sarap iireticileri, turizm acenteleri ve
miisterilere gore konu hakkinda ii¢ farkli bakis agis1 bulunmaktadir. Bu yiizden sarap
turizmi bir miisteri davramis seklinin yam sira sarapg¢ilar i¢in miisteriye dogrudan
tiriinlerini satmak ve tanitmak i¢in bir pazarlama firsat1 diger taraftan sarap pazarinin

imaj1, ¢ekiciligi agisindan destinasyonlarin gelismesinde énemli bir stratejidir.

Bir ¢ok akademisyen, sarap¢i ve turizmci tarafindan ‘“‘sarap turizmi”
tanimlanmaya calisilmaktadir. 2000 yilinda Western Australian Wine Tourism
Strategy tarafindan tanimlamada sarap turizmi; ‘“servis ve destinasyonun
pazarlanmasini i¢ine alan, kiiltiirii ile birlikte sarap bolgesinin sarap severlere tecriibe
ettirilmesini amaglayan seyahatlerdir” seklindedir (Charters ve Ali-Knight: 2001:
312).

Sarap birgok iilkede turizmin en Onemli itici giici olarak karsimiza
cikmaktadir. Sadece sarabi iyi diye turistler tarafindan tercih edilen bolgeler, sehirler,
tilkeler bulunmaktadir. Sarap konusunda tinlii olan iilkelerin hiikiimetleri de bu
baglantinin farkinda ve sarap sektorlerine ciddi destek vermektedir. Turistik yorelere
sarabin romantizminden yararlanarak kimlik kazandirmak igin biiyilk paralar

harcanmaktadir. Dogu Avrupa iilkeleri bile batili turistleri ¢cekebilmek i¢in degisik
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pazarlama etkinlikleri yiiriitmektedir. Ornegin Macaristan turistleri Villany Siklos
sarap baglarina gotiirmek igin bir sarap treni sefere koymustur. Avustralya ve Yeni
Zelanda uluslararasi turizmin merkezi olabilmek i¢in sarap turizmi etkinliklerinde

birinci sirada bulunmaktadir.

Yukarida yapilan tamimlara dayanarak ortak bir tamim denemesi yapmak
gerekirse sarap turizmi; “potansiyel ve giincel sarap turistleri tarafindan, bir sarap
bolgesinin niteliklerini tecriibe etmek ya da iiziim, sarap tadimi igin baglara,
sarapgilara, sarap festivallerine ve sarap sovlarina katilarak rahatlamak ve giizel bir

giin gecirmek amacli yapilan seyahatler”dir.

Bagbozumu sirasinda yapilan senlikler, sarabin onur konugu oldugu festivaller
giiniimiizde turistik gezilerle birlestirilerek {iziimiin baglardan sofralara olan
yolculugunu anlatmaktadir. Ornegin ABD’ nin New York sehrinde Bacchus Saraplari
ve Riedel Crystal’in ortaklasa diizenledigi tadim gecesi Broadway 70 ve 71’inci
sokaklar arasinda bulunan Bacchus’ta Kasim ayinda yapilmaktadir. Diinyanin ¢esitli
yorelerinde yetisen iiziimlerden iiretilen saraplarin tadildigi bu gece de ayrica

gelenlere kristal sarap hediye edilmektedir (www.bacchusnyc.com). New York’ta

diizenlenen bagka bir organizasyonda Shiraz Festivali yapilmaktadir ve ziyaretgiler
Shiraz iiziimiinden yapilmig 6 farkli sarabi tatma imkami bulmaktadir

(www.morrellwine.com). San Francisco’da Klasik Sarap Festivali ise Amerika’nin

her yerinden sarap severleri kendine ¢ekmektedir. Sarap iireticilerinin konugmaci
olarak yer aldiklar1 programda cesitli saraplarin tadimi da yapilmaktadir

(www.cultwineclassic.com).

Italya’da ise Klasik Chianti Sarap Egitim Semineri ve Toskana Turu 31 Ekim-
6 Kasim tarihlerinde yapilmaktadir. Bu alti giinliik Chianti sarap turu, sarap
severlerin oldugu kadar gurmelerin de ilgisini cekmektedir. Bolgeye yapilan bu gezi
ile ziyaretciler Toskana mutfagini ve sarap yapimi diinyasim1 yakindan tamima firsati
bulmaktadr. italya’nin 6nde gelen uzmanlarinin verdigi seminerler ile 50 farkli sarap

tadabilme imkan1 da sunulmaktadir (www.localwineevents.com).



34

Faransa’ya baktigimizda ise yine benzer turlar bulunmaktadir. Fransa’da
Bourgogne, Bordeaux, Rhone, Champagne gibi degisik sarap bolgelerinde yiizlerce
sarap Uretiliyor. Bu bolgelere cesitli turlar diizenlenerek sarap severlere bolge sarap
kiiltiirii ile birlikte tecriibe ettiriliyor. Ornegin Provence’e 25 Eyliill ve 2 Ekim
tarihleri arasinda diizenlenen sarap ve yemek turu ziyaretgileri gastronomik bir giin
gecirmeye cagirmaktadir. Ziyaretciler 18. yiizyildan kalma Chateau Talaud’da
konaklayabilmekte, Southern Rhone Valley yoresinin saraplarim1 tadabilme
olanagina sahip olmaktadir. Provence’in en 1iyi seflerinden yemek dersleri
almabildigi gibi yemek-sarap eslesmeleri konusunda da bilgi alinabilmektedir

(www.wine-tours-france.com).

2.4.2. Sarap Bolgelerinin Cekicilik Unsurlari

Diinyada yaygin olarak okunan Wine Spectator’un yaptigi arastirmaya gore
yaygin olarak bilinen, sevilen sarap bolgeleri, giizel saraplar yapilan 6zel yerlerdir.
Bu yiizden dergi okuyucularimin sectigi onde gelen sarap bolgeleri Burgundy,
Bordeaux, Tusaany, Napa ve Sonoma’dir. Bu secimler, bakildiginda belli bir
okuyucunun bakis acisimi yansitsa da bu yerler ¢ekicilik ve ziyaret agisindan diinya
siralamasina giren yerlerdir. Burgundy gastronomi ve tarihi iine sahiptir, Bordeaux,
satolartyla bir markadir, Tuscany muhtesem iklimi ve sahili ile Napa ilgi ¢ekici
olmasiyla ve Sonoma’da rahat bir yer olmasiyla diger sarap bolgelerine nazaran énde

goriilmektedir (Wine Spectator, 1997:31).

Williams (2001: 42), Wine Spectator’'un reklam sayfalarinda yaptig
arastirmada sarap bolgelerinin gelismesini irdelemistir. Buna gore, yapilan
reklamlarda genellikle sarap bolgelerinin sarap iiretimi ile ilgili tamitimi yer
almaktadir. Ancak 1990’larin sonlarina dogru sarap bolgelerinin imaji, bir kirsal
cennet olmalari, sarap miisterilerine hos vakit gecirme olanaklari, manzara ve
disarida yapilan aktivitelerin sunulmasi ile gelismistir. Williams (2001: 43)’a gore de

miisterilerin merak etmesi, tanimasi ve tercih etmesi icin sarap bolgesinin yerinin
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uygun olmasi ve ihtiyaci karsilayacak imkanlarinin olmasi gerekmektedir (Williams,

2001: 42).

Sarap bolgelerinin ¢ekiciliginde yerlerin farkliliklar1 olmalidir ve bu farklar
zamanla marka olacaktir (Bruwer, 2003: 23). Sarap turistleri icin bir destinasyonun
cekiciligini digerlerinden ayiran bir bolgenin sahip oldugu fiziksel, kiiltiirel ve dogal
cevrenin karigimidir (Hall ve Mitchel, 2002: 69). Hem dogal hem de Kkiiltiirel
cekicilikler onemlidir ancak c¢ekicilik, bolgenin pazara uzaklig ile de ilgilidir. Bu
yiizden ozellikle sarap festivalleri, sarap bolgelerine ve sarapgilara yeni pazar olanagi

sunmaktadir.

Baglara gelen ziyaretcilere mahzenden satista bir bag hayatinin 6énemli bir
parcasi olarak goriilmektedir. Bagin oldugu bu yer, ziyaretgilerin iceriye girmesini,
piknik alanlarim1 kullanmasi, sarap iiretim yerini ve sarabin nasil yapildiginin
gosterildigi yerdir. Zengin diisiiniilmiis ve diizenlenmis bir bag yeri, ziyaretcilerin
yerel hediyeler almasini, diinyanin diger bolgelerinden saraplar goriilebilmesini, satin
almadan Once bircok sarabin test edilebilmesini saglamaktadir. Bu metot, miisteriye
sarab1 test ederken, sarap iireticisine de sorular sorabilmesine olanak saglar

(Sharples, 2000: 30).

Sarap ile ilgili diizenlenen giin ve olaylar, marka degerini arttirmakta ve
bolgenin sarap lreticilerinin prestijini arttirmaktadir. O bdolgenin farkli yonlerini
koruyan, arttiran ve kutlayan bir bolgesel olay, ziyaret¢ilere daha otantik ve zevkli
giin yasatmaktadir. Ayn1 zamanda diizenlenen bu tiir olaylari, digerlerinden ayirt
edilebilmesi icin sarap yarigmalari, bolgesel yemek, kiiltiir, kiiltiirel miras gibi diger
bazi faydalar yaratilmali ve sadece sarap, yemek, miizik, ulasim saglayan diger
olaylara gore rekabet avantaji saglanmalidir. Buna karsi, kotii planlanmis ve
yonetilmis bir olay, bolgenin kotii taninmasina veya iyi imajinin zedelenmesine
neden olur (Hoffman, Beverland ve Resmussen, 2001: 54). Sarap sektoriinde bu tiir
plansiz olaylar yarardan c¢ok zararda getirebilmektedir. Bu yiizden bu isin

profesyonel kisilerce yapilmasi dogru olur.
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2.4.3. Sarap Turisti

Sarap turizminin tanimi genellikle ziyaretgilerin motivasyonlarina gore
yapilmaktadir bu yiizden sarap turisti kavrami ve sarap turistinin tercihleri iizerinde

durmak gerekmektedir.

2.4.3.1. Sarap Turisti Kavramm

Gecmis zamanlarda ya aristokratlarin ya da c¢ok fakir alkoliklerin ickisi olan,
fakat hicbir zaman ikisinin arasindaki kesime hitap etmeyen sarap, kimlik
degistirmistir. Sarap, artik herkesin icebilecegi bir icecektir. Bunda kuskusuz yeni
diinya saraplarinin ¢ok biiyiik pay1 var. Eskiden sarap yalnzca belli bash birkag iilke
ile 6zdeslesmisti. Fransiz saraplar1 bas1 ceker, Italyan ve Ispanyol saraplar1 onu
izlerdi. Simdi ise yiikselen trend Avustralya, California hatta Yeni Zelanda, Arjantin
ve Giiney Afrika sarabi icmek oldu. Bu trend, Fransiz saraplarina olan talebi biiyiik

Olctide azaltmis durumdadir (Martin ve Williams, 2003: 319).

Hall (200: 2), sarap turistini, “bir sarap bolgesinin niteliklerini tecriibe etmek
ya da iiziim, sarap tadimi icin baglara, sarapgilara, sarap festivallerine ve sarap

sovlaria katilmak amaciyla seyahate ¢ikan kisiler olarak tanimlamaktadir”.

2.4.3.2. Turistlerin Sarap Turizmini Tercih Nedenleri

Sarap turisti, genellikle gittigi bolgede sarap tatmak, satis magazalarimi gezmek,
sarapcilar ile tanmismak ve onlardan bilgi edinmek, sosyal bir etkinlige katilmis
olmak, piknik yapmak ve hafta sonunu degerlendirmek amaciyla seyahate cikarlar

(Bruwer, 2003: 429).

Diger taraftan festivallere katilmak, miizeleri gezmek, tarihi ve dogal yapiy1
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gormek de ikinci amag olarak goze carpmaktadir (Bruwer, 2003: 429). Sarap turisti
icin asil motivasyon unsuru, sarap bolgesinin kiiltiiriinii tanimak, sarap tatmak ve

yapim asamalarin gorerek bilgi sahibi olmaktir (Tefler, 2001: 21).

2.5. SARAP VE SARAP URETIM SURECI

Sarap, Tiirk Dil Kurumunun tanimina gore kokeni Arapca olan iiziim veya
baska meyve sularim tiirli yontemlerle mayalandirarak elde edilen alkollii ickiye

verilen isimdir (Tiirk¢e Sozliik, 1992).

Antik ¢aglardan giiniimiize koklii bir gegmise sahip olan sarap pek cok kiiltiirii
derinden etkilemis olup diinyanin en soylu igkisi olarak bilinir. Sarabin bu soylulugu
tiretimden tiiketimine kadar uzanan biitiin asamalarda var olan inceliklerde gizlidir.
“Tanrilarin ickisi” olarak adlandirilan sarap, taze iiziim ve siranin fermantasyonuyla

elde edilen alkollii bir ickidir (Turuncu Dergisi, 2006: 20).

Sarap, taze iiziim suyundaki sekerin fermantasyon yoluyla alkole doniismesi ile
elde edilen, bircok ceside sahip olan ve medeniyet tarihi kadar eski bir icecektir
(Aytek, 2002: 48). Seker iceren tiim meyvelerden, hatta meyve disindaki iiriinlerden
de sarap yapmak olasidir. Ancak bu durumda iiretim hangi iiriinden yapilmissa o
iriinlin ismini tagimak zorundadir. Elma sarabi, armut sarabi, visne sarabi, bal sarabi
vb gibi (Anli, 2005: 3). Sarabin en bilyiikk 6zelligi yani karakteristigi alkol
icermesidir. Alkol fermantasyonda mayalar tarafindan sekerin parcalanmasi suretiyle
meydana gelir. Sekerin bir kisminin sarapta birakilmasi suretiyle de yari tatl ve tath

saraplar yapilir.
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2.5.1. Ge¢misten Giiniimiize Sarap ve Tarihcesi

Tarihte, "bereketin ve bollugun" simgesi olarak anilan, efsanelerde en az
bugday kadar yeri olan, tanrilara hediye olarak sunulan, varligi tanrilara (sarap ve
bag bozumu tanris1 Dionysos, bag ve bahgelerin bereket tanrisi Priapos) atfedilen

tiziimle ilgili sdylenceler Nuh Tufani’na kadar dayanir (Aytek, 2002: 48).

[k sarap yapilmamus, kendiliginden olusmustur. Bunu kamitlayan bilimsel veri
bulunmamasina karsin, {iziim suyunun kolaylikla saraba doniistiiriilebilmesi, insan
hayatinda sarabin yerinin iiziim kadar eski oldugu diisiincesini akla getiriyor (Clarke,

1988: 46).

2.5.1.1. Sarabin Efsanevi Tarihcesi

Rivayete gore; Nuh Peygamber tufandan sonra hayvanlan ile birlikte Ararat
(Agn) Dag eteklerinde yasamaya baglar. Bir giin karnin1 doyurmak {iizere civarda
dolasan keci, oldukca neseli bir bicimde geri doner. Bu hal giinlerce devam edince,
Nuh Peygamber; keg¢inin pesinden giderek onun bir meyveyi yedikten sonra
neselendigini goriir. Bu meyveyi kendisi de sever ve yetistirmek iizere sokiip kendi
yerlesim bolgesine diker. Nuh’un negesini kiskanan Seytan, asmalar1 kurutur. Nuh
Peygamber de iiziintiiden yataklara diiser. Seytan insafa gelir ve bu bitkinin yeniden
canlanmasi icin yapilmasi gerekenleri anlatir. Meyvenin kokii agilip, yedi hayvanin
kaniyla sulanirsa meyve canlanacaktir. Aslan, kaplan, kopek, ay1, horoz, saksagan ve
tilkiden olusan kurbanlar secilip, kanlariyla asma sulanir ve bir yil sonra bitki

canlanir (Aytek, 2002: 49).

Iran efsaneleri ise iiziim ve sarabin kesfedilmesini baska bir sekilde anlatir:
Sarabin ilk defa Pisdadiyan siilalesinin iinlii hitkiimdar1 Cemsit zamaninda tiretildigi
sOylenir. Cemsid, yanindakiler ile birlikte bir kir gezisindeyken gokte ayaklarina
yilan sarilmis bir kus goriir. Okcgularina, kusa zarar vermeden yilani1 vurmalarini

soyler. Kus kurtulunca Cem'in yanina gelir ve gagasindan ¢ikardigi bir kag taneyi
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birakir. Bu taneler topraga ekilince bol iiziimlii bir asma olur (Doger, 2004: 29).
Cemsit, bol bol asma diktirerek, meyvelerinin halka dagitilmasini emreder. Mahsiil
¢ok bol olunca, kisa saklamak iizere kaplarda muhafaza edilen iiziimler, degisik bir
lezzet alir, tstelik siras1 da acimtiraktir. Bu suyu zehirli sanip igmezler. Rivayete
gore, Cemsit'in en gdzde ve giizel cariyesi siddetli bas agrisindan dolay1 canindan
bezmistir. Oliip kurtulmak icin bu kaplardaki zehirli sudan icip, hayatina son vermek
ister. Fakat ictigi zehir, onu oldiirecegine diriltir, iistelik nese icinde derin bir uykuya
dalar. Uyandiginda bas agris1 kalmamis, viicudu ve ruhu dinlenmistir. Durumu
Cemsit'e anlatir ve hiikkiimdar ve sevgilisi Omiir boyu "Ab-I Hayat" tan (Hayat suyu)

icip, neseli ve mutlu yasarlar (Karal ve Karacelebi, 2000: 50).

2.5.1.2. Sarabin Gercek Tarihi

Mezopotamya’da milattan 4000 yil once Siimerler tarafindan sarap yapildigi
biliniyor. Bir zamanlar Siimer hakimiyetine giren Babil 6nemli bir sohrete sahip
olmus ve “Asmabahgeleri”’, pek cok antik diinya yazar tarafindan diinyanin yedi

harikasindan biri olarak kabul edilmistir (Eken, 2005: 88).

Stimerlerden sonra  Hititler, Frigyalilar, Lidyallar, Likyallar ve
Kapadokyalilarin yasaminda da sarap yerini almistir. Sarabin bu uzun yolculugu,
insanoglunun ufkunu agmis, tutkularini alevlendirmis, kimi zaman {iziintiiye bogmus,
kimi zaman da karsilastig1 felaketlerin sorumlusu olmustur. Iste bu yiizden antik
diinya saraba, yasamini saglamak icin diger besinlerden daha fazla onem vermistir.
Dinsel bir tema olarak algilanan sarap, her toplumda bir de sarap tanrisinin var
olmasina neden olmustur. Misirhlar tanrilarina Osiris, Yunanlilar Dionysos,

Romalilar ise Bacchus adim1 vermislerdir (Aytek, 2002: 50).

Bagciligin tarihi Anadolu uygarliklari ile i¢ icedir. M.O. 2000 yillarinda
Anadolu’ya gelerek 600 yillik biiyiik bir uygarlik yaratan Hititlerden, bagciligin

onemini anlatan ¢ok sayida arkeolojik buluntu giiniimiize kadar ulasmistir. Frigya ve



40

Pers uygarliklar1 ile Helenistik donem boyunca bagcilik, Onemini korumustur.
Avrupa i¢in ¢ok farkli ve yeni olan sofralik tziim yetistiriciligi Osmanl
Imparatorlugu doneminde, Balkanlardan italya, Fransa ve Ispanya’ya kadar
yaytlmistir. Selcuklu ve Osmanli siislemelerinde asma yapragir ve iiziim salkimi
onemli figiirler olarak yer almistir. Bagcilik kiiltiiriiniin Anadolu’nun batisindaki
yayilisinda, Anadolu’dan Girit ve Ege adalarina go¢ ederek Minos uygarliginin
(M.O. 2200-1400) kurulmasina onciiliik eden Hititlerin biiyiik etkisi olmustur. Minos
uygarligimin Girit’te baglattigi bagcilik, daha sonra Mora Yarimadasi ve Trakya’ya

yayillmistir (www.food-info.net/tr).

Deniz ticaretinin 6nde gelen toplumlari olan Yunanlilar ve 6zellikle Finikeliler,
bagcilik kiiltiiriinii Akdeniz’in batisina tagimuslardir. Fransa’da ilk baglar M.O. 500
yillarinda Yunanli gog¢menler tarafindan kurulmussa da, bu iilkede bagciligin
gelismesinde Romalilar daha etkili olmustur (M.O. 1. yy). Roma Imparatorlugu’nun
gelismesiyle birlikte bagcilik, Almanya’nin Ren Vadisi’ne ulagmistir. Bu donemde
tilkelerarasi sarap ticareti, Romalilarin hakimiyetinde olsa da, imparatorlugun ¢okiisii
ile birlikte, sarap ticaretinde onemli bir gerileme yasanmistir; ancak Avrupa’da hizla
yayillmakta olan Hiristiyanhigin etkisi ile sarap ticareti yeniden canlanmistir.
Ortacag'da (M.S. 500-1000) bagcilik ve sarapcilik daha ¢ok manastirin
himayesindedir. 16. ve 19. yiizyillar arasinda Avrupa’da 30 Yil Savaglari’'nin Ren
Vadisi’ndeki baglara, 1709 yilindaki biiyiik don olayinin ise; Fransa ve Almanya’nin
kuzeyindeki baglara biiyiik zarar vermesine ve 1868’de ilk olarak Fransa’da hizla
yayilan filokseraya ragmen bagcilik, Avrupa’daki onemini ve gelisimini giiniimiize
kadar siirdiirmiistiir. Ulusal ickinin raki oldugu iilkemizde de sarap tutkunlarinin
sayist giinden giine artmakta ve buna bagh olarak da ozellikle Ege ve Trakya

bolgelerindeki bagcilik gelismektedir (Aytek, 2002: 50).

Colombus'un seyahatlerini takiben, iiziim kiiltiirii ve sarap yapimi eski
diinyadan yeni diinyaya tasinmistir. Ispanyol misyonerler, asma kiiltiiriinii 16. yy'm
ortalarinda Sili ve Arjantin'e, 18. yy da da Californiya'ya gotiirmiislerdir. 19.yy da sel
baskin1 sonucu Avrupa gogii ile ve 20. yy'in baslarinda, Viti vinifera tiirii tiziimlerin

ithalatina dayanan, modern endiistriler gelistirilmistir. Gliney amerikanin ilk sarap
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tiretim bolgeleri, Andes daginin eteklerinde kurulmustur. California'da iiziim
merkezi, giineyden ana vadi ve Sonoma, Napa, Mendokino iilkelerinin kuzey
kismina kaymustir. Ingiliz gocmenler, Avrupa saraplarmi, 19. yy baslarinda
Avusturalya ve Yeni Zelanda'da iiretmislerdir. Alman gdcmenler, iiziimleri Rhine

bolgesinden Giiney Afrikaya 1654 yillarinda gétiirmiislerdir (www.food-info.net/tr).

2.5.1.3. Sarabin Tip Tarihi

Sarap, insan tarafindan ilk kesfedildiginden bu yana sik¢a terapi amaciyla
kullanilmaktadir. Roma ve Yunan antik caglarindan, Ortacag'a, Ronesans'tan,
Aydinlanma Cagi'na ve daha sonra Sanayi Devrimi'ne kadar sarap geleneksel tedavi

yontemleri arasinda en sik kullanilan ilag olmustur (Montignac, 2002: 63).

Sarap, modern biyoloji gelisene ve ecza sanayisinde yeni ilaglar ¢ikana dek
yerini korudu. Fakat tedavi amagh yanindan siyrilarak, 2. Diinya Savasindan sonra
alkol karsit1 kigilerin eline diistii ve hizhi bir sekilde gettolara kapatilarak, siiphe

uyandiran bir i¢ki haline getirildi (Montignac, 2002: 63).

Yirmi bes yildir Prof. Masquelier ve Renaud gibi giivenilir doktorlar, yaptiklari
aragtirmalarla saraba yapilmig haksizligi ortadan kaldirmaya ve onun gercekten
saghiga yararli Ozelliklerini yine giin 1518mma c¢ikartmaya calismaktadirlar.
Amerikalilar sarab1 giindeme getirerek ve sarabin sagliga faydali oldugunun, hatta
kalp damar yollann hastaliklarinin engellenmesinde biiyiikk rol oynadiginin

anlasilmasini saglamistir (Montignac, 2002: 63).

Arkeologlarin sarabin tedavi edici Ozelligi hakkinda buldugu en eski
yazitlardan biri Misirli Plah Hotep'in mezaridir. Plah Hotep M.O.. 4000 yilinda
yasamustir. Aym sekilde Siimerlerden kalma bir baska yazit ise M.O. 3000 yilinda
yine sarabin bu sifali tarafi hakkinda bilgiler vermektedir (Montignac, 2002: 64).
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Son yillarda tibben kanitlanan bir diger olgu da, sarapta bulunan bir maddenin,
hastalarin kanserle savaslarinda onlara yardimci oldugudur. Bu madde, viicutta
kemoterapi tedavisine karsi direnen bir proteini etkisiz hale getirerek, tedavinin
etkinligini arttirmaktadir. Yapilan arastirmalar, yiiksek miktarda alkol ve sigara
titketiminin kanser olusumlarina sebep verdigini gosterse de, icki tiirlerine gore bir
inceleme yapildiginda bira ve yiiksek alkollii ickilere oranla sarabin sindirim ve
solunum sistemlerinde olusan kanser vakalarimin olusumunda %40 daha az risk

tasidigimi gostermektedir (www.denizce.com).

2.5.1.4. Tiirkiye’deki Gelisimi

Anadolu, bagcilik ve sarapcilifin anavatanidir; ancak, tarihsel siirecte bu miras
sahiplenilmemis. Giiniimiizde sarap¢ilik konusunda ©Onde gelen iilkelerle
kiyaslandiginda, Tiirkiye'de sarap tiretimi heniiz emekleme safhasindadir. Sarap,
baska uygarliklara da Anadolu'dan yayilmistir. Denizcilikle ugrasan Fenikeliler
sarab1 Ege sahillerindeki adalara ve Yunanistan'a tasimistir. Hatta diinyanin en biiyiik
sarap ireticisi olarak kabul edilen Fransizlarin, sarapla Focali bir denizci sayesinde
tanistiklar bile rivayetler arasindadir. Nerdeyse insanlik tarihi kadar eski olan sarap,
alkollii ickilerin atast olarak kabul edilmektedir. Anadolu'nun en eski
uygarliklarindan Hititler, 6len krallarim sarapla yikadiklari bilinmektedir. Orta
Anadolu'da tanrilara sarap sunan Hitit kralim1 gosteren duvar kabartmalari, sarabin ne

kadar kutsal bir icki oldugunun bir gostergesidir (www.netbul.com).

Cumbhuriyetin ilk yillarinda halkin sert bir i¢ki olan rakidan uzaklagsmasini isteyen
hiikiimetler, sarab1 desteklemislerdir.Tekel idaresi'nin yeni kuruldugu 19401i yillarda
Anadolu'nun dort bir yaninda (Kirikkale, Corum, Nevsehir, Kirsehir, Bilecik, Isparta,
Tokat, Elazig, Sanliurfa, Yozgat, Kahramanmaras ve Gaziantep gibi...) "Sarap
Deneme Evleri" kurulmus, illerdeki imalathanelerde Fransiz uzmanlar yonetiminde

Tiirk iiztimlerinden degisik saraplar elde edilmistir. 1980'lerde biranin biiyiik atag: ile



43

sarapcilik darbe almigsa da son yillarda yeniden gozde icki olmustur (Oncii, Ogel ve

Cakmak, 2002: 34).

FAO’nun 2003 yili verilerine gore Tiirkiye bag alan1 (560 000 ha) yoniinden
Ispanya, italya ve Fransa’nin ardindan 4., iiziim iiretimi (3 650 000 ton) yoniinden ise
Italya, Ispanya, Fransa, ABD ve Cin’in ardindan 6. siray1 almaktadir. DIE nin 2003
yil1 verilerine gore tarim alanlarinin %2.14’ii baglarla kaphdir. Elde edilen iiriin ise
toplam meyve iiretiminin %30’u dolayindadir. Bu degerler, alan yoniinden %2’lik
azalmaya ragmen, alan ve liretim degerleri beraber degerlendirildiginde, 1998’e gore
onemli bir degisiklik olmadigin1 gostermektedir. Tarim bolgeleri itibariyle, Ege
Bolgesi’nin acik ara iistiinliigii, hem alan (%33 “1998 yilina gore %13’liik artig”),
hem de iiretim (%43 “1998’e gore %5’lik azalma”) yoniiyle devam etmektedir. 2003
yilinda iiziim ve tiziimden iiretilen {iiriinlerin dig satimindan saglanan gelir 241.6

milyon dolardir (Celik ve digerleri, 2005: 1) .

Son yillarda 6zellikle saraplik ve sofralik iiziim cesitlerine ait fidan talebinde
onemli diizeyde artis olmasina karsin, 1998 yilina gore toplam fidan iiretiminde (4
024 664 adet) %11.6, sertifikali iiretimde ise %?36.7 oraninda gerileme
kaydedilmistir. Sertifikali fidan satislarina uygulanan KDV oraninin 2004 yilinda
%8’ den %]1’e indirilmesi, sektore 6nemli bir dolayli destek saglamasina ragmen,
bagciligin temeli olan bu alanda, cok daha ciddi diizenlemelere ve destege

gereksinim duyulmaktadir (Celik ve Digerleri, 2005:1) .
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2.5.2. Sarap Uretim Siireci

Sarap iiretim prosesi diinyada farkh sekillerde yiiriitiillmektedir. Bu baglamda,

farkli uygulamalar bulunmaktadir. Kisaca yapim asamasini soyle gosterebiliriz:

Sekil 1. Sarap Yapim Semasi

— T~
BEYAZ SARAP YAPIMI KIRMIZI SARAP YAPIMI
BEYAZ UZUM KIRMIZI UZUM
N , UZUMLERIN EZILMESI ve
UZUMLERIN COPLERIN AYRILMASI
EZILMESI l
SIKILMASI CIBRE FERMANTASYONU
(Mubhtelif tip presler
kullanilir. Siraya SO, gazi l
verilir.)*
SIRANIN .
FERMANTASYONU HAM SARABIN NAKLI ve
KALAN CIBRENIN SIKILMASI
l (elde olunan ham sara&m nakli)
DINLENDIRME ve DINLENDIRME ve AKTARMALAR
AKTARMALAR
* |
FILTREDEN SUZME FILTREDEN SUZME
(Gerekirse durultma (Gerekirse durultma yagildiktan
yagildiktan sonra filtreden sonra filtreden gecirilir.)
gecirilir.)
v |
SISELEME SISELEME

Kaynak: TURKER, Ibrahim, 1999 Fermantasyon Teknolojisi, Ankara, Ankara
Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Ders Kitaplari.
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2.5.2.1. Hasat (bag bozumu) ve Nakil

Uziimler, sarap yapimcisinin ne tarzda sarap yapacagina bagl olarak belli bir
seker asit oranina ulastiginda toplanir. Genellikle agustos ayinda baslayarak, ekim

ortasinda biten bu siirenin ad1 "bag bozumu" olarak adlandirilir (www.netbul.com).

Hem beyaz, hem de kirmizi saraplar icin gecerli olan bir kural vardir: Saraplar,
tiretimlerinde kullamilan {iziimler kadar iyi olabilirler. Bag bozumu zamaninin
kirmiz1 iiziimlerde ¢ok fazla bir belirleyiciligi olmamakla birlikte sarabin stiline bir
etkisi olur. Uziimler ne kadar erken toplanirsa, sarapta o kadar az seker, renk
maddeleri ve olgun tanen, bunlara karsin o kadar da fazla asit olur. Erken toplanan
liziimlerden yapilan saraplar, daha hafif, ferahlatici ve agik renkli olur. Uziimler,
serin gecen bir senede daha seyrek ve ham olur. Geg¢ toplanan iiziimlerden ise daha
fazla alkol, renk maddeleri ve tanen iceren, daha zengin saraplar iiretilebilir.
Uziimler, ¢ok ge¢ toplandiginda sarabin ¢ok az bir miktarda asit icerme ve

marmeladimsi tatma tehlikesi vardir (www.hayyam.com).

Kullanilan saraplik {iiziim cesitleri ve bu cesitlere uygun bag arazilerinin
sec¢imi, bilin¢li bagcilik, kisitli verim uygulamalari, kaliteli tiziim alinmasini saglayan
baslica etkenlerdir. Ayrica yapilacak saraplarin kalitesi adina tiziimlerin tam

zamaninda hasat edilmesi 6nemli bir etken olarak sdylenebilir (Gok, 2004: 17).

Uziim kompozisyonundaki etkisi nedeniyle, hasatin diizgiin zamanlanmasi
biiyiik 6nem tasir. Erken toplama (hasat) diisiik alkollii zayif saraplarla, ge¢ toplama
da yiiksek alkollii fakat diisiik asitli saraplarla sonuc¢lanabilir. Hasat (toplama), bir
veya birkag seferde tamamlanabilir. Uziim salkimlar1 nce bagdan kesilir koparilir,
kutulara veya sepetlere doldurulur sonra saraphaneye gotiiriilmek iizere daha biiyiik
konteynirlara transfer edilir (Avrupa'da biiyiikk ve genis tiipler, Kaliforniya'da ise
metal gondol araclar kullanilir). Avustralya ve Fransa gibi iilkelerde, salkimlari
sallayarak tanelerin diismesini veya saplarinin kirtlmasini saglayan mekanik toplama

sistemleri bulunmaktadir (www.foodinfo.net/tr).
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Ulkemizde bagbozumu agustos — ekim aylar1 arasinda gerceklesir. Baglarda yil
boyunca yapilan calismalar sonuclarin1 bu donemde verir ve iiziimler hasat edilerek

sarap yapiminda kullanilmak iizere tesislere gonderilir.

Bagbozumu dénemi boyunca tiziimlerin gelisimi, periyodik Slgiimlerle yakin
gozetim altinda tutulur. Uziimlerin seker ve asidite oranlarinin &lciildiigii bu analizler
neticesinde, sarap yapimcisi tarafindan arzu edilen optimum oranlar yakalandig
zaman kesim ve toplama islemi baslatilir. Hasat siireci, sarap yapimi acisindan en
kritik agamalardan biridir. Baglarda baslayan kalite kontrol ¢alismalart sonucunda, en
makbul iiziimler se¢ilir ve zaman kaybetmeksizin nakil islemi baslar (Gok, 2004,

18).

Baz1 sarap iireticilerinin fermantasyon kapasitesini daha etkin sekilde
kullanabilmek amaciyla ellerindeki sirayr aylarca diisiik 1silarda tuttuklarina
rastlanabilmektedir. Bu iireticiler, yogun bagbozumu donemi sona erdiginde, emek
ve mevcut kapasitelerini diisiitk sicaklikta korunan siraya odaklayabilmektedir

(www.winetourism.com.tr.tc).

2.5.2.2. Salkim Ayrim

Salkimlardan siraya istenmeyen aciliklar gececegi icin {iziimler tesiste
bosaltildiktan sonra ilk islem, salkimlarinda ayirmaktir. Bu islem sirasinda iiziimler
aym zamanda hafifce kirilir ve siralart da ortaya cikar. Insan giiciiyle yapilmasi
mimkiin olmayan salkim ayrimi islemi, salkim ayiricilar (destemmer/crusher)
sayesinde gerceklesir. Istisnai olarak Beaujolais ve Languedoc-Roussillon’de
Carignan saraplarinin yapiminda {iiziimler salkimlariyla bir arada birakilarak

“karbonik maserasyon” adi verilen bir igleme tabi tutulur (Gok, 2004, 18).
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2.5.2.3. Kirmuz1 Sarap ile Beyaz Sarap Yapim

Salkim ayrimi asamasindan sonra kirmizi sarap ve beyaz sarap yapiminda
kullanilacak iiztimlerin yolar1 ayrilir. Kirmizi iizimlerin biiyiik bir ¢ogunlugunun
(Syrah, Alicante gibi bazi kirmiz1 renk almasi i¢in sira ve kirmizi iiziim taneleri bir
siire bir arada bekletilir. Siranin renk kazanmasi i¢in yapilan bu isleme “maserasyon”

ad1 verilir (Gok, 2004, 18).

2.5.2.4. Maserasyon

Ortalama 10-15 giin siiren maserasyon islemi boyunca sira kirmizi {iziimlerin
kabuk ve cekirdeklerinden renk alirken ayn1 zamanda {iziimiin kabuk ve
cekirdeklerinde var olan bir madde de siraya geger. “Tanen” adi verilen bu madde,
kirmizi saraba burukluk ve govde kazandirdigi gibi sarabi koruma o6zelligine de

sahiptir (Gok, 2004, 18).

Maserasyon islemi sirasinda sirada iiziimlerin kabuklarindaki dogal mayalarla
fermantasyon siireci baslar. Siradaki seker alkole doniisiirken ortaya c¢ikan
karbondioksit gazi1 sirayla bir arada bulunan iziim tanelerini satitha dogru kaldirir. Bir
siire sonra maserasyon tankinin sathinda bir iiziim tabakasi olusur. Oysa amac,
maserasyon isleminin siranin tiimiinde dengeli olarak gerceklesmesini saglamaktir.
Bu yiizden de karistirma ya da tankin asagi kisimlarindan alinan siranin izerlerine
pliskiirtiilmesi yontemiyle {iziimlerin sirayla esit bir bicimde temas etmesi saglanir.
Maserasyon islemi, sabit sicaklik kontrolli tanklarda 26-28 °C araliginda
gerceklestirilmektedir. Bu sicaklik araligi, kabuklardan siraya arzu edilen renk ve
tanenin gecmesi icin idealdir. Roze saraplar da tipki kirmiz1 saraplar gibi maserasyon
islemine tabi tutulmakla beraber, maserasyon siireleri yarim giinii gegmemektedir

(www.winetourism.com.tr.tc).
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2.5.2.5. Sikma / Pres

Beyaz iiziimlerin salkimlar aynldiktan sonra, kirmizi iiziimlerin ise
maserasyon isleminden sonraki asamasi olan sikma isleminde en 6nemli kriter,
tiziimlerin kabuk ve c¢ekirdeklerine zarar verecek kadar yiiksek basinghi sikma
yapmamaktir. Ciinkii, tiziimlerin kabuk ve cekirdeklerinin ezilip kirllmasiyla siraya
gececek aciliklar, siranin yumusakligimi ve kalitesini olumsuz etkiler (Gok, 2004,
19).

Modern sarap iiretiminde, iiziimler ayn1 anda hem parcalanip hem de saplari
ayrilir. Bunu yapmak i¢in genellikle icinde dakikada 600 ila 1200 devir yapan
kanatlar bulunan delikli bir silindir kullanilir. Uziim taneleri parcalanir ve deliklerden
cikar, geriye kalan saplar silindirin sonundan disar1 atilir. Ayakla veya ayakkabiyla

tepelemek gibi ilkel metotlar artik kullanilmamaktadir (www.food-info.net/tr).

Salkimlardan siraya istenmeyen aciliklar gececegi icin {iziimler tesiste
bosaltildiktan sonra ilk islem, salkimlarinda ayirmaktir. Bu islem sirasinda iiziimler
aym zamanda hafifce kirilir ve siralart da ortaya cikar. Insan giiciiyle yapilmasi
mimkiin olmayan salkim ayrimi islemi, salkim ayiricilar (destemmer/crusher)
sayesinde gerceklesir. Istisnai olarak Beaujolais ve Languedoc-Roussillon’de
Carignan saraplarinin yapiminda {iziimler salkimlariyla bir arada birakilarak

“karbonik maserasyon” adi verilen bir igleme tabi tutulur (Gok, 2004, 18).

Fransamin Champaigne bolgesindeki gibi, kirmizi {iziimden beyaz su elde
etmek istendiginde, parcalama, ezme ile gerceklesir (basingla). Kirmizi iiziimler
bazen tiim olarak tanklara atilir ve sonra tanklar kapatilir. Meyvedeki soluma, oksijen
alip karbon dioksit verme, sonucunda kabuk hiicreleri Oliir, zar hiicreleri yan
gecirgenlik 6zelliklerini kaybeder ve renk eldesi kolaylasir. Bunun yaninda malik asit
solumasi da gergeklesir. Bu soluma olay1 yavasca olur ve 1liman bolgelerde siralarin

rengini, asitligini, ve kokusunu biiyiik 6lciide degistirir (www.food-info.net/tr).
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Beyaz tiziimlerin suyu kullanilacaksa veya beyaz sarap isteniyorsa, meyvenin
suyu parcalama isleminden hemen sonra kabuktan ve ¢ekirdekten ayrilir. Bazen tadin
daha ¢ok gecmesi istenebilir, bunun i¢in beyaz iiziim kabuklar1 suyla 12-24 saat
kadar birlikte tutulabilir. Ancak bu bekletme bazen istenmeyen bir durum olan renk
eldesini de hizlandirir (arttirir). Suyu meyvelerden (katidan) ayirmak igin temel
olarak iki yontem kullanilir. Par¢alanmig iiziimler, tabaninda ve kenarlarinda gizli
bosluklar bulunan bir konteynira koyuldugunda suyun cogu kendiliginden akip
gidebilir. Bu suya serbest su denilir ve geriye kalan parcalanmis iiziim kitlesinin
hepsine Posa ya da Sira ad1 verilir (www.winetourism.com.tr.tc). Sira, ayn1 zamanda
fermantasyonda kullanilmayan kabuklu kabuksuz iiztim suyu i¢in de kullanilan bir

terimdir.

Daha sik kullanilan diger yontemde parcalanmis iiziimler bir pres'e yerlestirilir.
Bu is i¢in her iki ugtan basing uygulayan yatay bir “sepet pres” kullanilir. Eski tip
sepet baski islemi modern bir sekilde taklit edilmistir. Ozellikle posa bosaltiminda
“siirekli vida” tipi presler de kullanmilir. Willmes Pres, icinde sisirilebilir
(genisleyebilir) bir tiip (ya da balon) bulunan delikli bir silindirden meydana gelir ve
ozellikle beyaz sira icin kullanilir. Parcalanmis iiztimler silindire doldurulur, i¢indeki
tiip sismeye baslar ve iiziim taneleri deliklere dogru sikisir. Parcalanmig {iziimlerin
suyu presle birlikte disan ¢ikar. Bu sayede el degmeden birkac pres birden yapilmis

olur (www.food-info.net/tr).

Kirmiz1 sarap iretiminde kabuklar, cekirdekler ve su birlikte fermente
edildiginden siirekli presler kullanilir. Fermantasyon sayesinde kabuklarin tutulmasi
kolaylagir ve suyun ayrimi daha da hizlanmis ve kolaylagsmis olur. Bu yiizden
fermente edilmis meyveden elde edilen serbest su, fermente olmayan siradakinden
cok daha fazladir. Ayrica pres yaparak tutulmasi kolaylasan bazi katilarin ayrimi da

gerceklesebilir (www.winetourism.com.tr.tc).

Beyaz veya kirmizi fermantasyondan ayrilan posa (tiziimlerdeki suyun
alinmasiyla geriye kalan parcalanmig kitle), sarap 6zii (ruhu) iiretiminde damitim

materyali olarak kullanilir. Genellikle su eklenir, fermantasyon tamamlanir ve diisiik
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alkollii sarap bosaltilir. Daha sonra posa yikanir ve preslenir veya direk olarak 6zel

kaplarda damitilir (www.food-info.net/tr).

2.5.2.6. Sira Kaliteleri

Higbir sikma islemine maruz kalmamis, bosaltma ve salkim ayrimi islemleri
sirasinda liziimlerin hafifce kirilmasi sonucu ortaya cikan siraya “free run” denir.

Free run olduk¢a yumusak bir yapiya sahiptir ve en makbul siradir (Gok, 2004, 19).

l.simif sira: Free run alindiktan sonra sikma islemine gecilir. Diisiik verim
gozetilerek tiziimlerin kabuk ve cekirdeklerine zarar verilmeksizin gerceklestirilen

ilk sikma islemine 1.sikma, 1. sikmadan elde edilen siraya da 1. sinif sira denir.

2. simf sira: Bazi diisiik kaliteli saraplarin yapiminda kullanilmakla birlikte,
sarap yapiminda makbul olmayan siralar 2. sinif ve daha diisiik kaliteli siralar olarak
adlandirilir. Bu giralarda iiziimiin posasinda kalan tiim sira elde edilmek
istendiginden yiiksek basincli bir stkma islemi uygulanir. Dolayisiyla iiziimiin kabuk

ve ¢ekirdeklerinin kirilip zarar gérmesiyle siraya istenmeyen aciliklar geger.

2.5.2.7. Membran Presler

Modern sarapgilikta son yillarda en fazla ragbet goren sarap yapim
araclarindan biri de “membran presler’dir. Membran presler, yatay metal yapida bir
silindir sistemin i¢inde yavas yavas sisen bir hava yastiginin tiziimleri hafifce sikmasi
prensibiyle calisir. Uziimlere fazla baski uygulamadan nazik bir sikma islemi
gerceklestiren membran presler, aciliklar ve sertlikler icermeyen oldukca yumusak

ve kaliteli sira elde edilmesini saglar (GOK, 2004, 19).
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2.5.2.8. Cibre

Sikma islemi sonucunda siradan ayrilan iiziimiin posasina cibre denir. Cibrenin
birka¢ kullanim alan1 bulunur. Baglarda hasat donemi bittikten ve asmalarin
yapraklart kuruduktan sonra kisin ve baharda yagacak yagmurun topragin
derinliklerine niifuz etmesini saglamak i¢in toprak acilir. Bu sirada, topraga atilan
cibredeki mineral ve besleyici maddeler yagmur suyuyla birlikte topragin
derinliklerine gecer. Boylece, iiziimde var olan bu minerallerin tekrar dogaya geri
donmesi saglanir. Son yillarda ila¢ sektoriinde de kullanilan cibre ayni zamanda
grappa yapiminda kullanilabilir. Cibrede kalan siranin fermante edilip damitilmasiyla
olusan bir cins iiziim likorii olan grappa {lretimi, sarap {reticileri tarafindan

tilkemizde yapilmamaktadir (Gok, 2004, 19).

2.5.2.9. Filtrasyon

Saraplar, iiretim siirecinin cesitli agsamalarinda birka¢ defa filtrasyon islemine
tabi tutulur. Sarapgilikta filtrasyon islemi gerceklestirilirken farkli sistemler

kullanilir.

Ik filtrasyon islemi, sikma asamasindan sonra, siradaki tortu ve kati
maddelerin arindirilmas1 amaciyla uygulanir. Bu asama oncesinde preslerden gelen
sira takriben 24 saat boyunca biiyiik tanklarda bekletilir ve siranin i¢cindeki yogun

tortularin dibe ¢okmesi saglanir (Gok, 2004, 19).

Beyaz sira genelde bulanik ve mattir, ve bunu yapan maddelerin ayriminda
“coktiirme” islemi tercih edilir. Coktiirme sirasinda siilfiir dioksit eklenmesi ve 1sinin
disiiriilmesi fermantasyonu engeller ve maddelerin normal olarak ¢okmesini saglar.
Cogu bolgede saraphaneler beyaz siray1 santrifiij yontemiyle kati maddelerden ayirir.
Bu proseste dairesel hareketle kuvvetli bir ¢cekim kuvveti yaratilir. Sira bazen

pastorize edilir ve kahverengilesmeyi saglayan bazi enzimler inaktive edilir. Nadir
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olarak pektin parcalayan enzimlerin siraya eklenmesiyle presin kolaylastirildigi
goriiliir. Bunun yaninda bir tiir “kil” olan Bentonite eklenerek siradaki toplam
nitrojen miktan diisiiriiliir ve berraklagmasi (klarifikasyonu) kolaylasir (www.food-

info.net/tr/).

Kirmiz1 sirada fermantasyon oncesi uygulanmaya baslayan ve yeni bir teknik
olan “isitma” renk eldesini ve enzimlerin deaktivesini kolaylastirmaktadir. Bu proses,
ortalama sicaklikta fazla oksidasyona ugramadan hizlica yapildiginda, kabuklarda
kisa zamanli fermantasyon gerektiren tatli kirmizi sarap iiretiminde istenilen bir
tekniktir. Ayrica parazidik bir mantar olan Botrytis cinera tarafindan zarar gérmiis
iziimlerde kahverengilesmeye sebep olan polyfenol oksidaz enziminin inaktivesi i¢in

de bu proses uygulanabilir (www.food-info.net/tr).

2.5.2.10. Fermantasyon

Fermantasyon en genel anlamda giranin i¢indeki sekerin mayalarin yardimiyla

saraba doniigsmesi islemidir. Saraplarin fermantasyon siireci ortalama iki hafta siirer.

Beyaz saraplarin fermantasyonu sirasinda saraptaki aromalari ve canlilig
koruyabilmek ic¢in 13 — 14 °C, kirmiz1 saraplarda ise 26-28°C gibi bir sicaklik aralig
tercih edilir. Sabit sicaklik araliklarimi saglayabilmek ve kontrol altina tutabilmek
konusunda sarap yapimcilarina elverigli ve kullanish bir secenek sunar (Gok, 2004,
20).

Uziim kabuklar1 normalde bakteri, kiif ve maya ile kaplidir. Pichia, Klockera,
ve Torulopsis gibi vahsi mayalar tiziimde sarap mayasi olan Saccharomyces'tan ¢ok
daha fazla bulunur. Saccharomyces tiirii genelde yeterli miktarda alkolik
fermantasyon elde etmek i¢in tercih edilen maya olsa da, bazen diger tiirler de
ozellikle fermantasyonun erken donemlerinde kullanilarak tat gelisimini destekler.

Saccharomyces, sekeri alkole cevirme verimliliginin yiiksek olmasi ve alkol
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inhibesinden en az etkilenen tiir olmasindan dolayi tercih edilir. Uygun ortamda ve
sartlarda, Saccharomyces cerevisia tiirleri genel limit % 15-16 olmasina ragmen %

18 (hacimsel) alkol tiretmislerdir (Www.winetourism.com.tr.tc/).

Alkolik fermantasyon sirasinda 1s1 kontrolil yapilmasinin baslica nedenleri;
e maya gelisimine yardim etmek,

e kabuktan renk ve tat elde etmek,

e istenilen yan iiriinlerin birikimine izin vermek,

e maya hiicrelerinin 6liimiine neden olan yiiksek 1s1 artisim1 engellemektir.

2.5.3. Sarap Tiirleri

Saraplar genel olarak sofra ve cerez ( likor) saraplar1 olmak iizere ikiye ayrilir.
Sofra saraplan sofrada yemekle birlikte tiiketilen, yemegin bir tamamlayicist olan
saraplardir. Cerez saraplar ise daha ¢ok yemek oncesinde istah acici (aperitif) ya da
yemek sonunda sindirimi kolaylastiric1 (dijestif) olarak tiiketilen saraplardir. Cerez
saraplarin en tipik ornekleri Ispanyollarin “Sherry”, Portekizlilerin “Porto” ve
“Madeira”, Italyanlarin “Marsala” saraplaridir. Bu tip saraplarin 6zelligi disaridan
alkol, seker surubu, pekmez ya da sira ile zenginlestirilmeleridir. Ulkemizde de

benzer tarzda sarap iiretimi yapilmaktadir (Anli, 2005: 3).

Saraplar farkli kriterlere gore simiflandirilirlar:

a) Renklerine gore;
Beyaz Sarap: Beyaz, kirmizi ve pembe {iziimlerden elde edilen saraplardir.
Kirmizi Sarap: Sadece kirmizi tiziimlerden elde edilen saraplardir.

Roze sarap: Kirmizi iiziimlerden elde edilen saraplardir (Anli, 2005:4).

b) Seker oranlarinda gore;

Sek sarap: Litresinde 0 — 4 g seker bulunan saraplardir.
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Domisek sarap: Litresinde 4-12 g seker bulunan saraplardir.
Yari tath sarap: Litresinde 12-50 g seker bulunan saraplardir.
Tatl1 sarap: Litresinde 50 g’dan fazla seker bulunan saraplardir (Anli, 2005:4).

¢) Yapilarma gore;
Sofra sarabi: Sofrada yemeklerle birlikte tiiketilen saraplardir.
Cerez saraplar: Yemeklerden Once (aperitif = istah agici) veya yemeklerden sonra
(dijesif = sindirim kolaylastiric1) olarak alinan saraplardir. Porto, Sherry, Maderia vb.
(Anl1, 2005: 4).

Saraplar, litresinde bulunan seker oranmna gore soyle gruplandirilir. Sek
saraplar: Litresinde O - 4 gram, domisek saraplar; litresinde 4-12 gram arasi, yari tath
saraplar; litresinde 12-50 gram seker, likor saraplar ise litresinde 50 gramdan fazla

seker bulunan saraplardir (Aytek, 2002: 48).

Kopiiren Sarap: Kopiiklii saraplar sisede en az 3.5. atmosfer gaz basinci iceren
saraplardir. Genellikle sisede gaz basinci 3.5 — 5 atm. arasinda degisir. Suni kopiiren

saraplar ve dogal kopiiren saraplar olmak iizere iki ana gruba ayrilmaktadir.

Sampanya: Sampanya dogal kopiiklii saraptir. Adin1 Fransa’nin “Champagne”
(Sampanya) bolgesinden almistir. Bagka yorelerde iiretilen saraplar, ayni cesitler ve

benzer iiretim prosesi kullanilmig olsa bile sampanya adin1 almaz.

Bir iiriiniin sampanya adini alabilmesi i¢in 3 temel kosul vardir:

- Fransa’nin Champagne bolgesi sinirlar1 dahilinde iiretilmelidir.

- Tanimlanan ve belirlenmis baglardan gelen, yoreye 0zgii cesitleri; Pinot Noir,
Pinot Meunier ve Chardonnay’den iiretilmis olmalidir.

- Ikinci fermantasyon sisede yaptirilmali (Methode Champenoise ne
(Sampanya teknigi) gore iiretilmis dogal kopiiren saraplar olarak adlandirilirlar.

Ancak “Sampanya” adim tagiyamazlar.
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2.6. SARAP ULKELERIi VE BOLGELERIi

Sarap bugiinkii MO 4.001i yillarda Orta Anadolu-Giircistan-Ermenistan
ticgeninde dogduktan sonra Once biitiin Akdeniz havzasinda, sonra Avrupa’da
yayllmis, Fransa'da zirvesine cikmis sonra da biitiin diinyaya yayillmistir. Bu
diinyanin en prestijli icecegi bugiin Avrupa disinda Kuzey ve Giiney Amerikada,
Avustralyada, Afrikada ve Asyada iiretilmekte ve her gecen yil daha da

zenginlesmektedir.

2.6.1. Amerika Birlesik Devletleri

Amerika Birlesik Devletler, kaliteli sarap iireten énemli iilkeler arasina daha
yeni katilmistir ve burada sarap tiiketimi diinyanin geri kalanina oranla hald c¢ok

diistiktiir.

Avrupali go¢gmenlerin olusturdugu bir iilkede geleneksel bir sarap kiiltiiriiniin
bulunmayis1 birkag¢ nedene baglanabilir. Ilk basarili sarap iiretimi, sira dis1 kosullar
ve yerel hastaliklar yiiziinden, ilk denemelerden neredeyse 200 yil sonra
gerceklesmistir. 1800’1l yillarin sonlarinda bir keresinde batidaki bag yetistirmeye
uygun bolgelerde, baglar yetistirilebilmis ama bu kez de, alkolli igkiler tiimiiyle
yasaklanmistir. Amerikan halkinda gergek bir sarap merakinin gelismesi ancak
1970’lerde gerceklesmistir ve bunun neticesinde, daha énce benzeri goriillmemis bir

bag dikimi ve sarap liretimi artig1 yasanmistir (www.keyifdunyasi.com.tr).

ABD’nin kuzeybati kosesinde, sarap, en nihayetinde Oregon ve Washington
Eyaletleri'nde de taninmaya baglamistir. Kuzeydeki bu daha serin sarap iiretimi
bolgelerinde, giineydeki California’da yetistirilen iiziim tiirleri yetistirilemez, ancak,
dogal kosullar sonunda arastirilmis ve kimi tiziim tiirlerinden burada ¢ok iyi sonuglar
almacag belirlenmistir. Oregon’daki Willamette Vadisi, Burgundy ile aym
enlemdedir ve serin, sisli iklimi sayesinde, ABD’nin iiretilen en iyi Pinot Noir
iziimlerinden birinin ve en iyi Pinot Gris iiziim tiiriiniin yetistirildigi bolgedir. Her ne

kadar daha kuzeyde olsa da, Washington Eyaleti’nin iklimi, Sierra Daglari’nin
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dogusundaki alanlarda daha kuru ve 1limandir. Bu nedenle, daha geleneksel ve farkl
iziim tiirleri burada yetistirilebilmektedir. Bu tiirler arasinda, Chardonnay, Riesling,
Semillon ve Sauvignon Blanc beyaz saraplar icin, Cabernet Sauvignon ve gittikce

daha fazla miktarda Merlot da kirmiz1 saraplar icin yetistirilmektedir.

2.6.2. Arjantin

Arjantin, Giiney Amerika’daki en Onemli sarap iireticisi iilkedir ve hala
potansiyelinin tamami degerlendirilmemektedir. Baglica sarap iiretilen topraklar, Ant
Daglar’nin dogu etekleri boyunca, komsu iilke Sili’nin sarap iiretimi yapilan

topraklarina paralel olarak uzanan bolgededir.

Arjantin’in en 6nemli bdlgesi Mendoza’dir, onun ardindan, San Juan, La Rioja,
Salta, Jujuy ve Catamarca gelmektedir. Bu bolgelerde temel olarak yetisen iiziim
tiirii, yerel saraplarin yapiminda kullanilan geleneksel Cereza ve Criolla Grande
tiziimiidiir. Bu arada, gittikge biiyiiyen ihracat pazar i¢in Fransiz tiziim tiirlerinden
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Merlot, Malbec, Cabernet Sauvignon, Syrah ve
Italyan iiziim tiirlerinden Sangiovese, Nebiolo ve Dolcetto kullanilmaktadir.
Arjantin’de yetigsen {iziim tiirleri icinden en enterasani, Fransiz harman tiirii olan
Malbec tiziimiidiir. Bu {iziim, koyu renkli, dolgun ve meyvemsi, yillarca eskitilmeye
miisaade eden mesede yillandirma tekniginden yararlanacak derecede yapili bir sarap
haline geldigi Mendoza’nin yukar taraflarinda yetistiginde, Fransa’dakinin aksine,

karmagikligi artmaktadir (www.winetourism.com.tr.tc/).

Arjantin’de bagciligin gelenegi cok parlak olacak gibi goziikkmektedir ve
yabanci yatinmcilar, iiretimi genisletmek icin giineyde, Patagonya yakinlarindaki

Rio Nero ve Neuquén bolgelerine akin akin gelmektedir (www.keyifdunyasi.com.tr)
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2.6.3. Avustralya

Avustralya saraplari, hem belirgin derecede Avustralya ozellikleri tagimalart ,
hem de diinya ¢ercevesine mitkemmel sekilde uyum gostermeleri sayesinde (Avrupa
ya da Akdeniz iilkelerinden olmayan) “Yeni Diinya Saraplar1” terimini en iyi sekilde

temsil etmektedirler.

Sarap iiretimi temel olarak, New South Whales, South Australia ve Victoria
eyaletlerinde gergeklestirilmektedir. Bu birbirinden farkli bolgelerin iiriinlerinin
harmanlandig1 iriinlerin etiketlerinde ise, “South East Australia” deyimi
kullanilmaktadir. Fransiz iiziim tiirleri olan Semillon, Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Cabernet Sauvignon, Pinot Noir ve Merlot bag oranlarinda basi cekmektedir ve bu
tiziim tiirleri her bolgede yetistirilmektedir. Shiraz’dan soz etmeden Avustralya
saraplar1 hakkinda konusmak neredeyse imkansizdir. Bu degerli kara iiziim tiirii
Fransa’daki Syrah ile aymdir ve yumusak, ipeksi sarap iiretilen Hunter Vadisi ile
New South Whales’den tutun da, biiyiikk ve baharath sarap iiretilen, Avustralya’nin
giineyindeki Barosa Vadisi'ne dek tiim toprak ve iklim sartlarina uyum

saglayabilmektedir (www.winetourism.com.tr.tc).

2.6.4. Giiney Afrika Cumhuriyeti

Giiney Afrika’da, Fransa’nin batisindan getirilen baglarla 1600’14 yillarin
ortasindan bu yana sarap iiretilmektedir. Diger bir¢cok yeni diinya sarabi iilkesinde
oldugu gibi, burada da Fransiz iiziim tiirleri, en gozde tiirlerdendir. Son yillarda,
kalitenin artmasi ve ticaret sinirlarinin kalkmasi, Giiney Afrika’ya yepyeni bir yasam
getirmistir. Buradaki en iinlii sarap iiretimi bolgesi, Cape Town’un 45 km
dogusundaki, Stellenbosch olup burada iilkenin en iyi kirmizi saraplan
tiretilmektedir. Her ne kadar bu bolge, Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz ve
Pinotage ile iin salmig olsa da, Stellenbocsh’da miikemmel sekilde Chardonnay,

Sauvignon Blanc ve Port tarz1 saraplar da iiretilmektedir.
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Constantia’da daha son yillarda, ihra¢ pazarlarinda memnuniyetle karsilanan ve
cok kuvvetli olan Sauvignon Blanc, Chardonnay ve Cabernet Sauvignon iiretimi
baslamistir. Paarl bolgesi, 1liman iklimi ile, Port tarz1 saraplar, Brendileri ve Hasat
Sonu Chenin Blanc iiriinii ile taninmaktadir. Giiney Afrika deyince, sozii edilmesi
gereken birka¢ sarap iiretimi bolgesi daha vardir: Milkemmel Muscadel iiriinii ile
Robertson, Gewurztraminer ve Columbard, Sauvignon Blanc ve Riesling iiretilen
Mossel Korfezi ve Giiney Afrika’nin en ¢ok gelecek vaad eden ve Burgundy {iziim
tiirleri olan Chardonnay ve Pinot Noir ile yapilan saraplarimin iiretildigi Walker
Korfezi. Giiney Afrika’nin en enterasan iiriinii, burundaki Pinot Noir ve Cinsault
tiirlerinin karisimindan {iiretilen Pinotage’dir. Bu melez {iziim tiirii ile cogunlukla,
aceleci ve keskin kokulu, diinya ¢apinda bir¢ok meraklist olan ve diger Giiney Afrika
saraplarinin  da ilerleyecegi yolu acan kirmizi saraplar yapilmaktadir

(www.keyifdunyasi.com.tr).

2.6.5. italya

Italya’da yillik ortalama 200.000.000 litre gibi miithis bir sarap iiretimi
bulunmaktadir (www.winetourism.com.tr.tc/). italya’nmn baslica bolgeleri arasinda,
Barolo ve Barbaresco iiretimi i¢in temel olarak Nebbiolo tiirtiniin kullanildigi,
kuzeybatidaki Piedmont'ta bulunur. Bu bolgedeki diger 6nemli kara {iziim tiirleri,
Barbera ve Dolcetto iiziimii olup beyaz sarap iiretiminde kullanilan baslica tiir ise
Spumante, Gavi, Alto Monferrato, Arneis ve daha yeni kabul goren Chardonnay
tiretiminde kullanilan Moscato {iziimiidiir. Piedmont bdlgesinin dogusunda, Soave,
Bardolino, Valpolicella ve Amarone saraplarinin iiretildigi Veneto bolgesi yer alir.
Bu bolgedeki baglica beyaz iiziim tiirleri, Tocai, Garganega ve Verduzzo, kara iiziim
tiirleri ise, kirmiz1 sarap iiretiminde bol miktarda kullanilan Corvina, Molinara ve
Rondinella tiziimleridir. Kuzeydoguda, son yillarda Pinot Bianco, Sauvignon ve
Chardonnay iiziim tiirleri biiylik basartyla iiretilmekteyse de, aslen Pinot Grigio
tiretimi ile taninan Friuli bolgesi bulunmaktadir. Cabernet Sauvignon, Merlot ve
Pinot Nero gibi kara iiziim tiirleri de yetistirilmekte ve uluslararasi alanda biiyiik

talep gormektedir (www.keyifdunyasi.com.tr).
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Italya saraplarinin en bilinen bolgesi Chianti'dir. Chianti bolgesi, giiniimiiz
Italya’sinin Toscano bolgesinde tarihi sehirler olan Floransa ve Siena’da bulunur.
Yedi tane alt bolgesi olan Chianti’ler arasinda en meshuru Chianti Classico adli
bolgedir. Sonra sirasiyla Chianti Ruffina, Chianti Montalbano, Chianti Colli
Fiorentini, Chianti Colli Senesi, Chianti Colline Pisane ve Chianti Colli Arezzo gelir.
Daha cok ilk iki bolge etiketlerde goziikiir. Bolge ilk defa 1716’da bolge iinlii Italyan
ailesi Medicilere mensup Toscana bolgesi diikii III.Cosimo tarafindan tanimlamistir.
19 yiiz yilm ikinci yarisinda Baron Ricasoli modern Chianti karisiminin
tanimlamasini yapmistir. Fransiz Bordeaux’lar1 gibi bir karisim olan bu karisimda,
ana iiziim cinsi Sangiovese ‘dir. Ancak basta Cabarnet Sauvignon olmak {iizere

degisik iiziimlerde bulunabilmektedir (www.winetourism.com.tr.tc).

Siseleri de Bordeaux tipine benzeyen bolge saraplarinin, “Riserva” olarak
adlandirilanlar1 en az ii¢ y1l eskitildikten sonra icim kivamina gelmektedir. Italya’nin
eskitilmeye en ¢ok degecek saraplar1 olarak bilinen Chianti’ler dogal olarak Italyan
yemeklerine ¢ok iyi eslik ederler. Genel olarak zengin bukeli, orta gbvdeli ve dengeli

saraplardir (www.keyifdunyasi.com.tr).

2.6.6. ispanya

Ispanya diinyanin en genis bag alanlarina sahiptir, buna ragmen diisiik verim
alindig1 icin, diinyada iiretim acisindan ancak {igiincii siradadir. Ispanya’da 600’den
fazla tiziim tiri bulunmaktadir ve en Onemli Fransiz {iziim tiirlerinin biiyiik
cogunlugu Ispanya kokenlidir. Italya’nin aksine, ispanya genel doga kosullarmin
onemini ve her yoredeki genel kosullarin sarabi nasil etkiledigini fark etmis olup
giiniimiizde tiretimin % 80’1 ancak 20 farkli tiziim tiiriinden elde edilmektedir. Ayni
zamanda, modern techizata biiyiikk yatirnm yapilmis, sonuglar son derece basarili

olmustur. Bugiin, Ispanyol saraplari, diinyanin en degerli saraplar1 arasindadir.
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Ispanya’da birka¢ adet onemli sarap iiretimi bolgesi bulunmaktadir ve bu
bolgelerin her birinin kendi belirgin karakteri mevcuttur. Kuzeyde, % 80 Garnacha
ve yaklasik % 20 Tempranillo iiziimii ile oldu olacak sadece kirmizi sarap iiretilen
Navarra bolgesi vardir. Hemen giineydogusunda, Ispanya’nin en 6nemli kaliteli sarap
tiretim merkezi olan Rioja Vadisi yer alir. Kirmiz1 sarap i¢in kullanilan Garnacha,
Mazuelo ve Graciano, beyaz sarap i¢in kullanilan, temel olarak Malvasia ve Viura
iziim tiirlerinin yan sira, Tempranillo tiziimii, Rioja bolgesinin baslica tiriiniidiir.
Akdeniz sahili boyunca, 6zellikle yerel {iziim tiirleri olan Garnacha, Monastrell, ve
Tempranillo iiziimlerinin yam sira, dikilmek iizere yabanci baglar da ithal eden
Miquel Torres’in yatinmlariyla one ¢ikan Penedes’in bulundugu Catalonia bolgesi
bulunur. Catalonia’da ayrica, Parellada, Macabeo ve Xarello iiziimlerinden, Cava
diye bilinen, Ispanya kopiiklii sarabi da iiretilmektedir. En giineyde, Sherry iiretimi
ile tanmmnan Andalucia bolgesi bulunur. Bu kuvvetli sarapta, Palomino, Pedro
Ximenez beyaz iiziim tiirleri ile Alexandria Muscat iiziimii kullanilmaktadir.

(www.winetourism.com.tr.tc).

2. 6.7. Portekiz

Iber Yarimadasinin ikinci iilkesi olan Portekiz, Avrupa’nin 6nde gelen sarap
tireticileri kadar giizel iiriinler ortaya koyabilecek bir potansiyele sahiptir. Sarap¢iligi
pekte hakli gerekgelere dayanmasa da, nispeten az bilinen bir lilkedir. Bu belki de

insanlarinin algak goniillii ve agirbagl tabiatindan kaynaklanmaktadir.

Portekiz diinya sarap tiretiminde en biiyiik yedinci tiretici lilke konumundadir.
Aymi sekilde pek cok sarap sever igin Portekiz denince akla “Mateus” (Rose) ve
“Port” saraplarn gelmektedir. Diger taraftan Sili on ikinci sirada olmasina ragmen

daha fazla adin1 duyurabilmistir (www.winetourism.com.tr.tc/).

Portekiz 10-11 milyon niifuslu, hemen hemen Ege bolgesi biiyiikliigiinde

olmasina ragmen gururlu ve parlak bir tarihe sahiptir. Tam olarak Portekiz
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sarap¢iliginin kokenleri bilinmemekle birlikte giiney Portekiz’de Finikelilere kadar
uzanabilecegini on goren tarihgiler bulunsa da ilk bag alanlarimin Romalilar

tarafindan kuruldugunda hemen herkes hemfikirdir.

Diger yandan kendi niifusuna oranla ¢ok fazla miktarda sarap tiiketimi, i¢ pazar
icin devam ederken, klasik sarap iiretimini hep Port saraplarinin biraz golgesinde
kalmastir. Portekizliler diinyaya yayildik¢a Portekiz’e 6zgii degisik saraplar ve tatlar
da diinyaya yayilmaya devam etmistir. Yinede yiiksek asitli keskin sarap tadina alisik
olan genis bir pazar olmadigi icin cok da biiyilk bir uluslararasi pazar

yakalanamamuistir.

Portekizde DOC (Cografi Kokene Kontroliine Gore Adlandirma -
Denomination of Origin Controlled) sistemi uygulanmaktadir. Fransizlarin AOC’sine

cok benzer (www.winetourism.com.tr.tc).

2.6.8. Sili

Arjantin’le yansircasina girdikleri iyi sarap yapma miicadelesi sarap severlere
yeni hazineler armagan ediyor. Bu yeni diinya iireticisi mutlaka takip edilmesi

gereken bir iilke olarak 6niimiize ¢ikiyor.

Sili, Giiney Amerika’nin bat1 kiyis1 boyunca uzanan ve sasirtict derecede dar
bir iilkedir ve sarap iiretilen bolgeleri, Ant Daglari’nin bat1 etekleri boyunca komsu
tilke Arjantin’e paralel olarak uzanir. Sili’de iklim Arjantin’e oranla Akdeniz
iklimine ¢ok daha yakindir ¢iinkii kiyida olmasi hem sicaklik derecelerini diisiiriir,
hem de yagmuru artirir. Bu seyrek niifuslu iilkede sarap iiretiminin tarihi, 1500’1i
yillara kadar uzamr. Bu tarihlerde, Ispanyollar ispanya ve Meksika’dan ¢ok nitelikli
olmayan baglar getirmistir. 1830’1u yillarda, devlete ait bir fidanlik i¢in Fransa’dan
bag ornekleri getirilmistir (www.winetourism.com.tr.tc/). Bugiin, bu kokler, bag

bitinden etkilenmeden kalip da orijinal Fransiz ozelliklerini koruyan az sayida
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orneklerdendir ve bu sayede diinyanin en saglikli ve kalici baglart Sili’de
bulunmaktadir.  Kalite ve fiyatlar boyle giderse, Sili saraplart tiim diinyay1

fethedecek gibi goriinmektedir (Yalgin, 2006: 15).

Sili’nin en {nlii ve en kiigciik sarap iiretimi bolgesi, Santiago’nun hemen
giineyindeki Maipo Vadisi’dir. Bu bolgede yetisen baslica {iziim tiirleri, Cabernet
Sauvignon ve Semillon iiziimiidiir. Kuzeyde, Cabernet Sauvignon, Merlot ve Syrah
da dahil olmak {iizere, 6zellikle kirmiz1 saraplarin ¢ok iyi ¢iktigi ve iilkenin en sicak
ve kurak bolgesi olan Aconcaqua Vadisi bulunmaktadir. Diger “Yeni Diinya Sarabi
Ulkeleri” ile karsilastirildiginda, Sili’nin, kendine ait bir karakteri olmayan ve
Arjantin’in Malbec’i, ABD’nin Zinfandel’i gibi kendi liretiminden baska bir drnegi
bulunmayan, kendine 6zgii bir sarap {iiriini olmadigr soylenebilir. Dosdogru
Bordeaux iiziim tiirleri {izerinde yogunlasan Sili’nin, bir miktar Giiney

Yarimkiire’nin Bordeaux’su oldugunu sdyleyebiliriz. (www.keyifdunyasi.com.tr).

2.6.9. Fransa

Fransa diinyanin en biiyiik sarap iireticisi degildir, ama en kaliteli sarap
tireticisidir. Bu iiretim sadece ekonominin degil, ayn1 zamanda kiiltiiriin de 6nemli
bir parcasidir. Fransa'da sarap kalitesinin kontroliini AOC denilen (Apelation
d'Orgine de Control) kurum kontrol eder. Fransa’nin neredeyse her yerinde sarap
tiretilebilmektedir ve bu olaganiistii sarap iiretimi tilkesinin miikemmel toprak ve
iklim yapis1 sayesinde asagi yukari biitiin liziim tiirleri (100’den fazla) burada
yetistirilmektedir. Diinyanin en iyi saraplarinin iiretimi, kalite pesinde olan ve bu
arayisi, bu isten kazang da saglayabilen ciftcilere de aktaran manastir ve kiliselerde
baslamistir (www.winetourism.com.tr.tc/). Fransa’nin saraplarinin giizelligi diinya
capinda yayildik¢a, buradaki teknikler ve iiziim tiirleri de yayginlagmis, Fransa bu

giin yeni diinyada sarabin kaynagi olarak diisiiniiliir hale gelmistir.



63

Fransiz saraplar1 ile ilgili bol miktardaki bilgileri kavrayabilmek igin,
Fransa’da asil 6nemli olan seyin iiziimiin tiirii degil, sarabin geldigi yer oldugunu
kabul etmek gerekir. Fransa’nmin uzun sarap tretimi ge¢misi boyunca, baglarin
yetistirildigi bolgenin genel dogal kosullarinin sarap iizerinde ne derecede etkili
oldugu cok iyi kavranmistir ve deneme yanilma yontemiyle her bolgede en iyi hangi

sarabin tretildigi belirlenmistir (www.keyifdunyasi.com.tr).

2.7. TURKIYE’NiN SARAP BOLGELERIi

Ulkemizde bag alam bakimindan birinci bolge Ege Bolgesi’dir. Bu bolgede,
toplam bag alanlarimin yaklasik % 28 i bulunmakla beraber, bolge iiziimlerinin
niteligi ve kurutmalik olarak sagladig: yiiksek katma deger nedeniyle saraplik olarak
degerlendirilme oran1 diisiiktiir. Toplam bag alaninin yalnizca iilke toplaminin %35 ine
karsilik geldigi Marmara Bolgesi sarap iiretiminde birinci siray1 almaktadir. Tiirkiye

genel olarak 5 sarap bolgesinde incelenebilir (Www.vinotolia.com/tr).

2.7.1. Marmara Bolgesi

Bu bolge Tiirkiye’de sarabin baskenti olarak da nitelendirilir. Tiirkiye’deki
saraplarin yilizde 40’1 bu bolgede iiretilir. Bunun baslica nedeni iklimsel ¢esitlilik
olmalidir. Bolgenin kuzeyinde énemli bir sarap iilkesi olan Bulgaristan’a yakin bir
Karadeniz iklimi hiikiim siirerken merkezde Orta Anadolu’ya yakin bir karasal iklim

vardir.

Bolgenin giineyinde yani Enez, Saroz Korfezi ve Gelibolu yoresi , Akdeniz
iklimiyle benzerlikler gosterir. Yine bolgenin giineyinde yer alan Sarkoy yoresi de
Tiirkiye’nin Bordeaux’sudur. Bolgedeki arazinin egimli olmast ve eski caglardan

beri bu yorede cok sayida manastir bulunmasi ve eski ¢aglarda bu manastirlarda
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tiretilen sarabin vergiden muaf olmasi bolgede sarap¢iligin gelismis olmasinin bazi

nedenleridir. Bolgenin baglica bagcilik alanlar sunlardir (www.vinotolia.com/tr):

 SarkOy- Miirefte- HoskOy- Gazikoy sahil seridi. Bu bolgede ayn1 zamanda
Tiirkiye’nin en 6nemli sarap iiretim tesisleri bulunmaktadir. Doluca, Tekel , Giilor

gibi tesisler bu bolgede bulunmaktadir.

Bolgede yetistirilen baslica {iziim tiirleri sunlardir :
Kirmizi : Cinsault, Gamay, Papazkarasi
Beyaz : Semillon, Riesling, Chardonnay

e Edirne- Uzunkdprii- Kircasalih bolimii

e Gelibolu Yarimadasi

» Avsa adasi. Bu bolgenin tipik {iziimii Adakarasi’dir.

2.7.2. Ege Bolgesi

Ege bolgesi en kuzeyinden en giineyine kadar bircok sarap bolgesinin
varligiyla iinliidiir. Ancak Ege Bolgesi’ne genel olarak baktigimizda saraplik iiziimde

karsimiza ii¢ bolge ¢ikar (www.vinotolia.com/tr):

Bozcaada- Canakkale: Bu bolgenin baslica saraplik ve kanyaklik iiziim ¢esitleri
Adakarasi, Bozcaada’da Kuntra ya da Karasakiz, Karalahna, beyaz {iziimde Vasilaki
lizimiidir.

Seferihisar-Cesme bolgesi, liziim yetistirmek i¢in son derece uygun iklim

kosullar ve toprak yapisina sahiptir.

Yerel cesitler, Bornova Misketi ve Sultaniye gibibeyaz iiziimler olmakla
birlikte son yillarda bolgede Cabernet Sauvignon, Merlot, Carignan, Grenache,
Alicante gibi kirmizi, Chardonnay, Sauvignon Blanc gibi beyaz cesitler basariyla

yetistirilmektedir. Bolgenin baslica sarap iireticileri Yazgan Sarapgilik, Sevilen
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Sarapgilik ve Cankara Sarapcilik gibi firmalardir. I¢c Ege Bolgesi — Denizli-Cal-
Giiney boliimii Kiy1 Ege’ye oranla daha yiiksek ve biraz da karasal iklim 6zelliklerini
yansitan bir bolgedir.Bolgede Pamukkale Sarapcilik tarafindan Okiizgozii ve
Bogazkere gibi Dogu Anadolu’nun iki yerel iiziimiinii yetistirme yoniinde basarili

denecek cabalar vardir.

Kuzey Ege Bolgesi’nde Truva antik kenti , biraz daha giineyde Akropol ve
Asklepion gibi 6nemli kalintilartyla Bergama sehri yer almaktadir.Yine Bergama
yakinlarinda, M.O. 6. yy’da gemilerle Fransa’ya giden ve orada iiziim tarimini
baslatan insanlarin kenti olan Foca bulunmaktadir. Daha giineyde Efes, ayrica izmir
yakinlarinda {iziim ve sarap tanrist Dionysos’a adanmis tapinagiyla Teos kenti

bulunur.

2.7.3. i¢c Anadolu Bélgesi

I¢ Anadolu Bolgesi, iiziim iiretimi ve bag alam agisindan Akdeniz ve Ege
bolgelerinden sonra {igiincii sirada gelir. Ortalama yiiksekligi 1000 m dolayinda bir
plato 6zelligi gosterir. Iklimi karasaldir. Buna gore, yaz aylari sicak ve kurak kis ise
soguk gecer. Yagis ortalamasi diger bolgelere gore diisiiktiir, mevsimsel gecisler
bazen cok cabuk olur. Bu da Ornegin bahar aylarinda don olayma neden olabilir.
Giineslenme ve yags siireleri diisiik oldugundan ve soguk riizgarlara acik diizliikler
cok fazla oldugu i¢in saraplik {iziim iiretimi genellikle mikroklima etkisindeki nehir
vadilerinde randimanli olur. Baslica saraplik iiziim tiretim merkezleri ve liziim tipleri

sunlardir (www.vinotolia.com/tr):

» Ankara—Kalecik ve Cubuk: Bu bolge Kizilirmak etkisini tasir ve Kalecik
ilcesi yakinlarinda Tiirkiye’nin en prestijli tiziimii olan Kalecik Karasi ve Cubuk

Karasi tiztimleri yetistirilir.
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e Corum: Hitit Devleti’nin baskenti Hattusa yakinlarindaki bu bolgede

Sungurlu sehrinin adiyla taninan bir beyaz iiziim ¢esidi yetistirilir.

e Kapadokya: Bolgenin baglica iiretim merkezidir. Ortalama yiiksekligi 1200

metredir, topraklar1 volkaniktir.

o Tokat: I¢ Anadolu Bolgesi’nin kuzeyinde bulunur. Iklim olarak i¢ Anadolu
ve Karadeniz ikliminin karistmi olup, yiikseklik 600-800 metredir. Dolayisiyla i¢
Anadolu’ya gore daha yumusak iklim kosullarina sahiptir. Bolgenin baslica liziimii

Tiirkiye’nin bir diger prestij iirlinii olan Narince dir.

2.7.4. Dogu Giineydogu Anadolu Bolgesi

Bolge baslica iki degisik iklim kusagindan olusur. Biri Malatya , Elazig ve
Erzincan’da hakim olan biraz daha karasal ve yiiksek rakimin etkisiyle sert, digeri de
Giineydogu bolgesinin Akdeniz iklimine yakin sicak ama kurak iklimidir.

Tiirkiye’nin iki ¢ok 6nemli siyah iiziimii bu bolgede yetistirilir.

e Malatya ve Elaz1g yorelerinde yetistirilen Okiizgozii Tiirkiye’'nin en sevilen
saraplik iizlim tiirlerindendir. Firat Nehri ve onun kollar1 olan Karasu ve Murat

irmaklarinin havzalarinda yetistirilir.

o Diyarbakir Dicle Nehri havzasinda Bogazkere iiziimii yetistirilir. Okiizgozii

ile kupaja girip cok giizel saraplar iireten bir iiztimdiir.

e Gaziantep-Kilis yorelerinde ¢cok onemli tiirler olmayan Rumi ve Dokiilgen
adli beyaz cesitler ve Horozkarasi adli orta kalite saraplar iireten {iiziim tiirleri

yetistirilir.
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2.7.5. Akdeniz Bolgesi

Akdeniz Bolgesi karsimiza iki tip iklimle ¢ikar. Birincisi, kiyilarda hakim olan
yazlar sicak kislart yagish iklim, digeri de iiziim yetistirmeye ¢ok daha uygun olan
Toros daglarinin goreceli serin iklimidir. Bu bdlgenin iiziimleri genellikle sofralik
olup beyaz iiziim cesitleri cogunluktadir. Bu bolge cografi bakimdan kabaca iki
boliime ayrilir. Birinci boliim, Antalya’nin batisidir ki bu boliim tarihsel olarak Likya
olarak adlandirilir. Bagcilik agisindan 6nemli bir bolge olmakla birlikte (iilkemiz
baglariin % 20 ye yakin bolimii bu bolgede bulunur) saraplik iiziim cesitleri
bakimindan zengin degildir. Antalya’min dogusu tarihsel olarak Pamfilya diye
adlandirilir. Bu bolge giintimiizde Side, Perge, Aspendos ve Alanya’nin bulundugu

bolgedir ve Kuzey boliimiinde Toroslarla ¢evrilidir (www.vinotolia.com/tr).



68

3. BOLUM

BOZCAADA HAKKINDA GENEL BILGILER

3.1. BOZCAADA’NIN COGRAFi KONUMU VE iKLiMi

Bozcaada hakkinda genel bir bilgi vermek gerekirse, cografi konumu, tarihi,

beseri dzellikleri ile turizm ve sarapgiliktan s6z etmek gerekmektedir.

3.1.1. Bozcaada’nin Cografi Konumu

Canakkale Ili’ne bagli olan Bozcaada, Ege Denizi’'nde Tiirkiye'ye ait iki
adadan biri olup iilkemizde koyii olmayan tek ilgedir. Canakkale iline bagl olan
Bozcaada Ilgesi, Ege Denizi’'nin kuzey-dogusunda Canakkale Bogazi'nin 12 deniz

mili giineyinde yer alan bir adadir.

Canakkale il merkezine 25 mil, Gokceada’ya 17 mil, Limni’ye 26 mil,
Midilli’ye 27 mil, su anda ulasimin saglandig1 Ezine ilcesi Geyikli Beldesi Yiikyeri
Feribot Iskelesine ise 4 mil uzakhiktadir. Cevresi 38 km tutan Bozcaada'nin alani
36.67 km> olup, etrafindaki irili ufakli 17 adacik (0.93 kmz) dahil olmak itizere 37.6
km?’lik yiizol¢limiine sahiptir. Bu adaciklardan en biiytigii 800 doniimliik arazisi ile
halk  arasinda  Tavsan  Adast  diye  bilinen  Mavriya  Adast’dir

(www.bozcaada.gov.tr).

Bozcaada, 30° 48' dakika kuzey paraleli ile 26° 02' dogu meridyeni arasinda yer
almaktadir (Pekcan, 2002: 19). Ada yeryiizii sekilleri bakimindan genel olarak algak
ve basik bir yapidadir. En yiiksek noktast Goztepe’dir (192m). Kisin akan ufak
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dereler disinda akarsuyu bulunmamaktadir. Adanin i¢ kisimlan genel olarak biiyiik
diizliiklerden olugsmaktadir. Koylar ve burunlar adaya 6zgii yer sekilleri arasina

girmektedir (www.bozcaada. gov.tr).

Ada’nin kuzey dogusunda Eskikale, Erenler Burnu; dogusunda Tabya, Nar,
Saritag Burnu; giineyinde Tun, Kocatarla, Mermer, Sulubah¢e, Habbeli Burnu;
batisinda Bat1 Burnu, kuzeyinde Killik Burnu vardir. Bu burunlar arasinda da Liman
Koyu, Degirmenler Koyu, Poyraz Limani, Canak Limani, Capraz Limani, Canak
Limani, Kocatarla Limani, Lagor Limani, Ayana Limani, Ayazma Koyu, Sulubahce
Koyu, Habbeli Koyu Isimlerinde oniki adet koy vardir. Bozcaada’nin etrafindaki ada
ve adaciklar ise sunlardir: Tavsan, Piresa, Orak, Yilan, Fener, Tos, Kasik, Gokge,

Sinacik adas1 (Pekcan, 2002: 19) .

Bozcada civarinin olusumu incelendiginde Adanin bundan 15000 yil once
Gokgeada ve Limni adasi ile beraber Anadolu’ya bitisik oldugu tahmin edilmektedir.
Bozcaada’nin 5-6 bin yi1l 6nce meydana ¢ikan jeomorfolojik degisikliklerle olustugu

tahmin edilmektedir (Durmus, 2004: 11).

3.1.2. Bozcaada’nin iklimi

Bozcaada, tipik Akdeniz iklimini andirmakla beraber, Canakkale Bogazi’nin
tam c¢ikisinda bulunmasi sebebiyle kuzey riizgarlarimi fazlaca alir. Dolayisiyla,
Akdeniz ikliminin yazlann sicak ve kurak, kislan 1ik ve yagish ozelligi;
Bozcaada’da yazlari serin ve kurak/kislar 1lik ve az yagish olarak goriiliir. Aylara
gore ortalama nispi nem % 70’in altina diigmez. Son yirmi yillik 6l¢iimlere gore en
yiiksek sicaklik 37.2 derece (Temmuz), en diisiik sicaklik ise 6-8 derece (Ocak)
olmustur. Hakim riizgar ‘Kuzeydogudan yillik esis sayis1 2392’dir (Pekcan, 2002:
19).

Bozcaada bulundugu konum itibariyle tiim 6zelliklerini tasimasa da Akdeniz
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ikliminin etkisi altindadir. Yazlan serin ve kurak, kislan1 1lik ve az yagish gecer.
Yilin tim aylarinda riizgarh, ozellikle kis aylarinda asirt riizgarhidir. Bogazin tam
cikiginda yer almasi nedeniyle kuzey riizgarlarim fazlaca almakla birlikte giiney
riizgarlarina da agiktir. Bitki ortiisii iizerinde riizgar onemli bir etkendir. Ada’nin
riizgara acik kisimlarinda bitki ortiisii olusamamaktadir. I¢ kisimlarda ormanlik
alanlar vardir. Bitki ortiisiinde en 6nemli alan1 baglar tutmaktadir. Dogal bitki Ortiisii
ise makiler ve ufak ¢alilardir. Yapilan bir arastirmaya gore Ada’da 65 familyaya ait

437 tiir bitkinin oldugu tespit edilmistir (www.bozcaada.gov.tr).

3.2. BOZCAADA’NIN TARIHi

Antik cagda Leukophrys, Yunan Mitolojisinde ise Tenedos adiyla bilinen
Bozcaada’min ilk sakinleri Akalarin bir kolu oldugu ve M.O. 2000 yillarinda
yerlestikleri tahmin edilen Pelasglar (Pelazziler)’dir. Akalardan sonra Ada’ya
sirasiyla Fenikeliler, Atinalilar ve Yunanlilar hakim olmustur. Ada M.0.493’de Pers
istilasina ugramis, M.0.334 yilinda ise Pers istilasina son veren Biiyiik Iskender
devri baglamigtir. Bergama Kralligindan sonra M.0O.168 yilinda Roma hakimiyetine
girmistir. Roma Imparatorlugu’nun 395 yilinda ikiye boliinmesiyle Dogu Roma yani
Bizans Imparatorluguna dahil olmustur. 1203 yilindan sonra Bozcaada iizerinde

Bizans-Ceneviz-Venedikliler arasinda egemenlik miicadelesi baglamistir.

Bozcaada ilk defa 1455 yilinda Fatih Sultan Mehmet devrinde Osmanl
Imparatorlugu’na katilmistir. Osmanli ile Venedik arasinda Bozcaada icin
miicadeleler olmus, Ada zaman zaman Venedik hakimiyetine girmistir. Bozcaada
Osmanli doneminde bir kale dizdan ve kadi tarafindan yonetilmis, 19. ylizyilin
sonlarinda Merkezi Sakiz ve Rodos olan Cezair-i Bahr-i Sefid eyaletinin Midilli
Sancagma bagl bir kaymakamlik olarak teskilatlanmistir. Bu donemde Ada’da
Belediye dairesi bulunmaktadir. 1912 yilinda Balkan Savasi sirasinda Yunan
donanmasinca isgal edilmis olup, Lozan Antlasmasit sonucunda 20 Eyliil 1923

yilinda Tiirkiye Cumhuriyeti’ne baglanmistir (Www.bozcaada.gov.tr).
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3.2.1. Bozcaada’nin Helenistik Donem Tarihi

Biiyiik Iskender M.O. 334 yilinda Ege adalarina da hiikmetmistir. M.O. 1.
yy’da Roma hakimiyetini yasayan Ada 395 yilinda Dogu Roma Imparatorlugu’nun
(Bizans) yonetimine girmistir (Pekcan, 2002:24) .

Imparator Justinien (527-565) Tenedos’u deniz iissii olarak kullanmistir. 674 -
717 yillar1 arasinda Emeviler, Istanbul’u kusatma esnasinda Bogazlardan gecerken

Tenedos’a dokunmamislardir (Pekcan, 2002:24) .

Hachi seferlerinde Bozcaada saldirilara (1203) sahne olmustur. 13. yiizyilda
Ege adalar1 Latin Imparatorlugu yonetiminde kalmistir. Bu dénemde gercek yonetim
Venediklilerin olmustur. Venedik — Ceneviz — Bizans donemleri Akdeniz’de etkili
deniz giicii olup firsat buldukca Ege denizindeki adalar bunlarin arasinda el

degistirmistir (Pekcan, 2002: 24) .

3.2.2. Bozcaada’nin Osmanli Donemi

1328 — 1329 yillarinda Aydinoglu Umur Bey, Bizanshilardan aday1 almistir.
Ispanyol Seyyah Clavio (1403), Ada’da bir harap kale oldugunu yazar. Bu kale,
ticaret maksadiyla gelen kendi gemilerini, korsan gemilerinden korumak iizere
Venedik ve Cenevizlilerin ortaklasa yaptiklart Kale’nin kalintisidir. Anadolu
kiyilarin Tiirkler tarafindan fethi ve Istanbul kusatmasinin yaklastigi donemlerde ise,
buralarda kalamayacaklarim1 anladiklarindan kaleyi yikarak Akdeniz’in giineyine

cekilmeye karar vermislerdir.

Biiyiik Tiirk cografyacisit ve denizcisi Piri Reis (1470 — 1554), kendisinden
1600 y1l 6nce yasamis meslektasi Amasyali Strabon’un “Alexsandria Troas” adiyla

bahsettigi eski Istanbul’u ve Bozcaada’y1 sdyle anlatiyor (www.bozcaada.gov.tr):

“Hilafet Merkezi olan Istanbul’dan Akdeniz’e c¢ikan kimseler bilmelidirler ki,
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Akdeniz Bogazi’'ndaki Sultaniye ve Kilitbahir kalelerine Bozcaada’dan yakin ada
yoktur. Adanin karsisinda, Anadolu kiyisinda Eski Istanbul diye meshur olan kefere
arasinda Truva denen harap sehir, mamur ve meskun iken, Bozcaada’da kale
yokmus, ama gemilerin yatmasina elverisli bir liman varnus. Eski Istanbul da cok
mamur imis. Oraya Frenk gemileri ve tiiccarlan gelip giderlermis. Bunun i¢in ¢ogu
zaman korsan gemileri adanin limanina saklanirlar, ticaret maksadiyla karsiya gelen
gemilere saldirtp mallarin1 yagma ederler ve bircogunu oldiiriirlermis. Bunun i¢in
Venedik ve Ceneviz kafirinin tiiccarlari birleserek Bozcaada’ya bir kale yaptirmislar.
Boylece kendilerini emniyete almiglardir. Buralarda Islamiyet galip geldikten sonra

eski Istanbul harap olmustur” (Bozcaada Mahalli idare Baskanlig: Yayni, 2001: 2).

1455-1456 yillar1 arasinda Osmanli- Venedik savaglart olmus ve Bozcaada
zaman zaman Venediklilerin eline gecmistir. Gedik Ahmet Pasa 1479’da
Bozcaada’y1 almis ve kalesini onartmistir. Osmanli Imparatorlugu yonetimine gore,
Bozcaada Gelibolu Sancagi’na baghh Kaptan Pasa Eyaleti olarak ge¢mistir. Bu
donemde Ada’da Miislimanlar ile birlikte Hiristiyan ahali beraber yasamistir. II1.
Mehmet zamaninda (1595 — 1603) Bozcaada ‘padisah haslari’ arasindadir ve tapu
tahrir defterinde “242 Hiristiyan hanesi, 18 Miisliman hanesi mevcut oldugu”

kayithidir ( Bozcaada Mahalli Idare Bagkanligi Yayini, 2001: 12).

1645-1669 yillar1 arasindaki II. Osmanli Venedik savaglarinda Bozcaada tekrar
Venediklilerin eline gecmis ve Rumeli Beylerbeyi kiiciik Hasan Pasa komutasindaki
donanma Bozcaada’yr tekrar almistir. 1656 tarihinde Venedikliler bir kez daha
Bozcaada’yr almis, Kopriili Mehmet Pasa tekrar Venediklilerden adayi almayi
basarmistir. Sultan II. Mustafa doneminde Venedikliler tekrar Canakkale Bogazina
gelmis ve 1697 yilinda tarihte Bozcaada Deniz Savasi diye anilan Osmanli Venedik
savast tekrar baslamistir. Kaptan1 Derya Mezomorto Hiiseyin Pasa Venediklileri
Mora yarimadasina dogru kovalamistir. 1768-1774 Osmanh Rus savasinda Ruslar
Bozcaada’y1 isgal etmis, Cezayirli Hasan Pasa aday1 tekrar geri almigtir. 1806-1812

yillarinda Seydi Ali Pasa Rus donanmasini tekrar Bozcaada ve Ege Denizi’'nden
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kovalamistir. 1808-1839 yillarinda (II. Mahmut donemi) “Bozcaada Muhafizligi”
kurulmus ve yonetim pasa unvanlilara verilmistir. 1912 Balkan savasi esnasinda
Gokgeada (Imbroz) ve Bozcaada Yunanlilar tarafindan isgal edilir. Osmanli devleti
1913’te Atina Anlasmasi’n1 kabul etmez ve bu esnada kendini I. Diinya savaginin
ortasinda bulur. Bu arada bogaz 6niindeki adalarda, biitiinlesme ve diger lojistik
destek icin hazirhiklar da hizla tamamlanmakta, yiikleme ve bosaltma igin
diizenlemeler yapilmaktaydi. Bozcaada’da bir de hava limani insa edilmisti. Ingiliz
hava komodoru Sampson, kadinli erkekli yerli Rumlarin goniillii olarak
calismalariyla 800 metre uzunlugunda bir pist yapmisti, bu sayede Bogaz cevresinde
hava kesifleri araliksiz siirdiiriilmekteydi. Adalar sorunu Lozan anlagmasiyla
¢coziilmiis ve 20 Eylill 1923’te Hizir Reis Gambotu Bozcaada’y1 tekrar almistir
(Bozcaada Mahalli Idare Bagkanlig1 Yayini, 2001: 14).

3.3. BOZCAADA’NIN BESERI OZELLIiKLERi

Bozcaada’min beseri Ozellikleri icine ekonomik yapisi, niifusu, saglik

kuruluslari, egitim kuruluslari, flora ve faunasindan bahsedilecektir.

3.3.1. Bozcaada’min Ekonomik Yapisi

flcenin ekonomik yapis1 genellikle bagciliga dayanmaktadir. 10.650 ha bag
arazisinde 6.328.500 bag kiitiigii mevcuttur. Ekonomik yapiy1 olusturan diger alanlar,
turizm ve balik¢iliktir. Ekonomik amacgh faaliyet gosteren S.S Bagcilar Tarimsal
Kalkinma Kooperatifi'nin 374, S.S. Bozcaada Tiiketim Kooperatifi’'nin 39 iiyesi
bulunmaktadir. Mevcut otel, motel ve pansiyonda yaklasik 1200 yatak kapasitesi
vardir. Ilcenin Askeri Yasak Bolge statiisiinden ¢ikarilmasi ile yabanci turist
sayisinda belirgin artis gozlenmistir. Eskiden ilgede 5 sarap imalathanesi mevcut iken

bugiin 4’e diismiis ve iiretim kapasiteleri toplam 7.500 ton/y1l iken son yillarda 1/10
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kapasite ile ¢alisir durumdadirlar. Bozcaada bag arazilerinde yillik ortalama 3400 ton
saraplik ve sofralik iiziim (¢avus iiziimil) iiretilmektedir. Son yillarda Ada’da bag
arazilerinde, kiitiik sayisinda ve iiziim rekoltesinde diisiisler olmustur. Ilcede faaliyet
gosteren Tekel Sira-Kanyak Dolum Tesisleri de mevsimlik iiziim alimlarina devam
etmektedir (Pekcan, 2002: 20). Sarap fabrikalar1 ilcede {iretilen {iziimlerin
degerlendirilmesi ve istihdam saglamasi agisindan biiyiik onem arz etmektedir. Sarap
fabrikalarinin 5300 ton sarap {lretim kapasiteleri vardir ve 60 kisi istihdam

edilmektedir (www.bozcaada.gov.tr).

Adadaki sarap fabrikalarmin 1960’lardan sonra teknoloji olarak Doluca ve
Kavaklidere gibi firmalarin gerisinde kaldiklar1 bir gercek. Son zamanlardaki bazi
cabalara ragmen {iretim hala kiiclik capta ve oldukca geri yontemlerle yapiliyor.
Adada ii¢ sarap firmasimmin da (Yunatcilar, Talay, Ataol) adayr temsil edebilecek
saraplart var. Yeni egilimlerin 1s18inda sarap¢iligl ilerletmek igin gittikce artan
cabalar1 da. Dahasi, Ada’da sarapciligin yeniden gelistirilmesi bir cesit devlet
politikas1 haline gelmistir, Milli Giivenlik Kurulu’'nca bile desteklenmektedir.
Nitekim, 2001 yazinda bir sicrama yasanmis ve yeni sarap cesitleri ¢ikmis ve sirf

sarap satan diikkanlar acilmistir ( Sahin, 2002: 52).

Bunun yaninda balik¢ilik Bozcaada’nin konumu geregi Ada’da 6nemli bir yer
tutmaktadir. Baliklarin go¢ yollar {izerine rastlamaktadir. Ada ile Anadolu kiyilar
arasindaki denizin en dar yeri ii¢ mil, en derin yeri ise yetmis metre kadardir. Bu
ozellikler nedeniyle balik gogleri sirasinda Bozcaada ¢evrede avlanmaya gelen irili
ufakli bir¢ok balik¢i teknesini misafir eder. Ada ¢evresinde Ege’nin en giizel ve en
lezzetli baliklar1 bol miktarda bulunur. Bozcaada’da yasayan 40-50 aile gecimini
balik¢ilikla saglamaktadir (Bozcaada Tenedos Life, 2005: 32). Liman Bagkanligina
kayith 48 balik¢ teknesi ile 120 kisi profesyonel olarak balik¢ilik yapmaktadir. 2004
yilinda kurulan Bozcaada Su Uriinleri Kooperatifi’nin 29 iiyesi bulunmaktadir (T.C.
Bozcaada Kaymakamhg Kayitlar1). Ada disindan gelen balik¢ilar daha biiyiik
teknelerle avlanmakta ve yiiksek miktarda deniz iiriinii elde etmektedirler. Ada

balik¢ilar tarafindan avlanan baliklar Bozcaada Balik Hali’ne satilmaktadir.
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Turizmin gelir yaratici etkisi Bozcaadalilar tarafindan son bir ka¢ yilda
anlasilmaya baslanmistir. Ev pansiyonculugu, otelcilik, restoran isletmeciligi

Bozcaada’nin gelir yaratan diger ekonomik faaliyetleridir.

Tarim arazilerinde (1478 ha) sirasiyla bagcilik, tarla bitkileri, zeytincilik,
sebzecilik ve meyvecilik yapilmaktadir. ilcenin temel tarimsal faaliyeti bagciliktir.
Diger tarimsal faaliyetler aile isletmeciligi seklinde yapilir ve pazara yonelik degildir
(www.bozcaada.gov.tr). Bozcaada Belediyesi 1923 yilinda kurulmustur. Ada’nin
tamami Belediye sinirlart ve miicavir alam igindedir. 2 mahalleden olusan ilgenin
634 hektarlik kismi imar planhdir. Iller Bankasi’nca 1993 yilinda hazirlanan imar
plani, Kiiltiir ve Tabiat Varliklarin1 Koruma Kurulu tarafindan onaylanarak yiiriirliige

konmustur.

Anadolu’dan  su getirilmesiyle i¢cme suyu sorunu biiyiik Olciide

¢Oziimlenmistir. Kanalizasyon sebekesi yapim c¢aligmalar1 devam etmektedir.

Belediye miilkiyeti kendisine ait binada hizmet vermektedir. Belediye’de 12
memur,2daimi is¢i, 17 gecici isci olmak {iizere toplam 31 personel gorev
yapmaktadir. Belediyenin halen kirada olan 2 ekmek fabrikasi ile 2 otel, cesitli
biiyiiklitkte 45 diikkan ve 9 igyerine sahip kiigiikk sanayi sitesi bulunmaktadir.
Bozcaada Belediyesinin 2006 yili biitcesi 2.850.000 YTL dir (Bozcaada Belediyesi
Kayaitlarn).

3.3.2. Bozcaada’nin Niifusu

Bozcaada’min  ilk niifus sayimi  Osmanli doneminde 1831 yilinda
yapilmistir. Bu sayimda Ada niifusunun 1232 oldugu tespit edilmistir.Cumhuriyet
doneminde 1927 yili niifus sayiminda 1631 olan niifus, 1985 yili niifus sayiminda
2030’a yiikselmis ancak 1990 yili niifus sayiminda 2003’e diigmiistiir. 1997 yih
niifus sayiminda 2543, 2000 yilinda yapilan son niifus sayiminda 2427 olarak tespit
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edilmistir. Kilometrekareye diisen kisi sayis1 65°dir. Niifusun %60.4’u erkek,
%39.6’s1 kadindir. flcede 22 Rum asilli Tiirk vatandas1 yasamaktadir (Bozcaada
Kaymakamligi Kayitlar1). Adanin niifusu yaz aylarinda gerek turistlerle ve gerekse

yazlikgilarla birlikte 10.000’1 bulabilmektedir (Pekcan, 2002: 21) .

3.3.3. Bozcaada’min Saghk Kuruluslar:

24 saat esasina gore ¢alisan bir saglik ocagi bulunmaktadir.Saglik Ocaginda dis
linitesi,rontgen cihazi ve laboratuar bulunmaktadir. Ilcede 1 eczane hizmet

vermektedir (www.bozcaada.gov.tr).

Bugiin Bozcaada 25 yatakli Bozcaada Saglik Merkezinde, 3 pratisyen hekim, 1
dis hekimi, 5 hemsire, 2 ebe , 1 laboratuar teknisyeni, 1 ¢evre saglik tekniyeni, 1
saglik memuru, 1 veri hazirlama-kontrol isletmeni, 1 sofor, 2 hizmetli olmak iizere
toplam 18 personel gorev yapmaktadir. Saglik Merkezi’nde dis iinitesi ve rontgen
bulunmaktadir. Ancak, Bozcaada’da devlet hastanesi yoktur. En yakin hastane

Canakkale’nin Ezine ilgesinde bulunmaktadir (Pekcan, 2002: 21) .

3.3.4. Bozcaada’nin Egitim Kuruluslar

Bozcaada’da ilk egitim kurumunun ne zaman acildigi bilinmemekle birlikte,
1912 Yunan isgalinden 6nce Tiirklerin ve Rumlarn ayr ilkokullar1 vardir. Tiirk
ilkokulu simdiki miiftiiliik binasinda, Rum ilkokulu da Cumhuriyet Mahallesinde
bulunan simdi Ege Otel’in bulundugu binada egitim yapmistir. Lozan antlagsmas: ile
1924 yilinda Ada Tiirkiye Cumhuriyeti’ne baglanmis, 1927 yilinda c¢ikarilan 1151
Sayili Kanunun 14. maddesi geregince Tiirkler ve Rumlar Ege Otel’in bulundugu
eski Rum ilkokulu binasinda karma egitime baglamiglardir.1951 yilinda 1151 Sayih

Kanunun 14. maddesinde yapilan degisiklikle Rumlara azinlik okulu a¢cma izni
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verilince Rum ilkokulu 1952 yilinda yeniden agilmis, 1964 yilinda cikarilan 502
Sayili Kanun ile kapatilincaya kadar simdi Saglik Ocagi olarak kullanilan binada
egitime devam etmistir. Mevcut ilkogretim binast 1961 yilinda yapilmis ve 1961-
1962 egitim-6gretim yilinda ilkokul yeni hizmet binasina tasinmistir.llcede ortaokul
1962-1963 egitim-ogretim yilinda eski ilkokul binasinda (Ege Otel) Gazi Ortaokulu
ismiyle faaliyete gecmistir.Ortaokul iki yi1l sonra 1964 yilinda yapilan ve simdi Gazi
Lisesi tarafindan kullanilan yeni binasina tasinmistir.1997 yilinda sekiz yillik
kesintisiz egitime gecilmesiyle ilk ve ortaokul birlestirilerek ilkogretim okuluna
doniistiiriilmiis  ve  okulun adi  Istiklal  Ilkogretim  Okulu  olmustur

(www.bozcaada.gov.tr).

Gazi Lisesi 1978-1979 egitim-6gretim yilinda halen bulunmakta oldugu eski
ortaokul binasinda hizmete acilmistir. Tlce Milli Egitim Miidiirliigii 1985 yilinda,
Halk Egitimi Merkezi Midiirliigii 1966 yilinda kurulmustur ( Bozcaada Mabhalli
Idare Bagkanlig1 Yayini: Bozcaada, 2001: 1-2).

flgenin tek temel egitim kurumu olan Istiklal IIkégretim Okulunda 2005-2006
egitim-0gretim yilinda ilkogretimde 8 derslikte 184 6grenci,okul oncesi egitimde 2

derslikte 30 6grenci 6grenim gormekte ve 19 6gretmen gorev yapmaktadir.

Gazi Lisesinde 2005-2006 egitim-6gretim yilinda 5 derslikte 45 ©grenci

O0grenim gérmekte ve 8 6gretmen gorev yapmaktadir (www.bozcaada.gov.tr).

3.3.5. Bozcaada’nin Flora ve Faunasi

Bozcaada’da yetisen bitki oOrtiisii ve yasayan canlilara kisaca iki baslik altinda
deginmekte yarar vardir. Bu baglamda ilk 6nce floraya deginilecektir, daha sonra ise

faunadan bahsedilecektir.
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3.3.5.1. Bozcaada’nmn Florasi

Dogal bitki ortiisii maki ve ufak calilar olmakla birlikte, giineybat1 boliimiinde
camliklar da yer alir. Adanin riizgara acik kisimlarinda bitki ortiisii olugmamaktadir.
Bitki ortiistinde en Onemli alam1 % 31 oran ile baglar tutmaktadir. Adanin 42
kilometrelik yiizol¢iimiiniin 10650 doniimii baglarla kaphdir. Adanin bitki Ortiisii
olduk¢a zengindir. 1977 yilinda yapilan bir arastirmaya gore adada 65 familyaya ait
437 tiir bitkinin oldugu tespit edilmistir (Bozcaada Kaymakamligir Rehber Kitapgigi,
2006: 4).

Gerek sofralik iiretilen cavusiiziimii, gerekse “Karasakiz” ve “Vasilaki” gibi
saraplik iiztim cesitleriyle Bozcaada bagcilik literatiiriinde yer almaktadir (Pekcan,

2002: 22).

3.3.5.2. Bozcaada’nin Faunasi

Zengin deniz Uiriinlerine sahip Ada lezzetli kalamart ile iin yapmis olup, Ada’da
kiimes hayvanciligi da yapilmaktadir (Pekcan, 2002: 22). Bozcaada’da c¢ikan
baliklar1 ise gocmen baliklar ve yerli baliklar olarak diisiinmek yanlis olmayacaktir.
Gocmen baliklar1 olarak adlandirilan baliklar; Palamut, Torik, Liifer, Sardalye,
Kalamar’dir. Bozcaada’da her mevsim bulunan baliklar ise; Barbunya, Sinarit,
Mercan, Cipura, Levrek, Ahtapot, Melanurya, Karagoz, Sargoz (Sar1 goz), Iskataroz,
Kocagoz, Tekir, Mezgit vb ( Durmus, 2004: 83).

3.4. BOZCAADA’NIN TURIZM YAPISININ DEGERLENDIRILMESI

Bozcaada’nin turizm yapisin1 degerlendirecek olursak bunu alt yapist ve tist

yapisi olarak ikiye ayirmamiz dogru olacaktir.
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3.4.1. Bozcaada’min Alt Yapisimin Turizm Hareketleri Bakimindan

Degerlendirilmesi

Bozcaada alt yapisim1 bakiminda cesitli eksikliklerine ragmen siirekli gelisme
icerisindedir. 1989 yilindan itibaren denizalti kablosu kanali ile ulusal elektrik
sisteminden yararlanmaktadir. 2000 yilinda yap-islet-devret modeliyle 17 kuleli
Bozcaada Riizgar Enerji Santrali (BORES) kurulmustur. BORES, su anda

destekleyici konumdadir ve dogrudan enerji saglayamamaktadir.

[lgenin mevcut su kaynaklari yetersiz oldugundan Anadolu’dan su getirilmistir.
Bozcaada ilgesine deniz altindan igme suyu getirilmesi i¢cin 1992 yilinda bir proje
baglatilmig, adanin su ihtiyacinin karsilanmasi hedeflenmistir. “1992 yilindan bu
yana siirdiiriilen proje ile 4590 metresi deniz altindan olmak iizere toplam 5780
metre boru dosenerek icme suyunun ilceye ulasmasi saglanmistir. 1992 yilinda
baslanan projenin deniz sartlarinin zorlugu nedeniyle ancak tamamlandig belirtilerek
Anadolu yakasinda Kumburnu mevkiinden deniz altina dosenen borularla
Bozcaada’ya saniyede 30 litre su ulastiriliyor. Ayazma, Cayir ve Basaga mevkilerine
de igmesuyu verilmektedir. 40 — 45 bin kisiye icme suyu saglayacak proje ile niifusu
2000 olan Bozcaada’min 2050 yilina kadar su problemi yasamayacagl tahmin

ediliyor” (Pekcan, 2002: 34).

Kanalizasyon sebekesi yapim c¢alismalar ile aritma tesisi proje calismalari
devam etmektedir. Ada yollarinin tamami (41 km) asfalt kaplama, bag ve bahge
yollar1 ise stabilize kaplama veya ham yoldur. Ilgemiz ile Geyikli/Yiikyeri feribot
iskelesi arasinda deniz ulasimi Tiirkiye Denizcilik isletmeleri’ne ait arabali vapur ile

saglanmaktadir (www.bozcaada.gov.tr).

PTT Midirliigii ve Tiirk Telekom hizmet vermektedir. 2004 yili icerisinde
ADSL santrali hizmete girmistir. Avea, Telsim ve Tiirkcel sirketlerine ait cep

telefonu baz istasyonlar1 mevcuttur.
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3.4.1.1. Enerji Kaynaklar:

Bozcaada’nin daha 6nce jeneratorle karsilanan elektrik enerjisi ihtiyaci; bugiin
adani simgesi haline gelen, ‘yap-islet-devret’ modeliyle yapilan, 10 megavat iiretim
kapasitesine sahip, tilkemizin ilk en biiyiik riizgar enerji santrali ile karsilanmaktadir.
Boylece ulusal enerji agina da biiyiik bir katkida bulunmaktadir. Bu tribiinlerden bir
tanesi adanin elektrik ihtiyacin1 karsilamaya yetiyor. Adada sokaklarin dar olmasi
nedeniyle elektrik direkleri ulagimi etkilemekte, bu nedenle elektrik hatlarinin

yeraltina alinmasi calismalar1 devam etmektedir (PEKCAN, 2002: 34).

Tiirkiye’nin 3’ncii, Demirer Holding A.S.’nin 2’nci Riizgar Enerji Santrali olan
Bozcaada Riizgar Enerji Santrali’nin riizgar Sl¢iim diregi 1996’da dikilmistir. 1998
yilinda fizibilite calismalarina baslanan proje, gerekli yasal izinler tamamlandiktan

sonra 3 ayda bitirilmis ve Haziran 2000°de hayata gecirilmistir.

Bozcaada Riizgar Enerji Santrali 17 adet tiirbinden olugsmakta ve yilda 35
milyon kilovat saat elektrik tiretmektedir. Kurulu giicii 10.2 MW olan santral, 13
Milyon Dolara ($) mal olmustur. Santral, adanin enerji ihtiyacinin 30 kat fazlasini
Canakkale’ye iletmekte ve boylece yaklasik 30.000 kisinin elektrik ihtiyacini

karsilamaktadir (www.demirer.com.tr).

Bu santral icin Bozcaada’nin tarim ve hayvancilia miisait olmayan en iicra
kosesi, adanin sakinligi diisiiniilerek diinyanin en sessiz c¢alisan tiirbin modeli
secilmistir. Proje hazirlanirken estetik hususlar g6z Oniine alinarak kafes kuleler
yerine konik silindir kuleler kullanilmistir. Ayrica bu kuleler yurt disindan getirilmek
yerine iilkemizde iiretilmistir. Dogal giizelligi korumak amaciyla, iiretilen elektrik

dagitim merkezine havai hat yerine daha pahali olan yeralti kablosu ile iletilmistir.

Yap-islet-Devret Statiisiinde kurulan ve iilkemizin yenilenebilir enerji
kaynaklarim1 degerlendiren bu proje 20 yil sonra Enerji ve Tabii Kaynaklar

Bakanligi’na bedelsiz devredilecektir (http://www.demirer.com.tr)



81

3.4.1.2. Ulasim

Bozcaada’ya sadece denizyolu ile ulasim mevcuttur. Havayolu ulasimi igin
havaalan1 bulunmamaktadir. Demiryolu ulagimi i¢in de demiryolu sistemi mevcut

degildir. En yakin tren istasyonu Balikesir, bandirma illerindedir .

Canakkale savaslarinda Ingilizlerin toprak bir havaalam oldugu ve kesif
ucuslarini buradan kaldirdigi ugaklar ile yaptigi tarihte gecmektedir. Bozcaada’ya en

yakin havaalan1 Edremit’te bulunmaktadir (Pekcan, 2002: 34).
Adaya ulagmak i¢in Canakkale’'nin 60 km disindaki Geyikli’ye gelip feribota

binmek gerekmektedir. Sefer saatleri belirlenmis olsa da mevsimine, giiniine, riizgara

ve araba yogunluguna gore degismektedir ( Erekli, 2005: 137).

Tablo 1. Bozcaada’nin Deniz Yolu Ulasim (Deniz mili)

Gokgeada Kumburnu Geyikli Odunluk Iskelesi
29 3 3,5

Bozcaada

Kaynak: T.C. Canakkale Valiligi Yayini: Canakkale, Ankara — 1998 , s:52

Tablo 1°de de goriildiigii gibi denizden ulasim Gokceada’dan 29 deniz mili,

Kumburnu’ndan 3 deniz mili, Geyikliden ise 3,5 deniz milidir.

Adaya ozel araba ile gelenler Istanbul’dan gelirken Canakkale Bogazi'ni
gecmek icin 3 secenege sahiptir. Bunlar; Gelibolu — Lapseki ve Eceabat — Canakkale
arasinda, Tiirkiye Denizcilik Isletmeleri’ne ait, saat bas1 kalkan feribotlar1 kullanmak
ya da Kilitbahir — Canakkale arasinda doldukca hareket eden 6zel motor seferlerini

kullanmaktir. Canakkale’den Yiikyeri Iskelesine 45 dakikada ulagilmaktadir.
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Belli basl otobiis firmalarinin yaz boyunca Geyikli’ye bagl Yiikyeri Feribot
Iskelesi'ne kadar seferleri bulunmaktadir. Otobiisler adaya gecmeden yolculart

iskelede birakir.

3.4.1.3. Su

Adanin su kaynaklar1 az ve yetersizdir. Adaya i¢gme suyu Anadolu’dan
Pimarbas1 Tastepe ovasindan denizin altindan gelmektedir. Bu proje 1999 yilinda Iller
Bankasi’na bor¢lanmak suretiyle gerceklesmis bulunmakla, sebeke adaya saniyede
30 litre su saglamaktadir. Bu miktar su an ihtiyaci1 karsilamakta fakat denizaltindaki
sebekede problemlerin oldugu, bunun onarim maliyetinin ¢ok yiiksek oldugu

soylenmekte ve idaresinin gii¢ oldugu belirtilmektedir (Pekcan, 2002: 35).

3.4.1.4. Haberlesme Araclari

Adada PTT Midiirliigi ve Tiirk Telekom 1802 abonelik bir santral ile hizmet
vermektedir. Sehir i¢i ana arterlerdeki telefon kablolar yer altina alinmistir. 2004 yili
icerisinde ADSL santrali hizmete girmistir. Avea, Telsim ve Tiirkcell sirketlerine ait

cep telefonu baz istasyonlar1 mevcuttur.

3.4.1.5. Hijyen

Normal niifusun 2549 oldugu ancak yaz sezonunda 10 — 15 bine ulastig1 adada
fosseptikler yetersiz kalmaktadir. Fakat Belediye 2000 yatirim programina dahil
ettigi kanalizasyon insaati projesini ihale ederek sorunu ¢6zmeye caligmaktadir. Cop

problemi ¢opleri yakmak ve gommek suretiyle ¢oziimlenmeye calisilmakta, ¢op
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imha sistemi bulunmaktadir. Kanalizasyon sebekesi yapim calismalar1 ile aritma

tesisi proje ¢caligmalari devam etmektedir.

3.4.2. Bozcaada’mm Ust Yapisimn Turizm hareketleri Bakimindan

Degerlendirilmesi

Turizm Bozcaada’da 1990’11 yillardan itibaren gelismeye ve en Onemli
ekonomik faaliyet olmaya baslayan bir sektordiir. Bozcaada’nin kendine 6zgii tarihi
ve mimari dokusu,dogal yapisikalesi,farkli kiiltiirleri bir arada barindirmasi,ada
olma 0zelligi, temiz havasi ve denizi iilkemizde turizmin gelismesiyle birlikte yerli
ve yabanci turistler tarafindan kesfedilmis ve turizm olgusu baslamistir. Turizmin
gelismesinde en Onemli etken 1996 yilinda Ada’ya arabali vapur seferlerinin
baslamasidir. Sezonun 2-3 ay gibi kisa olmasina ragmen halkin en onemli gelir

kaynag turizmdir.

3.4.2.1. Konaklama Tesisleri:

Adada bulunan 22 otel ile 44 pansiyonun 1602 yatak kapasitesi vardir. Ev
pansiyonlart ile birlikte toplam yatak kapasitesi yaklasik olarak 2500’dir. Son
yillarda adaya gelen yabanci turist sayisinda belirgin bir artis godzlenmektedir

(www.bozcaada.gov.tr).

Bozcaada’da Valilik yonergesi esaslarn cercevesinde pansiyonculukla ugrasan
17 hak sahibine degerlendirme ¢alismalar1 yapilarak 25 milyar kredi Halk Bankasi
kanaliyla verilmistir. Adada 2001 yilinda halkin pansiyonculuga gosterdigi ilgi ve
egilim ile 30 milyar tutarindaki kredi neticesinde adada kayith pansiyoncu sayisi

artmistir (Pekcan, 2002: 53).
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Bozcaada, konaklama icin farkli alternatifler sunar. Ama hepsinin ortak
ozelligi samimi, Ozgiin, huzurlu ve sakin bir ortamda tatil gegirme olanagi
sunmalaridir. Merkezdeki 6zgiin oteller ve sirin pansiyonlarin yaninda, merkez
disinda adaya Ozgii bag evleri, tatil ciftlikleri ve biiyiik bir ¢adir kamp alam
bulunmaktadir. Adanin merkezinde her yer yiiriime mesafesindedir, ama merkez dis1

konaklamayi tercih edenler bir ulagim aracina ihtiya¢ duyabilir.

3.4.2.2. Yiyecek Icecek isletmeleri

Bozcaada, birbirinden giizel plajlari, baglari, camliklar ve sessizligi yaninda
deniz {iriinleri (ozellikle kalamar), harika saraplarinin servis edildigi miitevazi
restoranlariyla insanlarin huzurlu bir tatil yapmalarin1 saglayan bir adadir.

Bozcaada’da icki hizmeti veren 15 restoran ve 1 adet cafe bulunmaktadir.

Bozcaada’da yillarin getirdigi Tiirk —Rum birlikteliginin sonucunda zengin bir
yemek kiiltiirii olusmustur. Oyle ki sadece restoranlar1 icin sehir disindan gelinecek
kadar iinliidiir yemekleri, merkezde liman boyunca siralanmis balik restoranlari,
sokak aralarindaki sirin kafe- restoranlar, ¢ay bahgeleri adanin kendine 6zgii havasim
hissedeceginiz mekanlardir. Merkez disinda da Ayazma Plaji boyunca sirali veya
adanin giizel manzarali koselerine kurulmus, kesfedilmeyi bekleyen restoranlar

bulunmaktadir.

Ada restoranlarinda Ege mutfagina 6zgii her tiirlii deniz iiriinleri, farkli pisirme
yontemleriyle sunulmaktadir. Izgara ahtapot, kalamar dolma, yaprakta sardalye,
adaya Ozgii otlardan hazirlanan mezeler ve zeytinyagh cesitleri onemli bir yere

sahiptir.
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2.4.2.3. Seyahat Acenteleri:

Bozcaada’da faaliyet gosteren bir seyahat acentesi veya subesi yoktur.
Canakkale ve yoresine diizenlenen organize turlarda ¢ofgu zaman Bozcaada

bulunmamaktadir.

3.4.3. Bozcaada’nin Cekicilik Faktorleri

Insanlar1 turizme yonlendiren ya da iten faktorler genellikle bireysel ve icsel
isteklerden kaynaklanan faktorlerdir. Bu faktorlerin yam sira, insanda bu istekleri
yaratan bir takim “arz yonlii faktorler” de vardir. Genellikle turistik alanlarda ve
bolgelerde bulunan bu faktorler “Turistik Cekicilikler” ve cekicilikleri destekleyici
alt ve iist yap1 olanaklar olarak kabul edilir. Bu cekicilikler cogunlukla bir bolgenin

cografi varliklanidir (icoz ve Kozak, 1998: 37).

Bu tiir cekiciliklere sahip olan bir turistik bolge ya da yore icin iki temel 6zellik
gereklidir. Bunlardan birincisi “erisilebilirlik” 6zelligidir. Eger bir turistik bolgeye
olan mesafe, ulastirma araglarinin yoklugu gibi bir takim fiziksel engeller nedeniyle
hic kimse ulasamiyor ya da c¢ok smirh sayida kisi ulasabiliyor ise cekicilik
faktoriiniin hicbir etkisi yoktur. Ikincisi; turistlere bir takim imkanlarin bu bolgelerde
sunulabilmesi gereklidir. Diger bir deyisle turistlere yeterli diizeyde konaklama,
beslenme ve eglenme olanaklarinin sunulmasi gereklidir. Turistik ¢ekiciliklerle
birlikte s6z konusu bu iki 6zelligin hepsine birden “cekim” faktorleri adi verilir (I¢oz

ve Kozak, 1998: 38).

3.4.3.1. Bozcaada’min Cografi Cekicilik Faktorleri

Bozcaada tipik Akdeniz iklimini andirmakla beraber kuzey riizgarlarimi fazlaca
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almas1 sebebiyle yazlan serin ve kurak kislan 1lik ve az yagish gecer. Bitki ortiisii
Akdeniz ikliminin etkisinde olmas1 sebebiyle Akdeniz bitki Ortiisii olan makiliktir.

Adanin giineybati boliimiinde ise ¢amliklar yer alir.

Bozcaada’min yakin cevresinde irili ufakli on adet ada bulunmaktadir. Adada
bulunan on iki burun arasinda Limon Koyii, Degirmen Koyii, Poyraz Limani, Ayana
Limani, Ayazma Koyii ve Sulubahce Koyii gibi kdyler ile neredeyse her aileye 6zel

bir plaj bulmak miimkiindiir.

Bozcaada kamp ve piknik alanlar1 bakimindan zengin imkanlara sahiptir.
Bunun disinda su iiriinleri agisindan da zengin olan Bozcaada amator balik¢ilarin

doyasiya avlanabilecegi bir yerdir.

Bozcaada’da bagcilik herhalde adanin tarihi kadar eskidir. Adaya ismini veren
Tenos bugiinkii Poyraz Liman1 cevresinde yabani asmayi1 bulmus onu gelistirerek
Kuntra asma denilen simdiki durumuna getirmistir. Bozcaada gerek sofralik tiretilen
cavus liziimi gerekse Karasakiz ve Vasilaki gibi saraplik iiziim cesitleriyle bagcilik

literatiiriinde yer almistir (Bozcaada Mahalli idari Baskanligi Yayini, 2001:9).

Denizi olduk¢a temiz, yosunsuz, kumluk ve sakindir. Suyu genel olarak
soguktur ama bu tertemiz suyun dirilestirici serinligine alismak ¢ok zor degildir.
Adanin en giizel yam en riizgarh havada bile keyifle denize girip

giineslenebileceginiz bir koy segenegi sunmasidir.

Adanin irili ufakl tim koylarinda denize girilebilir. Bazilarina ancak patika
yollardan yiiriiyerek ulasilir. Bazilar1 ise sadece size 6zel olacak kadar kiigiiktiir. Bu
bakir koylar, ziyaretgilerin 06zenli ve saygili kullanimiyla dogalliklarini

korumaktadir.

Ayazma, Sulu Bahge, Habbele ve Mermer Burnu'na minibiis seferleri
bulunmaktadir. Diger koylara gitmek icin, bisiklet, motosiklet kiralayabilir ya da

uzun yiiriyiisler yapabilirsiniz (www.bozcaada.gov.tr).
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3.4.3.1.1. Mermer Burnu

Halk arasinda, etrafta yiizen cesitli baliklarin ¢oklugundan dolay1 “Akvaryum
Koyu” diye de bilinir. Herhangi bir plaj tesisi olmayan kii¢iik bir koydur. Ama acil
durumlarda koydaki tek pansiyondan yararlamlabilir. Adadaki profesyonel dalis
noktalarindan biridir. Snorkelle yiizerek de deniz altindaki bin bir g¢esit canli ve

amfora kalintilar1 goriilebilmektedir.

3.4.3.1.2. Ayazma

Adanin en popiiler ve dolayisiyla en kalabalik plajidir. Ulasim kolayligi
sebebiyle, ozellikle hafta sonu giiniibirlik gelenlerin tercih ettigi bir plajdir. Uzun
kumsali ve masmavi denizi oldukca etkileyicidir. Plaj boyunca semsiye ve sezlong
kiralamak miimkiindiir. Ayrica duglar ve soyunma kabinleri de bulunur. Yol boyunca

siralanmis restoranlarda 6gle ve aksam yemegi icin bir¢ok alternatif mevcuttur.

3.4.3.1.3. Sulu Bahce

Ayazma ile Habbele arasindaki essiz dogal giizelligi olan bakir koydur.Bu
plajda giiniibirlik tesis yoktur.Ancak hemen yukarisinda bulunan c¢adir kamp

yerinden ve Ayazma sahilindeki tesislerden hizmet alinabilmektedir.

3.4.3.1.4. Habbele

Ayazma’dan sonra gelen Sulu Bahce Koyu’nun bitisigindeki koydur. Daha
sakin bir yer arayanlarin tercih ettigi bu plajda da yiyecek-icecek servisi

almabilecegi, sezlong-semsiye kiralayabilecek tesisler bulunmaktadir.
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3.4.3.1.5. Goztepe

Adanin en yiiksek noktast (192 m.) olan Goéztepe’'nin, dort tarafi kusbakist
gorebilen etkileyici bir manzarasi vardir. En tepesinde goriilen sadece bir radyolink
istasyonudur. Buraya c¢ikan diizgiin bir araba yolu bulunmaktadir. Yiiriiyiis yapmak

istenirse 45 dakikada adanin zirvesine ulasilmaktadir.

3.4.3.2. Bozcaada’min Kiiltiirel ve Tarihi Cekicilik Faktorleri

Tarihin ¢esitli donemlerinde Roma, Ceneviz, Venedik ve Bizans hakimiyetinde
kalan Ada, ilk defa 1445 yilinda Fatih Sultan Mehmet devrinde Osmanl
Imparatorlugu’na katilmistir (Pekcan, 2002: 60).

Bu anlamda da tarihinde bir ¢ok egemenlik yasanmistir. Bozcaada’nin eski adi
Tenedos’tur. Homeros’un filyada Destaninda Kentten ve Yoredeki Apollo
Tapinagindan s6z edilmektedir. Adada okul yapimi sirasinda antik kentin
kalintilarina rastlanmistir. M.O. 6. yy’dan Roma dénemine dek kullanlan mezarlikta,

pismis toprak heykelcikler ¢canak ¢comlekler bulunmustur (Pekcan, 2002: 60).

Adada Rum ve Tiirkler kiiltiirel kimlik ve yasantilarini siirdiirmektedir. Bunun
da degisik kiiltiirleri tanimak isteyen turistler acisindan bir ¢ekim giicii olduguna

inanilmaktadir.

Ada oren yerleri, tarihi eserler bakimindan zengindir. Adada bulunan 17. yy’a
ait Kopriilli Mehmet Pasa Camii ve Miralay Ahmet Bey tarafindan yaptirilan
Alaybey Camii ibadete aciktir. Ayrica Venedik devrinden kalma kilise de, Adadaki

Hiristiyan cemaatlerine hizmet vermektedir.
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3.4.3.2.1. Bozcaada Kalesi

Bozcaada’nin Venedikler zamaninda yapilan kalesidir. Kale Fatih Sultan
Mehmet tarafindan onun doneminde onarilmistir. Kiiltiir Bakanhign Kalenin
restorasyon calismalarimi yiiriitlirken ayn1 zamanda Antik ¢agdan giiniimiize gelen
Nekropol sahasinda kazilara devam etmektedir (Pekcan, 2002: 60). Bu olduke¢a iyi
korunmus kalenin Venedik, Ceneviz ve Bizanslilar doneminden beri kullanildigi

bilinmektedir.

Ada’nin kuzeydogu burnu iizerine kurulmus olan kale, Osmanli doneminde
onemli konumu sebebiyle Fatih Sultan Mehmet tarafindan esasli bir sekilde
onarllmistir. Venedikliler'e ge¢ip geri alindiktan sonra esasli bir tamir goriip
geniglemistir. Kalenin 1703,1706 yillarinda ve 1714’de Kaptan-1 Derya Siileyman
Pasa tarafindan tamir ettirilmistir. En 6nemli tamirinin 2. Mahmut tarafindan 1815
yilinda yaptirildigini,adeta kalenin yeniden yaptirildigim tasidign kitabelerden
anlasilmaktadir. Kale, Kiiltiir ve Turizm Bakanligi tarafindan 1965-1970 yillan
arasinda ve en son 1996 yilinda restore edilerek koruma altina alinmistir

(www.bozcaada.gov.tr).

Adanin kuzeydogu burnunda yer alan Kale, yiiksek kayalar {iizerine
oturtularak sehirden yaklagik 10 metre genisliginde ve 250 metre uzunlugunda
bir hendekle ayrilmistir. Eskiden su dolu oldugu anlasilan hendegin iizerinden
kalenin ana giris kapisina asma bir kapiyla ge¢ilirmis.Bu ana kapinin disinda
Mendirek ve Deniz Kapis1 diye iki kapisi daha bulunmaktadir. Mendirek kapisi
1905 yilinda mendireklerin yapilmasindan sonra agilmistir. Bu iki kap1 su anda

kullanilmamaktadir (www.bozcaada.gov.tr).

Kale, dis ve i¢ olmak iizere iki boliimden olugmaktadir. Dis surun i¢indeki
Dis Kale’de iki cephanelik, bir kuyu, iki tabya yeri, kamaci1 atolyelerinin
bulundugu bina temelleri, toren ve egitim alanlar1 ve eskiden kale iginde
yasayanlarin  evlerinin  bulundugu  simdi bos bir alan  vardir

(www.bozcaada.gov.tr).
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Ic Kale iki boliimden olusur. Birincisi giris boliimii olup I¢ Kale nin
dogusundadir. Biri doguda biri batida iki rampaya acilan iki kapisi vardir. Bu
bolimde simdi yikilmigs olan revir, cami, minare, zindanlar ve kisla
bulunmaktaydi. Asil I¢ Kale olan ikinci boliime dogudaki kiigiik bir kapidan
girilir. i¢ Kale’nin biri bas bur¢ olmak iizere sekiz burcu vardir. Ortada levazim

deposu, cephanelik ve sarni¢ yer alir (www.bozcaada.gov.tr).

Bozcaada Fatih Sultan Mehmed doneminde ilk defa Tiirklerin eline
gectiginde, kale icine bir cami yaptirilmistir. Temelleri hala goriiniir bir sekilde
durmakta olan bu cami Kanuni Sultan Siileyman zamaninda yenilenmistir. En
biiyilkk degisikligi ise 1657 yilinda ada Venediklilerden geri alindiginda
gormiistiir. Kale i¢indeki bir diger caminin varligini ise 1800’lii yillardan kalma
graviirlerden anlamaktayiz (www.bozcaada.gov.tr).  Kalenin i¢c bdoliimiinde
Bozcaada ile ilgili tarihi ve etnografik eserlerin sergilendigi bir sergi mekani
bulunmaktadir. Kale yaz donemi boyunca her giin 10.00 - 19.00 saatleri arasinda

ziyarete agiktir.

Bozcaada’nin eski mimari dokusu, kendine 6zgii yapi tarzi dikkate alinarak

yapilan restorasyonlar Ada’y1 daha cazip ve goriilmeye deger kilmaktadir.

3.4.3.2.2. Yeni Kale

Bozcaada meskun mahallinin yukarisindaki tepede bulunan Tabyadir. Halk
arasinda “Yeni Kale” diye anilmaktadir.Giiniimiizde harabe halindedir. Bozcaada
Kalesi’nin i¢indeki sergide bulunan kitabesinden anlasildigi iizere Tabya 2. Mahmut

doneminde 1827 yilinda Bozcaada Muhafizi Hafiz Ali Pasa tarafindan yaptirilmistir.
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3.4.3.2.3. Alaybey Camii

Yapim tarihi kesin olarak bilinmemekle birlikte, 1700 yillarinda yapildigi
tahmin edilmektedir. Harap olan Ali Aga Camiinin, Kale kumandani olan Miralay
(albay) Ahmet Aga tarafindan yeniden yaptirildigi ve adinin da buradan geldigi
kuvvetle muhtemeldir. Ada’nin iki mahallesinden birinin adi da Alaybey
Mahallesidir.Cami, Kirmizi kesme tastan yapilmistir.Cami girisi kuzey cephedeki
bes tas basamakla c¢ikilan basik kemerli ¢ift kanatli ahsap kapidandir. Minaresi
kuzey-bat1 kosesinde beyaz kesme tastan yapilmistir. Serefe korkuluklart oyma,

serefe alt1 stalaktitlidir.

Caminin i¢inde mihrap ve pencere iistleri barok tarzda dal motifleriyle
siislendirilmigtir. Tavan sade is¢ilikli ahsaptir.Minber ve mihrapta siisleme
yoktur.Giris kapisinin iki yanindaki koselerde bulunan birer ahsap merdivenle
kadinlar mahfiline ¢ikilir.Kadinlar mahfilini 6 ahsap siitun tagir. Caminin avlusunda
ufak bir “hazire” bulunmaktadir. Buradaki 14 mezardan biri Osmanli’da sadrazamlik

yapmis olan Halil Hamit Pasa’ya aittir.

3.4.3.2.4. Kopriilii Mehmet Pasa Camii

Venedikliler doneminde yikildigi tahmin edilen halk arasinda Mih¢i Camii
diye bilinen cami, daha sonra K&priilii Mehmet Paga tarafindan 1655°de yeni bastan
yaptirilarak onun adimi almistir. Giiniimiizde, halk arasinda Yali Camii olarak
bilinmektedir. Caminin kitabesi yoktur. Zaman icinde gecirdigi tamirler ile simdiki
seklini almistir. Kirma catili, kareye yakin planlidir. Kap1 ve pencere kenarlar ile,
sacak alti kirmizi kesme tastan yapilmig olup diger yerler sivalidir.Caminin kuzey-
dogu kosesindeki 62 basamakli minaresi 1965 yilinda yeniden yapilmistir. Kuzeydeki
kadinlar mahfilini 6 adet ahsap siitun tagimaktadir.Cami gecici olarak Ibadete

kapalidir.2006 yil1 icinde restore edilerek yeniden ibadete agilacaktir.
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3.4.3.2.5. Namazgah Cesmesi

Sadrazam Okiiz Mehmet Pasa’min Bozcaada’da yaptirdigi cesmelerin en
onemlisidir. Namazgah meydaninin kuzey-dogu kosesindedir. Dogu ve giiney
cepheleri kesme tiif, bati ve kuzey cepheleri moloz tasla oriilmiis kare planda bir

sarnigh cesmedir. Kitabesinde 1703 tarihi goriilmektedir.

3.4.3.2.6. Meryem Ana Kilisesi

Bozcaada’daki Rum Ortodoks Cemaatine ait, ibadete acik olan tek kilisedir.
Diger ad1 Kimisis Teodoku Rum Ortodoks Kilisesi olan kilise Rum Mabhallesi’nin
tam ortasina konumlanmstir. Giris kapisinda 1869 tarihi okunan kilisenin bu tarihte

yapildigi anlasilmaktadir. Ancak bir rivayete gore Venedik doneminden kalmadir.

Avlusundaki 1895 yapimi 4 kath ¢an kulesi zamanin asindirmasiyla yer yer
yarilip parga diisiirmeye basladigindan, 1980’lerde kismen sokiilmiis ve kule metal
kafes i¢ine alinmistir. Orijinal yiiksekligi 23.8 m olan can kulesi 2006 yili i¢inde
restore edilecektir. Kilisenin i¢ini gormek igin tek firsatiniz pazar sabahlar 8.00°‘de

yapilan ayindir. Kilise onun disinda kapalidir.

3.4.3.2.7. Aya Paraskevi Ayazmasi

Bozcaada’nin giiney kiyilar1 ortasinda bulunan Rum Ortodoks Cemaatine ait
bir manastirdir. 8 ¢inarin altinda kiigiik bir sapel, iki kiiciik yap1 ve ¢ift oluklu bir

cesmeden meydana gelmektedir.
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3.4.3.3. Bozcaada’min Diger Cekicilik Faktorleri

Bozcaada’min diger cekicilik faktorleri ise ziyaretgilerin ozellikle gormek

istedikleri giilleri ve Bozcaada Yerel Tarih Arastirma Merkezi’dir.

3.4.3.3.1. Riizgar Giilleri

2000 yilinda kurulan Bozcaada Riizgar Enerji Santraline ait 17 tane riizgar
tiirbini adanin en bat1 ucunda olup ziyarete agiktir. Ozellikle giin batiminda, hemen

oniindeki eski Polente Feneri ile olusturdugu manzara goriilmeye deger giizelliktedir.

Bozcaada Riizgar Enerji Santrali, yaklasik 30.000 kisinin elektrik ihtiyacini
karsilayan, Tiirkiye’nin en bilyiik riizgar enerji santralidir. Ayn1 enerjiyi iiretecek bir
komiir santralina gore tiirbin basmma 82.000 agaca esdeger oksijen tasarrufu
saglamaktadir. Diger bir ifadeyle bu 17 tiirbin burada 1.400.000 agaclik bir orman

yaratmistir (www.bozcaada.gov.tr).

3.4.3.3.2. Bozcaada Yerel Tarih Arastirma Merkezi

Merkeze 2 km uzaklikta, ada mimarisine uygun kerevetli bag evi seklinde insa
edilmis olan Arastirma Merkezi, Bozcaada’nin yerel tarihini aydinlatacak her tiirlii
orijinal belge ve objeyi kullanarak, Bozcaada’dan gelmis gecmis kiiltiirleri biitiin

cesitliligi icinde herkes i¢in anlagilir hale getirmeyi amaglamaktadir.

Arastirma Merkezi, 15 Haziran - 15 Eyliil tarihleri arasinda hafta i¢i sabah
10.00’dan aksam 20.00’ye, Cuma, Cumartesi ve Pazar giinleri ise 23.00’e kadar
ziyarete aciktir. Ayrica icinde bir kafeterya ve adayla ilgili hediyelik objelerin

satildig1 bir magaza bulunmaktadir. Sergilenen Koleksiyonlar : Harita ve Graviirler,
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Etnografik Objeler, Bozcaada Fotograflari, Bagcilik ve Sarapg¢ilik Objeleri, Deniz

Kabuklari, Posta Kartlari, Posta Ofisi Damgalar

3.5. BOZCAADA’DA SARAPCILIK

Bozcaada’da ilk defa Hasim Yunatci, 1925 yilinda bir Rum’dan depo almis ve
sarapeilikla ilgilenmistir. Boylece sarapcilik tizerindeki Rum tekeli kirilmistir. Hagim
Yunat¢r’yr 1927 yilinda Osman Ataol, 1948 de Hayati Talay izlemistir (Durmus,
2004: 74).

Sarap iireticileri 1956 yilinda Bozcaada’da Sarapcilik A.S’yi kurmuslardir.
Sirketin bagkam1 Hasim Yunat¢i olmustur. Bu sirketin ¢alismalar ile 1956 yilinda
Fransa’dan, Bozcaada’ya makineler getirilmistir. 1956 yilinda Bozcaada’da makineli
tiretime gecilmistir. Bundan sonra Bozcaada sarapcilign hizla gelismistir. 1960 —
1980 yillar1 arasinda Bozcaada’da irili ufakli on ii¢ firma bulunmaktaydi. Bu firmalar
yilda yaklasik olarak 7-8 milyon litre sarap iiretmistir. Uretilen saraplar tekneler ile

Anadolu’nun bir ¢ok yerine dagitilmistir (Durmus, 2004: 74).

Bozcaada sarapciligi 1960 — 1980 yillar1 arasinda altin ¢agin1 yasamistir. Bu
basarili donemden sonra Bozcaada sarapcilifi icin karanlik c¢ag olarak
nitelendirilebilecek dénem baslayacaktir. 1982 sonrasi sarapgilik hizla gerilemistir.
On ii¢ firmadan sadece dort bes tanesi iiretime devam edebilmistir. 1990’11 yillarda
Bozcaada’daki en biiyiikk sarap fabrikasi olan “Aral” sarap fabrikasi kapanmistir.

1960’11 yillarda artik 1,5 — 2 milyon litreye diismiistiir (Durmus, 2004: 75).

Uzun siireden beri adada sarap iireten Yunatcilar (1925), Talay (1949) ve Ataol
(1927) firmalar son yillarda, hem {iiziim cesitlerini ve sarap kalitesini artirabilmek
icin ciddi yatinnmlar yapmislardi. Kendini ada iiziimlerine adayan bir baska isimde
tinlii mimar Resit Soley'dir. Eski Tekel fabrikasim1 alan Resit Soley'in Corvus
(Latince: Karga, kuzgun) adli saraphanesi modern ve bilimsel calisilan nadir

saraphanelerden biridir.
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Bag alanlar1 (11850 dekar) Ada yiizol¢iimiiniin 1/3’tinii,tarim arazilerinin ise
%80’ini olusturmaktadir. Toplam 5 milyon bag kiitiigiinden 1600 ton sofralik, 3900

ton saraplik iiziim alinmaktadir (www.bozcaada.gov.tr).

Bozcaada’da sarapg¢ilik 1998 yilindan sonra yeni bir atilim siirecine girmistir.
1998 yilinda devlet, Ada’da bulunan fabrikalara 100 milyarlik bir yardim yapmuistir.
Bu yardim ayni sekilde yapilmistir. Fabrikalar bu yardim ile ellerinde bulunan
makineleri degistirmislerdir. Demir malzemeli aletlerin yerine krom- nikel kaplama
aletleri alinmistir. Sarapgilik acisindan krom ve nikel daha uygundur. Bu
yardimlardan sonra Bozcaada’da daha kaliteli saraplar yapilmaya baglanmistir. 1998
yilinda sarapcilik acisindan yeni iiziim tiirleri yetistirilmeye baslanmistir (Durmus,

2004: 76).
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4. BOLUM

BOZCAADA UZERINE YAPILAN ARASTIRMA VE SONUCLARI

4.1. ARASTIRMANIN KONUSU

Sarap turizmi, son yillarda giderek gelisme gostermekte ve yayginlasmaktadir.
Sarap turizmi’'nin artan degeri bir ¢ok iilkede kanitlanmis ve sarap turizmi iizerine
destinasyonlarin gelistirilmesi ag¢isindan ¢alismalar yapilmistir. Uluslararasi alanda
bir ¢ok sarap bolgesi, sarap turizmi ile hem sarap¢ilik sektoriinde hem de turizm
sektoriinde dnemli kazanimlara sahip olmaktadir. Bu a¢idan Bozcaada icin yapilacak
caligmalar bu bolgenin hem ekonomik hem de kiiltiirel anlamda gelismesini
saglayacaktir. Arastirmanin konusu bir sarap bolgesinde olmasi gereken unsurlarin
belirlenmesi ve Bozcaada’nin bir sarap bolgesi olma yolunda potansiyelinin ortaya
konularak, sarap kiiltiirliniin mevcut veya potansiyel turistlerin tercihlerini nasil

etkiledigi tizerinde durmaktir.

4.2. ARASTIRMANIN ONEMi VE AMACI

Diinyada 6nemli bir yere sahip olan sarap endiistrisinin gelismesi sonucunda
gittikce deger kazanan sarap kiiltliriiniin bir turizm {riinii olarak degerlendirilmesi
acisindan turizm ile iliskisi incelenmelidir. Bu konuda yapilan c¢aligsmalarin
yetersizligi konuya gereken onemin verilmedigini ortaya koymaktadir. Ozellikle
tilkemizde bu konuda yapilan calismanin olmamasi dikkat cekicidir. Uluslararasi
alanda bir ¢ok sarap bolgesi, sarap turizmi ile hem sarapcilik sektoriinde hem de

turizm sektoriinde onemli kazanimlara sahip olmaktadir. Bu agidan Bozcaada igin
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yapilacak calismalar bu bolgenin hem ekonomik hem de kiiltirel anlamda
gelismesini saglayacaktir. Bu calisma sarap kiiltiirii ve turizm arasindaki iliskinin
incelenmesi agisindan 6nemlidir. Bu dogrultuda sarap kiiltiiriiniin bir turizm iriini
olarak degerlendirilmesi ve Bozcaada turizmi agisindan irdelenerek bolge turizmine

bir katki saglamasi diisiiniilmektedir.

Tezin amaci, sarap kiiltiirii ile turizm arasindaki iliskinin irdelenerek, bu
iliskinin sarap endiistrisi ve bolge turizmi ag¢isindan Bozcaada’ya olumlu veya
olumsuz etkilerini arastirmaktir. Ayrica, caligmanin turizm yazimina da Kkatki

saglayacag diisiiniilmektedir.

4.3. ARASTIRMANIN KAPSAMI VE SINIRLILIKLARI

Bozcaada’da sarap turizminin uygulanabilirligi incelenecektir. Dort farkli sarap
fabrikasinin bulunmasi ve bolge ekonomisi agisindan 6nemli bir yere sahip olmasi

dolayisiyla Bozcaada ve yoresi aragtirma kapsamina alinacaktir.

Arastirmanin kapsami, sarap kiiltiiriiniin turizme olan etkilerinin belirlenmesine
yoneliktir. Buna bagli olarak, arastirma, kirsal ozellikleri ve dort farkli sarap
firmasinin bulundugu, Onemli bir sarap bolgesi olmaya aday Bozcaada ile
sinirlandirlmistir. Buna bagli olarak 2005 yili icerisinde Bozcaada’ya gelen turistler

aragtirmanin sinir1 icerisine dahil edilmistir.

3.4. ARASTIRMANIN VARSAYIMLARI

Arastirmada, Bozcaada’da “sarap kiiltiirii”niin bir turizm {iriinii olarak

sunulmasinin, bolgenin tercih edilmesine 6nemli bir katki saglayacagi, turizm
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sezonunun uzamasina ve dolayisiyla sarap sektorii agisindan da daha genis kitlelere

ulagabilme imkani saglayacagi varsayilmaktadir.

4.5. ARASTIRMANIN BiLGi TOPLAMA YONTEMI VE ARACI

Calismanin yapisim1 ortaya koymak amaciyla oncelikli olarak iiniversitenin
kiitiiphane ve veri tabanlar1 i¢inde kaynak taramasi yapilmistir. Konu ile ilgili yerli
ve yabanci kaynaklar gézden gecirilerek ayrintili bir yazin taramasi yapilmistir.
Arastirmada birincil veriler bir anket ile toplanmistir. Anket, mevcut yazindan
yararlanilarak gelistirilmistir. Anket, Bruwer ve Alant (2004)’1n sarap turizmi ile
ilgili arastirmalarinda yer alan soru tiirleri dikkate alinarak amaca uygun bir soru
formu gelistirilerek olusturulmustur. Gelistirilen anket, katilimcilara yiiz yiize ve
elektronik posta yoluyla uygulanmistir. Soru formunun uygulanmast Agustos 2005
ve Subat 2006 tarihleri arasinda gerceklesmistir. 2005 yilinin Agustos ay1 Oncesi
Ada’yi ziyaret edenlere ise elektronik posta aracilig ile ulagilmaya calisilmistir. Soru
formu, gelen kisilerin bireysel 6zellikleri ve Bozcaada’ya gelis motivasyonlar1 ve

engeller ile ilgili sorulardan olusmaktadir.

Bozcaada’ya bireysel veya tur araciligiyla gelen 254 turiste, hazirlanmis olan
soru formlarinin uygulanmasinda yiiz yiize yontemi kullanilmigtir. Diger taraftan
Ada’ya Agustos ay1 Oncesinde gelen turistlerin, Bozcaada’da cesitli satig
magazalarinda bulunan adres defterlerine yazdiklar1 elektronik posta adreslerine
elektronik posta yolu ile soru formlar1 gonderilmis ancak formlar sadece 56 ziyaretci
tarafindan yanitlanmis ve geriye donmiistiir. Sonuc olarak, toplam 310 ziyaretci soru

formlarim yanitlamistir.
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4.6. ARASTIRMANIN VERi ANALiZ TEKNIiKLERi

Elde edilen veriler, bilgisayar ortaminda siniflandirilmistir. Daha sonra elde
edilen sonuglar tablolar ve sekiller haline getirilmis ve yorumlanmistir. Ziyaretcilerin
Bozcaada’y1 ziyaret etme motivasyonlarin belirlemek icin ¢ok degiskenli bir yontem

olan faktor analizinden yararlanilmistir.

Faktor analizi degiskenler arasindaki iligkileri inceleyen bir analiz yontemidir.
Degiskenler arasindaki iligkiler belli ozellikler gosteren daha az sayida faktor

gruplarina indirgenerek yorumlanmistir.

Matematiksel olarak faktor analizi ¢oklu regresyon analizi ile benzerlik
gostermektedir. Yargilar arasindan belirli 6zellikte olanlar bir faktore yiiklenerek

grup olusturur ve toplam varyansi dikkate alarak veriler gruplanir.

Faktor analizi birbiri ile iligkili veri yapilarim1 birbirinden bagimsiz ve az
sayida yeni veri yapilarim doniistiirmek, bir olusumu, nedeni acikladiklar1 varsayilan
degiskenleri gruplayarak ortak faktorleri ortaya koymak icin kullanilir. Boylelikle bir
olusumu etkileyen degiskenleri gruplamak, major ve mindr faktorleri tanimlamak

amaciyla bagvurulan bir yontemdir (Malhotra, 1994).

Faktor

F=Wi X+ WiXo+WisXs+.is +Wi X
F;: 1’ninci faktoriin tahmini

Wi: Faktor degeri katsayisi

k: Degisken katsayis1

Xj: i’ninci satirdaki yargt degeri (her anketteki yargiya dayali puan)

Arastirmada  Ozellikle Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin sarapla ilgili
motivasyonlarina iligkin ¢esitli yargilan ve diisiinceleri aralikli 6lcek ile Slciilmiistiir.
Olgekte yer alan sorulara katilimcilarin bes kategorili kesinlikle evetten kesinlikle

hayir olmak iizere cevaplar istenmistir. Ziyaretcilerin bir sarap bolgesini ziyaret
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etmelerini engelleyen sebeplere iliskin yargilar1 da aralikli 6lgek ile Olciilmiistiir.
Olgekte yer alan sorularda katilimcilara bes kategorili kesinlikle katiliyorumdan
kesinlikle katilmiyorum olmak tizere sorular sorulmustur. Ankete katilan turistlerde
Bozcaada’y1 ziyaretleri ile ilgili olarak, ziyaret etme sebeplerine iliskin toplanan

verilere, faktor analizi uygulanmistir.

Veriler faktor analizi yapilmadan 6nce bu analize uygunlugunu test etmek

amaciyla Kaiser-Meyer-Olkin Measure of Sampling Adequacy testi yapilmistir.

Bunun yaninda kiiresellik testiyle de (Bartlett Test of Sphericity) anket
sonuclarinin faktér analizi i¢in uygun olup olmadigi analiz edilmistir. Test
sonuclarina gore sonucglar uygun bulundugu igin veriler faktdr analizinde
kullanilmigtir. Faktor analizinde faktor yiikleri bulunurken Temel Bilesenler Yontemi

ve Varimax doniistiirme yontemi kullanilmistir.

4.7. ARASTIRMANIN BULGULARI VE ANALIZi

Arastirmadan elde edilen verilerin bilgisayara girilmesinin ardindan yapilan

degerlendirmeyle ortaya cikan sonuglar tablolar ve sekiller halinde sunulmustur.

4.7.1. Bozcaada’y Ziyaret Edenler ile ilgili Genel Bilgiler

Bozcaada’ya gelen ziyaretci sayisi ile ilgili kesin veriler olmamakla birlikte

niifusu turizm sezonunda 10.000' bulabilmektedir (ansiklopedi.turkcebilgi.com).
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4.7.1.1. Yas Durumlari

Bolgeyi ziyaret eden turistlerin yas dagilimi Sekil 2’de verilmektedir.

Sekil 2. Bozcaada’y1 Ziyaret Edenlerin Yasa Gore Dagilimlart

60 ve yukarisi 21'den kiigiik

% 21,3 % 7,7
50 - 59 ;2; 1299
% 5,8 von
O 21'den kigik
m22- 29
40 - 49 030-39
% 10,3 30-39 040 - 49
% 22,9 W50 - 59
060 ve yukarisi

Sekil 2’ye gore bolgeyi ziyaret edenlerin %32 gibi biiyiik bir oran 22 - 29 yas
grubuna giren gencg bireylerden olugmaktadir. Diger taraftan ziyaretcilerin orta yas
dedigimiz 30 — 39 yas arasindaki ziyaretciler % 23’liikk oranla yine Onemli bir
boliimii olugturmaktadir. 60 yas ve iistiiniin % 21’lik bir oran ile dikkate deger bir
orana sahip olduklarin1 gérmekteyiz. Sekilden de gorebildigimiz gibi 40 ile 59 yas
aras1 toplamda % 16’lik bir orami olusturmaktadir. 21 yas ve daha kiiciiklerin
olusturdugu grup ise sadece % 8’lik bir oran ile en diisiik grubu olusturmaktadir.
Bunun sebebi Bozcaada’nin en onemli turizm olanagimin Sarap olmasi ve genelde
insanlarin bu bolgeye ya turlar ile ya da bireysel olarak kendi arabalan ile
gelmeleridir. Bundan da anlasilacag gibi 21 yas altindaki grubun sahip olacagi
olanaklar genelde buna miisait olmamaktadir. Diizenlenen turlar icin yapilan

tanitimlarin genellikle yas grubu yiiksek kisileri cezp ettigini sOyleyebiliriz. Ayrica
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21 yas altindaki yas grubunun ekonomik 6zgiirliiklerini heniiz kazanamamis olmalari

da buna etken

4.7.1.2. Mede

Bolgeyi ziyaret eden turistlerin medeni durumlarma gore dagilimi Sekil 4.2°de

verilmektedir.

olabilmektedir.

ni Durumlari

Sekil 3. Bozcaada’yi1 Ziyaret Edenlerin Medeni Duruma Go6re Dagilimlart

Bekar
% 53,2

Evli
% 46,8

O Evli
B Bekar

Sekil 3’te goriildiigii gibi Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin % 53’ ii bekar, % 47’ si

ise evlidir. Oranlarin birbirine yakin oldugunu ve belirgin bir fark olmadigini

gormekteyiz.

olmasinin aday1 tercih etmelerine her hangi etkisi olmamaktadir.

Bundan da anlagilacagi gibi gelen ziyaretcilerin evli veya bekar
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4.7.1.3. Cinsiyet Dagilim

Bolgeyi ziyaret eden turistlerin cinsiyet dagilimlan Sekil 4’te verilmektedir.

Sekil 4. Bozcaada’y1 Ziyaret Edenlerin Cinsiyete Gore Dagilimlart

Erkek
% 34,8

OKadin
@ Erkek

Kadin
% 65,2

Sekil 4’ten anlagilacagi gibi Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin % 65,2’ sini kadinlar,
% 34,8’ini ise erkekler olusturmaktadir. Bolgeyi daha ¢ok kadinlarin tercih etmesinin
sebeplerinden biri, sivil toplum kuruluslarinin bayanlara yonelik diizenledikleri turlar
olabilecegi gibi genel olarak sarap ve tadim turlarina bayanlarin daha c¢ok

katildiklarinm sdyleyebiliriz.

4.7.1.4. Mesleki Durumlar:

Bozcaada’y1 ziyaret edenler arasinda yapilan degerlendirmeye gore,

ziyaretgilerin mesleklerine gore dagilimlar1 Tablo 4.1. ‘de verilmektedir.
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Tablo 2. Bozcaada’y1 Ziyaret Eden Ziyaretcilerin Mesleklere Gore Dagilimi

Meslekler Oran (%)
Memur 5.2
Isci 5.8
Profesyonel Yonetici 3.9
Doktor 6.1
Miihendis 10.0
Serbest Meslek 10.6
Ogretmen 4.8
Ogrenci 11.0
Isletmeci 1.0
Emekli 16.5
Caligsmayan 12.6
Pazarlama - Satig Temsilcisi 3.5

Tablo 2’ye baktigimizda Bozcaada’y1 ziyaret edenler arasinda % 16,5 ile en
yiiksek orani emekliler olusturmaktadir. Diger taraftan calismayanlarin sayisinin %
12,6 oldugunu gormekteyiz. Bu oranlara yakin diger degerler ise % 11,0 ile
ogrenciler, %10,6 ile serbest meslek calisanlar1 ve % 10, O ile miihendislerin
olusturdugu meslek gruplar1 gelmektedir. Bu meslek gruplarindan sonra daha diisiik
yiizde oranlarina sahip olan diger meslekler ise sirasiyla % 6,1 doktor, % 5,8 isci,
%5,2 memur, % 4,8 dgretmen, % 3,9 profesyonel yonetici, % 3,5 pazarlama-satig

temsilcisi ve en diisiikk % 1,0 degeriyle isletmeciler olusturmaktadir.

Emeklilerin sarap turizmi i¢in gerekli olan hem ekonomik ozgiirliige hem de
bos zamana sahip olmalarindan dolay1 Bozcaada’y1 ziyaret edenler arasinda daha
yiiksek oranda yer aldiklan diisiiniilmektedir. Ayrica bir sarap bolgesinde bulunmasi
gereken rahatlik ve sakin dogal ortam emeklilerin adayr tercih etmelerinde

tamamlayici bir etkendir.

Diger taraftan calismayan kesimin ikinci bilyiik orana sahip olmasini ise ziyaret
edenler arasinda gelen bayanlarin genelde ev hanimi olmalarindan kaynaklandigi

diistiniilmektedir.



4.7.1.5. Egitim Durumlar

105

Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin egitim durumlarina gore dagilimlarn Sekil 4.4.’te

gosterilmektedir.

Sekil 5. Bozcaada’y1 Ziyaret Edenlerin Egitim Durumuna Gore Dagilimlar

Doktora ilkokul
%1,9 %23

Yiksek Lisans
% 13,2

Ortaokul
% 3,9

Lise
% 30,3

Lisans
% 35,5 On Lisans

% 12,9

@ ilkokul

B Ortaokul
OLise

OOn Lisans

M Lisans

O Yiksek Lisans
B Doktora

Sekil 5’te gosterildigi gibi Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin %35,5 gibi biiyiik bir

oranim1 Lisans mezunu bireyler olusturmaktadir. Doktora ve Yiiksek lisans

yapanlarin toplam orant ise %15,1’dir. Bu oranin iilkemizde doktora ve yiiksek lisans

yapan kisi sayisinin da genelde az olmasindan kaynaklandig diisiiniilmektedir. Bu

degerlendirmeden yola cikarak {niversite mezunu kisilerin toplamda % 62,5

oraninda biiyiik bir grubu olusturduklarini soyleyebiliriz. Bunu ise % 30,3 oraninda

lise mezunlarinin takip ettigini gérmekteyiz. En diisiik oram ise toplamda % 6,2

degeriyle ortaokul ve ilkokul mezunlar olusturmaktadir. Bu veriler de gosteriyor ki

Bozcaada’yi ziyaret edenlerin biiyiik bir cogunlugu egitimli kisilerdir. Buradan yola

cikarak bir sarap bolgesi olan Bozcaada’y1 ziyaret edenler iizerine bir genelleme

yaparsak Sarap Turizminin, egitim seviyesi yiiksek kisilerin tercih ettigi bir turizm

cesidi oldugunu soyleyebiliriz.
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4.7.1.6. Gelir Durumlari

Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin gelir durumuna gore dagilimlar Sekil 6’da

gosterilmektedir.

Sekil 6. Bozcaada’y1 Ziyaret Edenlerin Gelir Durumuna Goére Dagilimlar

350'den az 351 - 500 501 -1000 1001 -2000 2001 ustii

Sekil 6’ya baktigimizda 1001-2000 TL arasi gelir seviyesine sahip kesim %
39,7 ile en yiiksek orana sahiptir. Daha sonra ise %37,7 ile 2001 TL isti
gelmektedir. En diisik oram ise % 2,3 ile 350 TL’den az geliri olanlar
olusturmaktadir. Ziyaret edenlerin gelir gruplar1 igerisinde diger degerler ise 501-

1000 TL aras1 % 14,5 ve 351-500 TL aras1 % 5,8’tir.

Gelir gruplari i¢inde 1001 TL iizeri olanlar toplamda % 77,4 oranindadir. Bu da
gostermektedir ki Bozcaada’ya gelen ziyaretgilerin biiylik bir ¢ogunlugunu gelir
seviyesi yiiksek bireyler olusturmaktadir. Buradan yola ¢ikarak “Sarap Turizmi’nin

gelir seviyesi yiiksek kisilere hitap ettigini calismamiz dogrulamaktadir.
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4.7.1.7. Islerinin Sarap Sektorii ile ilgisi

Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin islerinin, sarap sektori ile ilgisi olum olmadigin

gosteren dagilim Sekil 7°de verilmistir.

Sekil 7. Bozcaada’y: Ziyaret Edenlerin Islerinin, Sarap Sektorii Ile 1lgili veya Ilgili

Olmamasina iliskin Dagilimi

Evet
Kismen % 2,9

% 5,8

OEvet
® Hayir
OKismen

Hayir
% 91,3

Sekil 7°de goriildiigii gibi Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin % 91,3 {iniin isleri ile
sarap sektoriiniin ilgisi yoktur. Ziyaret edenlerin % 2,9’unun isleri ise sarap sektorii
ile ilgilidir. Diger bir grubu olusturan %5,8’luk kesim ise kismen ilgilidir. Buradan
da anlasilacag: gibi ziyaret edenlerin saraba olan ilgileri zorunluluktan degil sadece

ozel bir ilgiden kaynaklanmaktadir.
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4.7.1.8. Bozcaada’ya Nasil Geldikleri

Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin adaya nasil geldiklerine dair dagilim Sekil 8’de
gosterilmektedir.

Sekil 8. Bozcaada’y1 Ziyaret Edenlerin Adaya Gelis Tiirii

Bireysel
% 43,9

O Bireysel
B Turla

Turla
% 56,1

Sekil 8’de goriildiigii gibi Bozcaada’ya gelen ziyaretcilerin % 56,1°1 Turla, %
43,9’u ise bireysel gelmektedir. Bozcaada’da faaliyet gosteren bir seyahat acentesi
veya subesi yoktur. Canakkale ve yoresine diizenlenen organize turlarda ¢ogu zaman
Bozcaada bulunmamaktadir. Bu yiizden ziyaret edenlerin % 56°,1’nin turlar ile
gelmesi dikkat c¢ekicidir. Ancak bunun sebebi diizenlenen turlarin genelde sarap
turlart olmasindan kaynaklanmasi ve oOzellikle bagbozumu zamanlarinda adaya

biiyiik bir talebin olmasidir.

4.7.1.9. Geldikleri Bolgelere Gore Dagilim

Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin geldikleri bolgelere gére dagilimlar Sekil 9°da

gosterilmektedir.



Sekil 9. Bozcaada’y1 Ziyaret Edenlerin Geldikleri Bolgelere Gore Dagilimi
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Karadeniz I¢c Anadolu

Akdeﬁ&]gem Bélgesi
Bolge 16 | | %00

% 2,3

Giineydodu
Anadolu
Bolgesi
% 1,0

O Maramara Bolgesi
M Ege Bolgesi

O Akdeniz Bolgesi

O Karadeniz Bolgesi
B ic Anadolu Bolgesi

O Giineydodu Anadolu Bolgesi

Maramara
Ege Bolgesi Bolgesi

% 28,7 % 65,8

Sekil 9’da Bozcaada’ya gelen ziyaretgilerin geldikleri

bolgelere gore

dagilimina bakacak olursak, % 65,8 ile Marmara Bolgesi birinci sirada yer

almaktadir. Onu % 28,7 ile Ege Bolgesi takip etmektedir. Diger bolgeler ise

toplamda sadece % 5,5 oraninda kii¢iik bir bolimii olusturmaktadir. Marmara ve Ege

Bolgelerinin Bozcaada’ya yakin olmalan kuskusuz ziyaretcilerin adaya gelmelerinde

etkendir. Ancak Marmara Bolgesinde Istanbul, Ege Bolgesinde de izmir gibi biiyiik

sehirlerin bulunmas1 ve 6zellikle en biiyiik etkenin bu sehirlerden sarap turlarinin

diizenlenmesi oldugunu soyleyebiliriz. Diger bolgelerden ise Adaya herhangi bir

sarap turu diizenlenmemektedir. Bu da bu bolgelerden gelen ziyaretc¢i sayisinin diisiik

olmasini agiklamaktadir.

4.7.1.10. Geldikleri Donemlere Gore Dagilim

Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin geldikleri donemlere gore dagilimi, ¢alismamiz

icin 6nemli bir kriterdir. Sekil 10’da ziyaretgilerin geldikleri donemlere gore

dagilimlar verilmektedir.
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Sekil 10. Bozcaada’y1 Ziyaret Edenlerin Geldikleri Donemlere Gore Dagilimi

[Ikbahar Yaz
% 2,6 % 21,9
OYaz
B Sonbahar
O [Ikbahar
Sonbahar
% 75,5

Sekil 10’da Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin donemlere gore dagilimlarim
gormekteyiz. Buna gore Ziyaretcilerin % 75,5 orami ile biiylik bir ¢cogunlugunun
Sonbahar donemini sectigini gormekteyiz. Yaz donemi de ise % 21,9 oraninda ikinci
tercih sebebi olarak yer almaktadir. Katilimcilarin % 2,6’s1 ise ilkbahar da
geldiklerini belirtmiglerdir. Kis doneminde ise alinan 6rnekte tercih eden olmadigini

gormekteyiz.

Ulkemizde kis turizmi icin 6nemli bolgeler oldugunu diisiiniir isek ve bu
donemde bolgede sarap turlarinin da olmamasi Bozcaada’nin kis doneminde tercih
edilmemesini agiklamaktadir. Yaz sezonu ise Akdeniz Bolgesine nazaran daha kisa
siirmektedir. Diger taraftan ziyaretcilerin Bozcaada’y1 ziyaretlerinde % 75,5 oraninda
sonbahar1 se¢mesinde en biiyiikk etken “Sarap Turizmi’dir”. Bu donemlerde olan
sarap turlar1 bolgeye Onemli sayida turist getirmektedir. Ada sarap iireticileri
tarafindan Haziran ayinin son haftasindan diizenlenen baslanan sarap festivali 3 giin
boyunca siirmekte, tadimlar, cesitli kiiltirel ve sanatsal aktivitelerin esliginde
yapilmaktadir. Paneller, miizik dinletileri, gosteriler i¢in mekan olarak adanin sarap

fabrikalar1 se¢ilmektedir. Bu tarihlerden itibaren adaya sarap turlar1 sonbahar dénemi
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boyunca siirmektedir. Buradan yola ¢ikarak Bozcaada’da sarap turizminin 6zellikle
yaz sonu ile sonbahar doneminde oldugunu ve turizm sezonunu uzattiini

soyleyebilmekteyiz.

4.7.1.11. Konaklama Durumlari

Bozcaada’ya gelenlerin Ada’da kalma siirelerine gore dagilimlar Sekil 4.11°de

verilmisgtir.

Sekil 11. Bozcaada’y1 Ziyaret Edenlerin Konaklama Siirelerine Gore Dagilim1

5 giinden fazla Giiniibirlik
3,2% 15,8%

O Giinuibirlik
B2 - 4 giin aras1

05 giinden fazla

2 - 4 giin aras1
81,0%

Sekil 11°de gosterildigi iizere Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin genelde % 81’1, 2
ila 4 giin arasinda Ada’da kalmaktadir. % 15,8’1 ise giiniibirlik gelip gitmektedir ve
konaklamamaktadirlar. %3,2’si ise 5 giinden fazla kalmaktadir. Sarap turlarinin
ozellikle hafta sonlar diizenlenmesi gelen ziyaret¢ilerin konaklama siirelerinin, daha

cok 2 ila 4 giin arasinda olmasina sebep olmaktadir. Diizenlenen sarap turlarinin
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genelde 3 giin siirdiigii diistiniiliirse gelenlerin sarap turizmi i¢in geldiginin de bir
gostergesi olmaktadir. Bu veriler “sarap turizmi”nin Bozcaada icin ne kadar 6nemli

oldugu bir kez daha ortaya koymaktadir.

4.7.2. Ziyaretcilerin Bozcaada’y1 Ziyaret Etme Motivasyonlari

Faktor analizi yapilacak verilerin uygunlugunu oOl¢cmede kullanmilan KMO
degerinin 0,50 den yiiksek olmas1 gerekmektedir. Bu c¢aligmada elde edilen
KMO:0,741 gibi oldukc¢a yiiksek bir deger bulunmus ve verilerin faktor analizine

uygunlugunu gostermesi acisindan énemli bir dl¢tidiir.

Faktor Analizi sonucunda ozdegeri 1°’den biiylikk 4 faktdor (motivasyon)
bulunmustur. Analiz sonucunda Rotasyona (doniistirmeye) gerek olmadigina karar

verilmistir. Ciinkii doniistiirmeden sonra bilesen yiiklerinde artis olmamustir.

I. Faktor grubu toplam varyansin %31.642’sini, II. Faktor grubu %13.745’ini,
III. Faktor grubu %11.101’ini ve IV. Faktor grubu %7.923’ini ve toplam varyansin
%64,411’ini agiklamaktadir. Buna iliskin veriler asagidaki Tablo 3’te goriildiigii
gibidir.



113

Tablo 3. Ziyaretgilerin Bozcaada’y1 Ziyaret Etme Motivasyonlarina Yonelik Faktor

Yiikleri ve Aciklanan Varyans Yiizdeleri

Mevcut Ozdegerler

Degisim Sonrasinda Olusan

Ozdegerlerin Ozeti

Bilesen Kiimiilatif Varyansin | Kiimiilatif
Varyansin
Toplam yiizde Toplam yiizdesi yiizde
yiizdesi (%)
(%) (%) (%)
1 4.113 31.642 31.642 2.922 22.480 22.480
2 1.787 13.745 45.387 2.248 17.294 39.773
3 1.443 11.101 56.488 1.666 12.813 52.586
4 1.030 7.923 64.411 1.537 11.824 64.411
5 .881 6.776 71.187
6 .796 6.123 77.310
7 .699 5.380 82.690
8 .589 4.531 87.221
9 492 3.782 91.003
10 407 3.128 94.131
11 336 2.585 96.716
12 261 2.006 98.722
13 .166 1.278 100.000

Metod:Principal Component Analysis
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Ziyaret Etme Bilesenler
Motivasyonlarina ..
. Degiskenler
Iliskin Faktor 1 ) 3 4
gruplart
Uretim Yerinde Tecriibe 0,843 -0.146 0,108 0,135
OZC] Uretim Bir Sarap Bulmak 0,799 -0,126 -0,178 -0,102
Farkli Saraplardan Hoslanmak 0789 | -0276 | -0,144 0,063
I. Sarap
Motivasyonu Sarap Tatmak 0,757 | -0251| 0276 0,208
Sarap Hakkinda Bilgi Edinmek 0,670 0,062 | -0335| -0,390
Sarap Yapanlarla Tanigmak 0635 0151 | -0179| -0429
Ucuz Sarap Almak 0553 | -0,199| 0,50 | 0,298
Ortama Uymak 0,388 | 0635| -0,124| -0,063
II. Rekreasyon | Tarihi ve Dogal Yapisi 0131 | 0553| 0538 | -0,107
Eglence 0,127 | 0534 | -0498| 0,019
Kirsal Ortam Gérmek 0301 | 0,502| 0,162| 0,499
Rahatlamak ve Giizel Bir Giin 0,291 0,463 | -0,286 0,363
III. Ulasim Ulasimin Kolay Olmasi 0232 | 0288| 069 | -0,364

Bozcaada’y1 ziyaret etme motivasyonlar1 ile ilgili Bozcaada’y1 ziyaret

edenlerin cesitli tercihleri bulunmaktadir. Bu tercihler faktor analizi ile analiz edilmis

ve elde edilen sonuglara gore dort farkli motivasyon grubu olusmustur. Bunlar sarap

tatmak ve almak amaci ile ilgili olan faktorler, sarap iiretimi hakkinda bilgi sahibi

olmak, rekreasyon ve olanaklarin uygun olmasindan dogan motivasyonlardir.

Ziyaret etme motivasyonlarina iligskin her bir motivasyon grubu incelenmistir. Buna

gore;
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1. Motivasyon grubu igerisinde ziyaret motivasyonlar1 olarak sarap tatmak,
tiretim yerinde tecriibe, farkli saraplardan hoslanmak, ucuz sarap almak, sarap
hakkinda bilgi edinmek, sarap yapanlarla tamigsmak, 6zel iiretim bir sarap bulmak
bulunmaktadir. Ozellikle iiretim yerinde tecriibe etmek ziyaretcilere ayri bir keyif
vermekte ve satin aldiklar1 ya da alacaklan iiriinleri yerinde test etme olanagi
sunmaktadir. Bir restoranda saraptan hoglanma veya hoslanmama sarabi iade nedeni
degildir. Ancak kiiflenme ve bozulma gibi bariz belirtilerin oldugu fark edilirse
degistirilmektedir. Bu yiizden Bozcaada saraplarini herhangi bir ek iicret 6demeden
denemek ve test etmek iiretim yerinde miimkiin olmaktadir. Farkli saraplar deneme
imkan1 bulmak ve sarabin dogrudan iireticiden alinmasi nedeniyle daha uygun fiyata
temin edebilmek bolgeyi ziyaret etmede onemli bir motivasyon unsurudur. Bozcaada
sarap firmalarindan Ataol ve Talay gibi firmalarin Bozcaada disinda satig
magazalarin olmamasi da farkli sarap arayanlar i¢cin bolgeye gelme isteginde etkili
olmaktadir. Ayrica ziyaretgiler sarap kiiltiiriinii 6grenmek ve sarap iireticilerinden
yani bu isin uzmanlarindan sarap yapimina dair asamalar hakkinda bilgi edinmek
istemektedirler. Bu dogrultuda Bozcaada’ya giderek sarap iireticileri ile tanigsmak ve
onlarin tavsiye edecegi Ozel iiretim saraplarina ulagsmak Onemli bir motivasyon
unsuru olmaktadir. Sarap tatmak, sarap turizminin Oonemli bir pargasi olup hem
bolgeyi ziyaret edenlere bolge saraplarini tatma olanag:i saglamakta hem de sarap

tireticilerinin saraplarini tanitmalar1 agisindan faydali olmaktadir.

II. Motivasyon grubu ise rahatlamak ve giizel bir giin gecirmek, kirsal ortam
gormek, ortama uymak, tarihi ve dogal yapisi ve eglence gibi rekreasyon amacli
motivasyon unsurlarindan olugsmaktadir. Bozcaada’nin bozulmamis kirsal ortami,
ziyaretgilerin Bozcaada’y1 ziyaret etmeleri i¢in 6nemli bir motivasyon unsurudur.
Ada’nin gerek liman g¢evresi, gerekse turlarla gelenlere diizenledikleri eglenceler ve
ayazma plajinda hizmet veren restoranlarin denize karsi sakin ve dinlendirici ortami
adaya Onemli bir avantaj saglamaktadir. Bu unsurlar ziyaretgilerin adayi

se¢melerinde etkili olmaktadir..

III. Motivasyon grubunda ise motivasyon unsuru olarak ulasimin kolay

olmas1 bulunmaktadir. Turizmin bilesik bir {iriin oldugunu diistiniirsek Bozcaada’nin
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tarihi ve kiiltiirel yapis1 ile sarap ile ilgili bilesenleri bir ¢ekicilik unsurudur. Ancak
diger bir cazibe unsuru olan ulasim olanaklarinin ziyaretgilerin tercihini etkiledigini

unutmamak gerekir.

4.7.3. Ziyaretcileri Sarap Bolgesini Ziyaret Etmekten Al1 Koyabilecek Sebepler

Faktor analizi icin ziyaretgileri Bozcaada gibi bir sarap bolgesini ziyaret
etmekten ali koyabilecek sebepleri ortaya koyan verilerin uygunlugunu 6lgmede
kullanilan KMO degerinin 0,50 den yiiksek olup olmadigma bakilmistir. Bu
calismada elde edilen KMO: 0,604 degeri uygun bir deger olarak bulunmus ve

verilerin faktor analizine uygunlugunu gostermesi agisindan énemli bir dl¢tidiir.

I. Faktor grubu toplam varyansin %30,389’unu, II. Faktor grubu ise
%28,168’ini ve toplam varyansin % 58,557 ini agiklamaktadir. Buna iliskin veriler

asagidaki Tablo 5’te goriildiigt gibidir.

Tablo 5. Ziyareti Engelleyici Sebeplere Yonelik Faktor Yiikleri ve Agiklanan

Varyans Yiizdeleri

. Degisim Sonrasinda Olusan
Mevcut Ozdegerler . .
Ozdegerlerin Ozeti
Bilesen Varyansin | Kiimiilatif Varyansin | Kiimiilatif
Toplam | yiizdesi yiizde Toplam | ylizdesi yiizde
(%) (%) (%) (%)
1 2.128 35.467 35467 | 1.823 30.389 30.389
2 1.385 23.090 58.557 | 1.690 28.168 58.557
3 .895 14.923 73.480
4 730 12.166 85.645
5 485 8.082 93.727
6 376 6.273 100.000

Metod:Principal Component Analysis




117

Tablo 6. Ziyareti Engelleyici Sebepler

Ziyaret Etme
_ Bilesenler
Motivasyonlarina
. Degiskenler
Iliskin Faktor
1 2
gruplart
Yeterli Zamanin Olmamasi 0.842 -0.131
I. Kontrol ) i
Edilemeyen Mevcut Paket turun Olmamasi 0.794 0.172
Engeller . ..
Fiyatinin Cok Yiiksek Olmasi 0.491 0.180
Diger Destinasyonlarin
Aile ve Arkadaslarina Daha 0.269 0.787
Cekici Gelmesi
II. Ziyaretcinin
... .. | Diger Destinasyonlarin
Kendisi Ile Ilgili
Kendisine Daha Cekici 0.303 0.743
Sebepler ’ ’
Gelmesi
Icmek ve Kullanmak
Yoniinden Endise Duymak -0.281 0.663

Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin diisiincelerine gore Bozcaada gibi bir sarap
bolgesini ziyaret etmelerinde kendilerini alikoyabilecek cesitli sebepler vardir. Bu
sebepler faktor analizi ile analiz edilmis ve elde edilen sonuglara gore iki farkli faktor
grubu olugsmustur. Bunlar kontrol edilemeyen engeller ve kisinin kendisi ile ilgili
olan sebeplerdir. Ziyaretcileri sarap bolgesini ziyaret etmekten ali koyabilecek

sebeplere iligkin her bir faktor grubu incelenmistir. Buna gore;

1.Faktor grubu igerisinde yeterli zamanin olmamasi, mevcut paket turun
olmamas ve fiyatinin ¢ok yiiksek olmasi1 bulunmaktadir. Ziyaret¢iler bu tiir engelleri
kontrol edememekte ve isteseler de ziyaret etme olanag bulamamaktadirlar.
Ozellikle yeterli zamanin olmamasi giiniimiiz insaninin en biiyiikk yasadig

problemlerin basinda gelmektedir. Is yogunlugu ve stresi nedeniyle insanlar tatil ya
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da kisa siireli yolculuklara rahathikla ¢ikamamaktadir. Ancak unutulmamalidir ki
yasanan stresin Oniine gecebilmek onunla yasamaktan ge¢cmemektedir. Bozcaada
sundugu olanaklar ile kisilerin yasadiklari stresten uzaklasmasina ve bir nebze de
olsa katkida bulunabilecek diizeydedir. Sarap turizmi Bozcaada i¢in 6nemli bir
istlinliiktiir. Bu istiinliiglin degerlendirilmesi i¢in mevcut turlarin yayginlasmasi
gerekmektedir. Diinyadaki bir ¢ok marka olmus sarap bolgesi hedef kitlesini gelir
seviyesi yliksek kisilerden olusturmaktadir. Bu dogrultuda Bozcaada’nin da bir sarap
bolgesi olmasindan dolay1 bazi ziyaretciler fiyati yiiksek bulmaktadir. Ancak bir

sarap bolgesi icin fiyatlarin uygun oldugunu sdyleyebiliriz.

II. Faktor grubu igerisinde ise diger destinasyonlarin aile ve arkadaslarina daha cekici
gelmesi, diger destinasyonlarin kendisine daha cekici gelmesi ve igmek ve kullanmak
yoniinden endise duymak gibi sebepler bulunmaktadir. Ancak ziyaretcilerin vermis
olduklart cevaplarin genelinde c¢ok biiyiik bir sorun teskil etmedigi ortaya
cikmaktadir. Bunun sebebi Bozcaada’ya sarap i¢in gelen ziyaretgilerin farkli turizm
sekillerine dogru egilimleridir. Deniz, kum, giines turizmi 6zellikle sarap turizmine
katilanlar tarafindan ¢ok cazip gelmemekte ve farkli arayislar i¢inde olan bu kesimin
sarap turizmi nedeniyle Bozcaada’y1 tercih etmelerine engel olmamaktadir. Diger
taraftan sarap kullanmak ve icmek yoniinden endise duymak ise Bozcaada gibi bir
sarap bolgesini ziyaret etmede Onemli bir engel olabilmektedir. Bu yiizden sarap
turisti profilinin belirlenmesi ve bolgeyi ziyaret etmelerine engel olan sebeplerin

ortaya konmasi onemlidir.

4.7.4. Bozcaada’ya Gelen Ziyaretcilerin Bozcaada Hakkindaki Goriisleri

Arastirmada, yerli halkin ziyaretcilere olan yaklasimi, ziyaretgilerin tekrar

gelmek istemesi ve Bozcaada’ya sarap i¢in mi geldikleri arastirllmistir. Buna iliskin

veriler ve degerlendirmeler soyledir;
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4.7.4.1. Bozcaada Halkimin Ziyaretcilere Olan Yaklasimin Hakkindaki Goriisler

Bozcaada yerli halkinin gelen ziyaretcilere olan olumlu veya olumsuz

yaklagimi Sekil 12 ‘de gosterilmektedir.

Sekil 12. Bozcaada halkinin Ziyaretgilere Olan Yaklagimi

Kararsiz
% 14,8

Olumsuz
%52 O Olumlu
B Olumsuz
O Kararsiz

Olumlu
% 80,0

Sekil 12°de de goriildiigii gibi gelen ziyaretgiler, % 80 oraninda Bozcaada
halkinin ziyaretgilere olan yaklagimini olumlu bulmaktadir. Bunun yaninda % 5,2’lik
kisim ise olumsuz goriis bildirmekte ve 6zellikle yerli halk derken esnaftan sikayet
etmektedirler. Ozellikle uygulanan anket formunda da not diiserek bunu
belirtmislerdir. Sikayet sebebi ise ilgisizlikten kaynaklanmaktadir. Ancak biiyiik bir
cogunlugu Bozcaada halkinin gelen ziyaretcilere karsi olumlu oldugunu belirtmistir.
Ada halkinin 6zellikle balik ve sarapcilik disinda tek gelir kaynag turizmdir. Bu
yiizden Ada yasamu iizerine onemli bir etkisi olan turizmin degeri iyi bilinmeli ve

ziyaretgilere karst olumlu olmanin sart oldugu unutulmamalidir.



4.7.4.2. Bozcaada’ya Tekrar Gelmek

Bozcaada’ya gelen ziyaretcilerin Ada’ya tekrar gelme diisiincelerinin

dagilimlan Sekil 13’te verilmektedir.

Sekil 13. Ziyaretcilerin Tekrar Gelme Diisiincelerine Iliskin Dagilimlari

Hayir
% 2,3

Kararsizim
% 7,1

O Evet
B Hayir
O Kararsizim

Evet
% 90,6

120

Sekil 13’te Bozcaada’yr ziyaret edenlerin tekrar gelme diislincelerine gore

verilen dagilimda, ziyaret¢gilerin % 90,6’s1 tekrar gelmeyi diisiinmekte ve adadan

memnun ayrilmaktadir. Ziyaretcilerin %2,3’1 ise tekrar gelmeyi diisiinmemektedir.

Bunun sebebi Bozcaada’nin bir sarap bolgesi olmasi ve en onemli degerinin sarap

olmasindan kaynaklanmaktadir. Ada’ya sarap icin gelenler genelde bir sarap

bolgesini gezmekten, sarap tatmak ve bu konuda bilgi edinmekten dolayr memnun

ayrilmaktadirlar. Ziyaretcilerin biiyiik bir oraninin tekrar gelmeyi diisiinmesi Ada’nin

onemli bir sarap bolgesi olacaginin da gostergesidir. Ada sarap turizmi i¢in uygun ve

yeterli olanaklara sahiptir.
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4.7.4.3. Bozcaada’ya Sarap icin Gelmek
Bozcaada’ya gelen ziyaretcilerin Ada’ya gelis sebeplerinin sarap mi yoksa
diger faktorler mi oldugunu anlamak amaciyla ziyaret¢ilerin goriislerine dayanan

veriler Sekil 14’te gosterilmektedir.

Sekil 14. Bozcaada’ya Sarap I¢in Gelmelerine Iliskin Dagilimlart

Kismen
% 13,5

Hayir
% 18,1 O Evet
B Hayir
O Kismen
Evet
% 68,4

Sekil 14’e baktigimizda Bozcaada’ya gelen ziyaretcilerin % 68,4°liik biiyiik
bir oran1 sarap i¢in gelmektedir. Bolgeye gelen ziyaretgilerin % 18,1°1 ise sarap icin
gelmediklerini belirtmislerdir. Geriye kalan % 13,5’lik bir oran ise gelmelerinde
sarap ile birlikte diger faktorlerinde etkili oldugunu belirtmislerdir. Bu sekilden de
anlagilacagi gibi bolgeye sarap icin gelenlerin orani bir sarap bolgesi icin yeterli bir
orandir. Bu da gosteriyor ki Bozcaada’da sarap turizmi Onemlidir ve bu konuda

onemli bir ziyaretci sayisina sahiptir.
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4.8. ARASTIRMANIN DEGERLENDIRILMESi

Arastirmada elde edilen veriler, agsagidaki degerlendirmeleri olanakli kilmistir:

® Bozcaada’da turizmin gelisim sebebini inceledigimizde su sonuca varabiliriz:
Adada tarihi sayilabilecek ¢ok fazla bir sey yoktur. Sadece kalesi ve kilisesi vardir.
Diger tarihi eserler harabe durumundadir. Bu sebepten Bozcaada’da Turizm tarihi bir
sebepten dolay1 gelismemistir. Bozcaada’nin temiz havasi, temiz denizi, baligi,
liziimii, sarabi adada turizmin gelismesinin temel sebebidir. 1996 yili sonunda

ulagimin hizl feribot ile saglanmaya baslanmasi turizmi olumlu etkilemistir.

® Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin biiyiik bir kismimi gen¢ ve orta yaslardaki
bireyler olusturmaktadir. Ancak ziyaret edenler arasinda yasli diyebilecegimiz
kesimde az degildir. 21 yas ve daha kiiciiklerin olusturdugu grup ise sadece kiiciik
bir orana sahiptir. Bunun sebebi Bozcaada’nin en 6nemli turizm olanaginin Sarap
olmas1 ve genelde insanlarin bu bolgeye ya turlar ile ya da bireysel olarak kendi
arabalar ile gelmeleridir. Bundan da anlasilacag gibi 21 yas altindaki grubun sahip
olacagi olanaklar genelde buna miisait olmamaktadir. Diizenlenen turlar icin yapilan
tamitimlarin genellikle yas grubu yiiksek kisileri cezp ettigini sOyleyebiliriz. Ayrica
21 yas altindaki yas grubunun ekonomik 6zgiirliiklerini heniiz kazanamamis olmalar

da buna etken olabilmektedir.

® Bozcaada’ya gelen ziyaretcilerin evli veya bekar olmasmnin adayi tercih

etmelerine herhangi bir etkisi olmamaktadir.

® Bozcaada’y1 daha c¢ok kadinlar tercih etmektedir. Bunun sebepleri, sivil
toplum kuruluslarinin bayanlara yonelik diizenledikleri turlar olabilecegi gibi genel
olarak sarap ve tadim turlarina, bayanlarin daha cok katildiklarindan dolay1 oldugunu

soyleyebiliriz.
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¢ Emeklilerin sarap turizmi i¢in gerekli olan hem ekonomik 6zgiirliige hem de
bos zamana sahip olmalarindan dolay1 Bozcaada’y1 ziyaret edenler arasinda daha
yiiksek oranda yer aldiklan diisiiniilmektedir. Ayrica bir sarap bolgesinde bulunmast
gereken rahatlik ve sakin dogal ortam emeklilerin adayr tercih etmelerinde

tamamlayici bir etkendir.

e Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin biiyiik bir cogunlugu egitimli kisilerdir.
Buradan yola ¢ikarak bir sarap bolgesi olan Bozcaada’y1 ziyaret edenler iizerinden
bir genelleme yaparsak “sarap turizmi’nin, egitim seviyesi yiiksek kisilerin tercih

ettigi bir turizm ¢esidi oldugunu sdyleyebiliriz.

e Bozcaada’ya gelen ziyaretcilerin biiyiik bir cogunlugunu gelir seviyesi
yiiksek bireyler olusturmaktadir. Bu ylizden “sarap turizmi”nin gelir seviyesi yliksek

kigilere hitap ettigini soylemek yanlis olmayacaktir.

® Bozcaada’y1 ziyaret edenlerin cogunlugunun isleri ile sarap sektoriiniin ilgisi
yoktur. Ziyaret edenlerin saraba olan ilgileri zorunluluktan degil sadece 6zel bir

ilgiden kaynaklanmaktadir.

e Canakkale ve yoresine diizenlenen organize turlarda ¢ogu zaman Bozcaada
bulunmamaktadir. Bu yiizden ziyaret edenlerin yaridan ¢cogunun turlar ile gelmesi
dikkat cekicidir. Bunun sebebi diizenlenen turlarin genelde sarap turlari olmasidir.
Iki veya ii¢ giinliik olan bu turlar 6zellikle bagbozumu zamanlarinda adaya biiyiik

bir talebin olmasim saglamaktadir.

e Bozcaada’ya gelen ziyaretgiler genellikle Marmara ve Ege bolgesinden
gelmektedirler. Sarap turlariin bu konuda etkisi bityiiktiir. Marmara ve Ege
Bolgelerinin Bozcaada’ya yakin olmalar1 kuskusuz ziyaretgilerin adaya gelmelerinde
etkendir. Ancak Marmara Bolgesinde Istanbul, Ege Bolgesinde de Izmir gibi biiyiik
sehirlerin bulunmasi ve 6zellikle en biiyiik etkenin bu sehirlerden sarap turlarinin

diizenlenmesi oldugunu sdyleyebiliriz. Diger bolgelerden ise Ada’ya herhangi bir



124

sarap turu diizenlenmemektedir. Bu da bu bolgelerden gelen ziyaret¢i sayisinin diisiik

olmasini agiklamaktadir.

® Bozcaada’da sarap turizmi 6zellikle yaz sonu ile sonbahar doneminde

olmaktadir ve bu sayede turizm sezonu uzatmaktadir.

e Sarap turlarinin 6zellikle hafta sonlar1 diizenlenmesi gelen ziyaretgilerin de

konaklama siirelerinin, daha ¢ok 2 ila 4 giin arasinda olmasina sebep olmaktadir.

® Bozcaada’yi ziyaret edenlerin motivasyonu sarap tatmak, almak, dogal
imkanlar ile kirsal ortamda bulunmak ve rahatlayip giizel bir giin gecirmektir. Bu
ozellikler sarap turizminin en 6nemli unsurlaridir. Bu yiizden sarap turizmi bolge icin

cok onemlidir.

e Sarap turizmi nedeniyle ziyaretcilerin Bozcaada’da farkli saraplar deneme
motivasyonu ve satin almak istemeleri sarap iireticilerinin yeni pazarlar kazanmasina
imkan sunmaktadir. Ozellikle Bozcaada sarap firmalarindan Ataol ve Talay gibi
firmalarin Bozcaada diginda 6zel satis magazalarinin olmamasi nedeniyle cok dnemli

bir firsattir ve degerlendirilmelidir.

e Sarap turizmi, bolgenin bag tarimi ile ugragmasina ve turizm ile iligkili
olarak baglarin korunmasini da gerekmektedir. Dolayisiyla Tiirkiye’de tahrip edilen
bir ¢ok turizm bolgesi dikkate alindiginda “sarap turizmi”, Bozcaada’da dogal

yapinin korunmasi ve siirdiiriilebilirligin saglanmasi agisindan uygun bir se¢imdir.

e Ada’ya sarap icin gelenler genelde bir sarap bolgesini gezmekten, sarap
tatmak ve bu konuda bilgi edinmekten dolayr memnun ayrilmaktadirlar.
Ziyaretgilerin biiyiik bir oraninin tekrar gelmeyi diisiinmesi Ada’nin 6nemli bir sarap

bolgesi olacaginin da gostergesidir.



¢ Bozcaada halkinin 6zellikle balik ve sarapcilik disinda tek gelir kaynagi
turizmdir. Bu ylizden Ada yasami iizerine dnemli bir etkisi olan turizmin degeri iyi

bilinmeli ve ziyaret¢ilere kars1 olumlu olmanin sart oldugu unutulmamalidir.

® Bozcaada’da sarap turizmi acisindan 6nemli bir ziyaretgi sayisina sahiptir.
Buna ragmen turlarin ve tanitimin yeterli olmadig1 diisiiniilmektedir. Ozellikle
potansiyel turiste ulasmak icin diizenlenen sarap turlarinin, seyahat acenteleri

tarafindan daha da yayginlastirilmas1 gerekmektedir.
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SONUC VE ONERILER

Sarap turizm’i, potansiyel ve giincel sarap turistleri tarafindan, bir sarap
bolgesinin niteliklerini tecriibe etmek ya da iiziim, sarap tadimi igin baglara,
sarapgilara, sarap festivallerine ve sarap sovlarina katilarak rahatlamak ve giizel bir

giin gecirmek amacli yapilan seyahatlerdir.

Zengin diisiiniilmiis ve diizenlenmis bir bag yeri, ziyaret¢ilerin yerel hediyeler
almasini, diinyanin diger bolgelerinden saraplar goriilebilmesini, satin almadan once
bircok sarabin test edilebilmesini saglamaktadir. Bu metot, miisteriye sarabi test

ederken, sarap lireticisine de sorular sorabilmesine olanak saglar.

Sarap Turizmi, son yillar da tiim diinyada hizla gelismektedir. Turizmin bu
yeni diyebilecegimiz alt dalinin gelistirilmesi i¢in daha fazla calisma yapilmalidir.
Sarap Turizmi’nin artan degeri bir ¢ok iilkede kanitlanmistir. Ayrica Sarap Turizmi
tizerine destinasyonlarin  gelistirilmesi acisindan c¢alismalar yapilmaktadir.

Ulkemizde de gereken 6nemin verilmesi gerekmektedir.

Sarap bircok iilkede turizm i¢in onemli itici bir giictiir. Sadece sarabi iyi diye
turistler tarafindan tercih edilen bolgeler, sehirler, iilkeler vardir. Sarap isinde iinlii
olan iilkelerin hiikiimetleri de bu baglantinin farkindadir ve sarap sektorlerine ciddi
destek vermektedirler. Dogu Avrupa iilkeleri bile batili turistleri ¢cekebilmek igin

degisik pazarlama etkinlikleri yliriitiilmektedir.

Bozcaada son yillarda sarap turizmi agisindan gelismeye miisait bir yoremizdir.
Ada’da dort sarap fabrikasi bulunmaktadir. Bunlardan ii¢ eski sarap ireticisinin
fabrikalar1 merkezde, yeni olan ise Tuz Burun Mevkii’ndedir. ilgi ve meraki olanlara
fabrikalar gezdirilmektedir. Bu gezi sirasinda iiziimiin sarap olana kadar hangi
konusunda fikir edinmek miimkiindiir. Ayrica fabrikalarin yaninda keyifle aligverig
yapilabilecek sarap tadim ve satis magazalar1 bulunmaktadir. Bu yiizden sarapgilik

ve turizm birbirlerini biitiinleyici sektorler haline gelmistir.



127

Sarap turizmi, iklimi ve dogal yapisi uygun olan bolgeler i¢in dogal yapinin
korunmasi1 ve siirdiiriilebilirligin saglanmasi agisindan uygun bir se¢imdir. Bu
yiizden Bozcaada sahip oldugu olanaklar1 degerlendirmelidir. Bozcaada, sarap
turizmi icin uygun ve yeterli olanaklara sahiptir. Sarap turizminde marka olmus bir
cok bolge kaliteli saraplar disinda c¢esitli Ozellikler sunarak diger bolgelerden
farklarim1 ortaya koymak zorundadir. Bozcaada da bozulmamis dogal yapisi, tarihi
yapilari, sakinligi ve hatta 6zenle yaptirilan riizgar giilleri ile farkli bir 6zelligi ile

onemli bir sarap bolgesi olabilecek olanaklara sahiptir.

Ulkemizde yaz sezonunun bir ¢ok bolgede kisa siirmesi turizm sektoriinii
etkilemektedir. Bu ac¢idan bakildiginda “sarap turizmi” Bozcaada orneginde oldugu
gibi turizm sezonunun daha uzun tutulmasim saglayacak ¢6ziim Onerilerinden biri

olmaktadir.

Bu caligma, “sarap kiiltiirii”niin Bozcaada’ya dikkate alinmasi gereken bir
deger kazandirdigim ortaya koymaktadir. Ayrica c¢alismanin, sarap turizmi
konusunda, Tiirkiye’de yapilan bilimsel bir arastirmanin olmamasi nedeniyle turizm
yazinina Onemli bir katki saglanacagi da bir gercektir. Elbetteki 6rnek olarak
inceledigimiz Bozcaada’nin turizm ve sarap sektoriine de katkilar olacaktir. Ancak
unutulmamalidir ki arastirmanin asil amaci bu konu {iizerine diinyanin cesitli
tilkelerinde arastirmalar yapilip tizerinde 6nemle durulmasi nedeniyle, Tiirkiye’de de

yeni ve daha iyi arastirmalarin yapilmasina bir nebze de olsa yardime1 olmaktir.
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